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[bookmark: _Toc488918789]1. Общая характеристика дополнительной профессиональной программы повышения квалификации 
[bookmark: _Toc488918792]1.1. Цель реализации дополнительной профессиональной программы
[bookmark: _Toc488918793]повышения квалификации, категория обучающихся (слушателей)
Основной целью реализации дополнительной профессиональной программы повышения квалификации (далее ОПОП)  является получение новых знаний, развитие  практических навыков, повышение профессионального уровня, совершенствование компетенций в области ветеринарно-санитарного контроля сырья и продуктов растительного и животного происхождения для защиты жизни и здоровья человека и животных.
Задачи: 
1. Углубление нормативно-правовых знаний
2. Освоение методов лабораторного контроля и диагностики
3. Совершенствование компетенций в области документального сопровождения и идентификации продукции
4. Развитие навыков по организации и проведению ветеринарно-санитарных мероприятий
5. Отработка действий при выявлении несоответствий и чрезвычайных ситуаций
Дополнительная профессиональная программа повышения квалификации (ДПППК) «Ветеринарно-санитарная экспертиза» разработана в соответствии с профессиональным стандартом «Работник в области ветеринарии», утвержденным Приказом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерацииот 12октября 2021 г. №712н. 

1.2. Нормативная правовая база
1. Федеральный закон Российской Федерации «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 № 273-ФЗ (с изменениями от 04.08.2026 г. №330-ФЗ, №334-ФЗ);
2. Постановление Правительства Российской Федерации от 22.01.2013 г. № 23 «О  разработке и установлении профессиональных стандартов»;
3. Постановление Правительства РФ от 11.10.2023 г. № 1678 «Об утверждении Правил применения организациями, осуществляющими образовательную деятельность, электронного обучения, дистанционных образовательных технологий при реализации образовательных программ» (с изменениями от 06.05.2026 г.);
4. Приказ Министерства науки и высшего образования Российской Федерации от 24.03.2025 г. № 266 «Об утверждении порядка организации и осуществления образовательной деятельности по дополнительным профессиональным программам»;
5. Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 26.08.2020 г. № 438 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по основным программам профессионального обучения»;
6. Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 14.07.2023 г. № 534 «Об утверждении перечня профессий рабочих, должностей  служащих, по которым осуществляется профессиональное обучение» (с изменением от 25.06.2026 г.);
7. Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 12 апреля 2013 г. № 148н «Об утверждении уровней квалификаций в целях разработки проектов профессиональных стандартов»;
8. Устав ФГБОУ ВО«Ярославский ГАУ»;

[bookmark: _GoBack]1.3. Требования к уровню подготовки, необходимому для освоения ОППП
Категория слушателей: лица, имеющие среднее профессиональное и (или) высшее образование; лица, получающие среднее профессиональное и (или) высшее образование(ветеринарные фельдшеры, ветеринарные врачи, ветеринарно-санитарные эксперты, специалисты-экспертылабораторного контроля в области ветеринарии).

[bookmark: __RefHeading___Toc399407108][bookmark: _Toc455739091]1.4 Объем, срок освоения, особенности реализации, язык реализации образовательной программы
Объем образовательной программы за весь период обучения  72 часа,   включая все виды аудиторной и внеаудиторной (самостоятельной) работы слушателя. В период обучения предусмотрено теоретическое и практическое обучение
Срок получения образования – 2 недели.
Форма обучения: заочная, с применением дистанционных технологий.
Язык обучения: образовательная деятельность по ОППП осуществляется на государственном языке Российской Федерации.
Документ: при успешном прохождении итоговой аттестации слушатель получает удостоверение о повышении квалификации установленного образца.


[bookmark: _Toc488842528][bookmark: _Toc488918794]1.5. Планируемые результаты освоения дисциплины
Дополнительная программа повышения квалификации «Ветеринарно-санитарная экспертиза» предусматривает получение новых знаний и  совершенствование профессиональных компетенцийв рамках обобщенных трудовых функцийпрофессионального стандарта «Работник в области ветеринарии» (утвержден приказом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 12 октября 2021 года № 712н), представленных в таблице.
Таблица 1 
	Виды деятельности/
Обобщенная трудовая функция
	Трудовые функции (профессиональные компетенции)
	Практический опыт
 (трудовые действия)
	Умения
	Знания

	13.012 Обеспечение ветеринарного благополучия животных и человека/
 Проведение ветеринарно-санитарного контроля сырья и продуктов животного и растительного происхождения для защиты жизни и здоровья человека и животных
	ПК 1.1  Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции
	 - Проведение предубойного ветеринарного осмотра животных для оценки состояния их здоровья;
-Проведение ветеринарно-санитарного осмотра мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения возможности их использования и необходимости проведения лабораторных исследований;
- Проведение лабораторных исследований мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения показателей их качества и безопасности;
-Осуществление ветеринарно-санитарного анализа безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции и возможности их допуска к использованию для пищевых целей на основе данных осмотра и лабораторных исследований;
- Подготовка по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы документов, подтверждающих безопасность мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Организация ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов, прошедших ветеринарно-санитарную экспертизу, специальными клеймами и штампами,
-Организация обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и опасными
	 -Определять допустимость убоя животных на мясо на основе результатов предубойного осмотра;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр остывшего, охлажденного, замороженного мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья при его временном хранении в холодильных камерах с использованием органолептических методов исследования для определения сохранности в процессе хранения;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр мяса, продуктов убоя или промысла животных, мясной продукции непромышленного производства (изготовления) на продовольственных рынках с использованием макроскопических методов патолого-анатомических исследований и органолептических методов исследований для принятия решения о разрешении продажи;
- Производить ветеринарно-санитарный осмотр мясных полуфабрикатов, кишечного сырья для колбасного производства и пищевого мясного сырья, мясных изделий в мясоперерабатывающих организациях с использованием органолептических методов для определения пригодности к дальнейшему использованию;
- Определять необходимость и программу проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, мясного пищевого сырья, мясной продукции на основе характера патолого-анатомических изменений, предполагаемого диагноза и факторов, выявленных в ходе ветеринарно-санитарного осмотра;
- Оформлять документы о соответствии (несоответствии) мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции ветеринарно-санитарным требованиям, об их обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, утилизации или уничтожении;
-Оформлять учетно-отчетную документацию по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Определять порядок обеззараживания, утилизации, уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных непригодными для использования, в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции.
	 -Порядок предубойного ветеринарного осмотра животных;
- Требования к состоянию предубойных животных в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой продукции;
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе послеубойного осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки;
-Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации и Таможенного союза в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных;
-Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые к мясу, продуктам убоя, пищевому мясному сырью, мясной продукции в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Формы и правила оформления заключений по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы, заключений (актов, постановлений) об обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, о ее утилизации или уничтожении;
- Порядок ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
-Порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Правила работы при обеспечении прослеживаемости животноводческой продукции в Государственной информационной системе обеспечения прослеживаемости подконтрольных товаров; правила оформления и выдачи ветеринарных сопроводительных документов, регистрации данных и результатов ветеринарно-санитарной экспертизы, лабораторных исследований и отбора проб для них;
- Правила работы с программным обеспечением, используемым для организации систем ветеринарно-санитарного документооборота, учета и отчетности.

	
	ПК 1.2 Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы
	- Проведение ветеринарно-санитарного осмотра продукции для определения ее соответствия представленной сопроводительной документации, требованиям безопасности и необходимости проведения лабораторных исследований;
-Проведение лабораторных исследований меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы для определения показателей качества и безопасности продукции;
- Осуществление ветеринарно-санитарного анализа и оценки возможности допуска к использованию по назначению меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы на основе данных осмотра и лабораторных исследований,
-Оформление по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы документов, подтверждающих безопасность (опасность) меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы,
-Организация обезвреживания, утилизации и уничтожения меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, признанных по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и (или) опасными.
	-Определять необходимость и программу проведения лабораторных исследований меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы на основе результатов ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения ветеринарно-санитарной экспертизы каждого вида продукции,
-Определять допустимость (недопустимость) реализации меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы на основе оценки их соответствия требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности,
-Оформлять учетно-отчетную документацию по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы,
- Определять порядок обеззараживания, утилизации, уничтожения меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, признанных по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и (или) опасными, в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции.

	-Требования к ветеринарной сопроводительной документации на продукцию в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
- Требования к упаковке продукции в соответствии с законодательством Российской Федерации в области безопасности пищевой продукции,
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
- Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных,
- Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые к меду, молоку и молочным продуктам, растительным пищевым продуктам, яйцам домашней птицы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
-Порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы и ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
-Состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы.

	
	ПК 1.3 Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы гидробионтов и икры
	- Проведение ветеринарно-санитарного осмотра гидробионтов и икры для оценки их доброкачественности и необходимости проведения лабораторных исследований,
- Проведение лабораторных исследований гидробионтов и икры для определения показателей их качества и безопасности,
- Осуществление ветеринарно-санитарного анализа гидробионтов и икры, оценка возможности их транспортировки, допуска к продаже и (или) переработки на основе данных осмотра и лабораторных исследований,
 - Оформление по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы документов, подтверждающих безопасность (опасность) гидробионтов и икры
	-Производить ветеринарно-санитарный осмотр гидробионтов и икры на месте их вылова, продовольственных рынках с использованием органолептических методов, патолого-анатомического вскрытия, пробы варкой для определения доброкачественности,
- Производить ветеринарно-санитарный осмотр охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбы перед ее реализацией с использованием органолептических методов, патологоанатомического вскрытия, пробы варкой для определения доброкачественности,
- Определять необходимость и программу проведения лабораторных исследований гидробионтов и икры на основе результатов ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения ветеринарно-санитарной экспертизы,
-Оформлять документы о соответствии (несоответствии) гидробионтов и икры ветеринарно-санитарным требованиям, об их обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, утилизации или уничтожении,
-Оформлять учетно-отчетную документацию по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы гидробионтов и икры
	-Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы гидробионтов и икры, в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки,
- Требования к доброкачественным гидробионтам и икре, признаки недоброкачественности (небезопасности) и заразных болезней гидробионтов и икры,
- Требования к доброкачественной охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбе, признаки недоброкачественности (небезопасности) охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбы,
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований гидробионтов и икры на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных,
- Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые к гидробионтам и икре в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой продукции,
- Порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения гидробионтов и икры, ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой продукции,
- Состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы гидробионтов и икры.

	13.012 Обеспечение ветеринарного благополучия животных и человека/Проведение ветеринарно-санитарных, профилактических, диагностических и лечебных мероприятий

	ПК 2.1Организация работ по реализации ветеринарно-санитарных мероприятий
	 -Проведение лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения (без заключения о возможности реализации/переработки);
- Проведение денатурации с последующей утилизацией продукции, не прошедшей ветеринарно-санитарную экспертизу;
-Обеспечение проведения ветеринарно-санитарных мероприятий необходимыми средствами, материалами, инструментами и оборудованием.

	 - Готовить растворы для проведения лабораторных исследований, в том числе для проведения ветеринарно-санитарной экспертизы;
- Определять соответствие процессов сбора, утилизации, уничтожения биологических отходов, в том числе трупов животных, и ветеринарных препаратов требованиям нормативных правовых актов в области ветеринарно-санитарной безопасности;
- Пользоваться специальными лабораторным оборудованием и средствами измерений при проведении лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения в рамках ветеринарно-санитарной экспертизы
	 - Стандартные методы лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы;
- Порядок проведения денатурации с последующей утилизацией продукции, не прошедшей ветеринарно-санитарную экспертизу;
- Средства, материалы, инструменты, оборудование, используемые при проведении ветеринарно-санитарных мероприятий.
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2. СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ
2.1. Учебный план

	№
	Наименование дисциплин
разделов и тем
	Всего
часов
	в том числе
	Формируемые компетенции
	Контроль знаний

	
	
	
	лекции
	семинары и 
практические занятия
	самостоятельная 
работа
	
	

	1.
	Нормативно-правовое обеспечение деятельности ветеринарно-санитарных экспертов
	7
	4
	2
	1
	ПК 1.1-ПК 1.3,
ПК 2.1
	Зачет

	2.
	Ветеринарно-санитарная экспертиза продукции растительного и животного происхождения
	44
	22
	15
	7
	ПК 1.1-ПК 1.3,
ПК 2.1
	

	3.
	Сенсорный анализ пищевых продуктов
	5
	1
	4
	-
	ПК 1.1-ПК 1.3,
ПК 2.1
	

	4.
	Оформление ветеринарных сопроводительных документов

	8
	4
	2
	2
	ПК 1.1-ПК 1.3,
ПК 2.1
	

	5.
	Товароведческая маркировка и ветеринарное клеймение мяса

	2
	1
	1
	-
	ПК 1.1-ПК 1.3,
ПК 2.1
	

	6.
	Ветеринарный учет и отчетность
	2
	1
	1
	-
	ПК 1.1-ПК 1.3,
ПК 2.1
	

	7.
	Контроль знаний
	4
	-
	-
	-
	-
	4

	8.
	ИТОГО
	72
	33
	25
	10
	
	4








2







2.2. Календарный учебный график

	№
	Наименование
дисциплин
разделов и тем
	Всего
часов
	Учебные дни

	
	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15

	1.
	Нормативно-правовое обеспечение деятельности ветеринарно-санитарных экспертов
	7
	5
	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.
	Ветеринарно-санитарная экспертиза продукции растительного и животного происхождения
	44
	-
	4
	2
	3
	3
	3
	3
	5
	2
	8
	4
	-
	-
	-
	-

	3.
	Сенсорный анализ пищевых продуктов
	5
	3
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Оформление ветеринарных сопроводительных документов

	8
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	6
	2
	-
	-

	5.
	Товароведческая маркировка и ветеринарное клеймение мяса

	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	6.
	Ветеринарный учет и отчетность
	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	1
	1
	-

	7.
	Контроль знаний
	4
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	4

	8.
	В том числе самостоятельная работа
	10
	-
	1
	-
	2
	-
	2
	-
	2
	-
	-
	1
	2
	-
	-
	-

	9.
	Итого
	72
	8
	8
	2
	5
	3
	5
	3
	7
	2
	8
	5
	8
	3
	1
	4







2.3. Учебно-тематический план 

	№
п/п
	Тема
	Содержание
	Количество часов

	1
	Нормативно-правовое обеспечение деятельности
ветеринарно-санитарных экспертов
	Новое в нормативно-правовом обеспечении
	2

	
	
	Нормативно-правовое регулирование государственного ветеринарного надзора и контроля за пищевыми продуктами. Нормативные документы и технические регламенты Таможенного союза
	5

	2
	Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясных продуктов
	Правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных продуктов. 
Ветеринарно-санитарный осмотр продуктов убоя животных. Ветеринарно-санитарные правила
	6

	
	
	Исследование мяса на свежесть
	6

	
	
	Ветеринарно-санитарная экспертиза при инвазионных болезнях
	6

	
	
	Ветеринарно-санитарная экспертиза при отравлениях животных
	6

	3
	Ветеринарно-санитарная экспертиза рыб и икры
	
	6

	4
	Ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молочных продуктов
	
	6

	5
	Ветеринарно-санитарная экспертиза мёда и 
растительных продуктов
	
	6

	6
	Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных, молока и яиц, подвергшихся воздействию радиационного загрязнения
	
	2

	7
	Сенсорный анализ пищевых продуктов
	
	5

	8
	Оформление ветеринарных сопроводительных документов
	
	8

	9
	Товароведческая маркировка и ветеринарное
клеймение мяса
	
	2

	10
	Ветеринарный учет и отчетность
	
	2

	11
	Итоговая аттестация
	
	4








2.4. Итоговая аттестация 
Форма аттестации: Полученные знания и навыки по данной и другим задачам курса будут консолидированы и продемонстрированы слушателями в рамках итоговой аттестации в формате контрольного теста.
Освоение дополнительной профессиональной программы повышения квалификации завершается итоговой аттестацией слушателей. В качестве оценочного средства используется тестирование, критерием оценки является зачет. Показатели оценки и виды оценочных средств, представлены в таблице 5.










Таблица 5
	Профессиональные
компетенции
	Показатели оценки знаний 
	Виды контрольных заданий (оценочных средств)

	
	Показатель оценки
	Критерии оценки
	

	
	
	Не зачтено
	Зачтено
	

	ПК 1.1 -
ПК 1.3, ПК 2.1
	Должны знать:
-Порядок предубойного ветеринарного осмотра животных;
- Требования к состоянию предубойных животных в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой продукции;
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе послеубойного осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки;
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы гидробионтов и икры, в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки,
-Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации и Таможенного союза в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных;
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных,
-Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые к мясу, продуктам убоя, пищевому мясному сырью, мясной продукции, к меду, молоку и молочным продуктам, растительным пищевым продуктам, яйцам домашней птицы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Формы и правила оформления заключений по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы, заключений (актов, постановлений) об обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, о ее утилизации или уничтожении;
- Порядок ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
-Порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры  и ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Правила работы при обеспечении прослеживаемости животноводческой продукции в Государственной информационной системе обеспечения прослеживаемости подконтрольных товаров; правила оформления и выдачи ветеринарных сопроводительных документов, регистрации данных и результатов ветеринарно-санитарной экспертизы, лабораторных исследований и отбора проб для них;
- Правила работы с программным обеспечением, используемым для организации систем ветеринарно-санитарного документооборота, учета и отчетности.
-Требования к ветеринарной сопроводительной документации на продукцию в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
- Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
- Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
-Требования к доброкачественным гидробионтам и икре, признаки недоброкачественности (небезопасности) и заразных болезней гидробионтов и икры,
- Требования к доброкачественной охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбе, признаки недоброкачественности (небезопасности) охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбы.
	Не знают:
Порядок предубойного ветеринарного осмотра животных;
- Требования к состоянию предубойных животных в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой продукции;
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе послеубойного осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки;
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
-Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации и Таможенного союза в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных;
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных,
-Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые к мясу, продуктам убоя, пищевому мясному сырью, мясной продукции, к меду, молоку и молочным продуктам, растительным пищевым продуктам, яйцам домашней птицы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Формы и правила оформления заключений по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы, заключений (актов, постановлений) об обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, о ее утилизации или уничтожении;
- Порядок ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
-Порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры  и ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Правила работы при обеспечении прослеживаемости животноводческой продукции в Государственной информационной системе обеспечения прослеживаемости подконтрольных товаров; правила оформления и выдачи ветеринарных сопроводительных документов, регистрации данных и результатов ветеринарно-санитарной экспертизы, лабораторных исследований и отбора проб для них;
- Правила работы с программным обеспечением, используемым для организации систем ветеринарно-санитарного документооборота, учета и отчетности.
-Требования к ветеринарной сопроводительной документации на продукцию в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
- Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
- Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
-Требования к доброкачественным гидробионтам и икре, признаки недоброкачественности (небезопасности) и заразных болезней гидробионтов и икры,
- Требования к доброкачественной охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбе, признаки недоброкачественности (небезопасности) охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбы.

	Знают:
Порядок предубойного ветеринарного осмотра животных;
- Требования к состоянию предубойных животных в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой продукции;
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе послеубойного осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки;
- Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры, в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
-Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации и Таможенного союза в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных;
- Стандартные методики проведения лабораторных исследований меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры на их соответствие требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по содержанию химических, радиоактивных веществ, биологических организмов, представляющих опасность для здоровья человека и животных,
-Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые к мясу, продуктам убоя, пищевому мясному сырью, мясной продукции, к меду, молоку и молочным продуктам, растительным пищевым продуктам, яйцам домашней птицы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Формы и правила оформления заключений по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы, заключений (актов, постановлений) об обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, о ее утилизации или уничтожении;
- Порядок ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
-Порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, гидробионтов и икры  и ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;
- Правила работы при обеспечении прослеживаемости животноводческой продукции в Государственной информационной системе обеспечения прослеживаемости подконтрольных товаров; правила оформления и выдачи ветеринарных сопроводительных документов, регистрации данных и результатов ветеринарно-санитарной экспертизы, лабораторных исследований и отбора проб для них;
- Правила работы с программным обеспечением, используемым для организации систем ветеринарно-санитарного документооборота, учета и отчетности.
-Требования к ветеринарной сопроводительной документации на продукцию в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии,
- Требования к проведению лабораторных исследований при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
- Требования ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности, предъявляемые в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции,
-Требования к доброкачественным гидробионтам и икре, признаки недоброкачественности (небезопасности) и заразных болезней гидробионтов и икры,
- Требования к доброкачественной охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбе, признаки недоброкачественности (небезопасности) охлажденной, свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбы.

	Итоговое тестирование























Таблица 6 
	Профессиональные
компетенции
	Показатели оценки умений
	Виды контрольных заданий (оценочных средств)

	
	Показатель оценки
	Критерии оценки
	

	
	
	Не зачтено
	Зачтено
	

	ПК 1.1 -
ПК 1.3, ПК 2.1
	Должны уметь:
- Определять допустимость убоя животных на мясо на основе результатов предубойного осмотра;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр остывшего, охлажденного, замороженного мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья при его временном хранении в холодильных камерах с использованием органолептических методов исследования для определения сохранности в процессе хранения;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр мяса, продуктов убоя или промысла животных, мясной продукции непромышленного производства (изготовления) на продовольственных рынках с использованием макроскопических методов патолого-анатомических исследований и органолептических методов исследований для принятия решения о разрешении продажи;
- Производить ветеринарно-санитарный осмотр мясных полуфабрикатов, кишечного сырья для колбасного производства и пищевого мясного сырья, мясных изделий в мясоперерабатывающих организациях с использованием органолептических методов для определения пригодности к дальнейшему использованию;
- Определять необходимость и программу проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, мясного пищевого сырья, мясной продукции на основе характера патолого-анатомических изменений, предполагаемого диагноза и факторов, выявленных в ходе ветеринарно-санитарного осмотра;
- Оформлять документы о соответствии (несоответствии) мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции ветеринарно-санитарным требованиям, об их обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, утилизации или уничтожении;
-Оформлять учетно-отчетную документацию по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Определять порядок обеззараживания, утилизации, уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных непригодными для использования, в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции.
- Готовить растворы для проведения лабораторных исследований, в том числе для проведения ветеринарно-санитарной экспертизы;
- Определять соответствие процессов сбора, утилизации, уничтожения биологических отходов, в том числе трупов животных, и ветеринарных препаратов требованиям нормативных правовых актов в области ветеринарно-санитарной безопасности;
- Пользоваться специальными лабораторным оборудованием и средствами измерений при проведении лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения в рамках ветеринарно-санитарной экспертизы
	Не умеют:
Определять допустимость убоя животных на мясо на основе результатов предубойного осмотра;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр остывшего, охлажденного, замороженного мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья при его временном хранении в холодильных камерах с использованием органолептических методов исследования для определения сохранности в процессе хранения;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр мяса, продуктов убоя или промысла животных, мясной продукции непромышленного производства (изготовления) на продовольственных рынках с использованием макроскопических методов патолого-анатомических исследований и органолептических методов исследований для принятия решения о разрешении продажи;
- Производить ветеринарно-санитарный осмотр мясных полуфабрикатов, кишечного сырья для колбасного производства и пищевого мясного сырья, мясных изделий в мясоперерабатывающих организациях с использованием органолептических методов для определения пригодности к дальнейшему использованию;
- Определять необходимость и программу проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, мясного пищевого сырья, мясной продукции на основе характера патолого-анатомических изменений, предполагаемого диагноза и факторов, выявленных в ходе ветеринарно-санитарного осмотра;
- Оформлять документы о соответствии (несоответствии) мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции ветеринарно-санитарным требованиям, об их обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, утилизации или уничтожении;
-Оформлять учетно-отчетную документацию по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Определять порядок обеззараживания, утилизации, уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных непригодными для использования, в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции.
- Готовить растворы для проведения лабораторных исследований, в том числе для проведения ветеринарно-санитарной экспертизы;
- Определять соответствие процессов сбора, утилизации, уничтожения биологических отходов, в том числе трупов животных, и ветеринарных препаратов требованиям нормативных правовых актов в области ветеринарно-санитарной безопасности;
- Пользоваться специальными лабораторным оборудованием и средствами измерений при проведении лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения в рамках ветеринарно-санитарной экспертизы
	Умеют:
Определять допустимость убоя животных на мясо на основе результатов предубойного осмотра;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр остывшего, охлажденного, замороженного мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья при его временном хранении в холодильных камерах с использованием органолептических методов исследования для определения сохранности в процессе хранения;
-Производить ветеринарно-санитарный осмотр мяса, продуктов убоя или промысла животных, мясной продукции непромышленного производства (изготовления) на продовольственных рынках с использованием макроскопических методов патолого-анатомических исследований и органолептических методов исследований для принятия решения о разрешении продажи;
- Производить ветеринарно-санитарный осмотр мясных полуфабрикатов, кишечного сырья для колбасного производства и пищевого мясного сырья, мясных изделий в мясоперерабатывающих организациях с использованием органолептических методов для определения пригодности к дальнейшему использованию;
- Определять необходимость и программу проведения лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, мясного пищевого сырья, мясной продукции на основе характера патолого-анатомических изменений, предполагаемого диагноза и факторов, выявленных в ходе ветеринарно-санитарного осмотра;
- Оформлять документы о соответствии (несоответствии) мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции ветеринарно-санитарным требованиям, об их обезвреживании (обеззараживании), запрещении использования продукции по назначению, утилизации или уничтожении;
-Оформлять учетно-отчетную документацию по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Определять порядок обеззараживания, утилизации, уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных непригодными для использования, в соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции.
- Готовить растворы для проведения лабораторных исследований, в том числе для проведения ветеринарно-санитарной экспертизы;
- Определять соответствие процессов сбора, утилизации, уничтожения биологических отходов, в том числе трупов животных, и ветеринарных препаратов требованиям нормативных правовых актов в области ветеринарно-санитарной безопасности;
- Пользоваться специальными лабораторным оборудованием и средствами измерений при проведении лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения в рамках ветеринарно-санитарной экспертизы
	Итоговое тестирование





Таблица 7 
	Профессиональные
компетенции
	Показатели оценки владений
	Виды контрольных заданий (оценочных средств)

	
	Показатель оценки
	Критерии оценки
	

	
	
	Не зачтено
	Зачтено
	

	ПК 1.1 -
ПК 1.3, ПК 2.1
	Должны владеть практическим опытом:
- Проведение предубойного ветеринарного осмотра животных для оценки состояния их здоровья;
- Проведение ветеринарно-санитарного осмотра мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения возможности их использования и необходимости проведения лабораторных исследований;
- Проведение лабораторных исследований мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения показателей их качества и безопасности;
-Осуществление ветеринарно-санитарного анализа безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции и возможности их допуска к использованию для пищевых целей на основе данных осмотра и лабораторных исследований;
- Подготовка по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы документов, подтверждающих безопасность мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Организация ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов, прошедших ветеринарно-санитарную экспертизу, специальными клеймами и штампами,
-Организация обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и опасными
-Проведение лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения (без заключения о возможности реализации/переработки);
- Проведение денатурации с последующей утилизацией продукции, не прошедшей ветеринарно-санитарную экспертизу;
-Обеспечение проведения ветеринарно-санитарных мероприятий необходимыми средствами, материалами, инструментами и оборудованием.
	Не владеет практическим опытом:

- Проведение предубойного ветеринарного осмотра животных для оценки состояния их здоровья;
- Проведение ветеринарно-санитарного осмотра мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения возможности их использования и необходимости проведения лабораторных исследований;
- Проведение лабораторных исследований мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения показателей их качества и безопасности;
-Осуществление ветеринарно-санитарного анализа безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции и возможности их допуска к использованию для пищевых целей на основе данных осмотра и лабораторных исследований;
- Подготовка по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы документов, подтверждающих безопасность мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Организация ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов, прошедших ветеринарно-санитарную экспертизу, специальными клеймами и штампами,
-Организация обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и опасными.
-Проведение лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения (без заключения о возможности реализации/переработки);
- Проведение денатурации с последующей утилизацией продукции, не прошедшей ветеринарно-санитарную экспертизу;
-Обеспечение проведения ветеринарно-санитарных мероприятий необходимыми средствами, материалами, инструментами и оборудованием.
	Владеет практическим опытом:

Проведение предубойного ветеринарного осмотра животных для оценки состояния их здоровья;
- Проведение ветеринарно-санитарного осмотра мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения возможности их использования и необходимости проведения лабораторных исследований;
- Проведение лабораторных исследований мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения показателей их качества и безопасности;
-Осуществление ветеринарно-санитарного анализа безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции и возможности их допуска к использованию для пищевых целей на основе данных осмотра и лабораторных исследований;
- Подготовка по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы документов, подтверждающих безопасность мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции;
-Организация ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов, прошедших ветеринарно-санитарную экспертизу, специальными клеймами и штампами,
-Организация обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и опасными.
-Проведение лабораторных исследований продукции животного и растительного происхождения (без заключения о возможности реализации/переработки);
- Проведение денатурации с последующей утилизацией продукции, не прошедшей ветеринарно-санитарную экспертизу;
-Обеспечение проведения ветеринарно-санитарных мероприятий необходимыми средствами, материалами, инструментами и оборудованием.
	Итоговое тестирование




Оценка качества освоения дополнительной профессиональной программы повышения квалификации проводится в соответствии с результатами выполнения итогового тестирования в СДО Moodleпреподавателем или специалистом центра ДПО, ответственным за организацию учебного процесса по данной программе. 
Слушатель считается аттестованным и ему присваивается оценка «зачтено», если количество правильных ответов от 60 до 100 баллов. 
Отметка «незачтено» ставится слушателю в том случае, если  количество правильных ответов 0-59 баллов.
Вопросы для итогового теста по дополнительной профессиональной программе
«Ветеринарно-санитарная экспертиза»

	Необходимо выбрать один вариант ответа
1. Оформление ВСД осуществляется при
1) производстве партии ПТ, перемещении (перевозке) ПТ, переходе права собственности на ПТ
2) производстве партии ПТ, перемещении (перевозке) ПТ, переходе права собственности на ПТ (за исключением передачи (реализации) подконтрольного товара покупателю для личного или иного потребления, не связанного с предпринимательской деятельностью). (+)
3) производстве партии ПТ, перемещении (перевозке) ПТ, переходе права собственности на ПТ (за исключением передачи (реализации) подконтрольного товара покупателю для личного или иного потребления, связанного с предпринимательской деятельностью).
2. Право оформления ВСД по Перечням ПТ имеют(выберете все правильные ответы):
1) УЛ по Перечню № 648.
2) ГВС по Перечням № 648, 646
3) АС по Перечню № 647
4) ГВС по Перечням №№ 646, 647, 648
5) УЛ по Перечню № 646
3. Срок хранения эВСД:
1) В ФГИС 3 года
2) В ФГИС 3 года, но не менее чем до истечения срока годности ПТ (+)
3) В ФГИС 5лет, но не менее чем до истечения срока годности ПТ
4. ВСД не требуется при перемещении по РФ:
1) Домашних, служебных, декоративных, спортивных животных, осуществляемом без смены владельца и не связанном с осуществлением предпринимательской деятельности, исключая их перемещение на выставочные мероприятия.
2) Домашних, служебных, декоративных животных, осуществляемом без смены владельца, исключая их перемещение на выставочные мероприятия.
3) Домашних, служебных, декоративных животных, осуществляемом без смены владельца и не связанном с осуществлением предпринимательской деятельности, исключая их перемещение на выставочные мероприятия.+
5. ФГИС могут использовать:
1) Любое заинтересованное лицо
2) Только специально зарегистрированный пользователь
3) Только должностные лица государственной ветеринарной службы
6. Возвратные ВСД оформляются:
1) На производственную партию
2) На транспортную партию при переходе собственности без перемещения (перевозки)
3) При отказе от приемки ПТ независимо от основания отказа +
7. На производственную партию аннулируются эВСД автоматически:
1) По истечении сроков годности ПТ
2) По истечении сроков хранения ПТ
3) При оформлении новой партии
8. Запрещается убой животных на мясо до
1) 30- дневного возраста
2) 10- дневного возраста
3) 14- дневного возраста (+)
4) 3 месяцев
9. Ветеринарное свидетельство (форма № 1) оформляется при перевозке
1) живых животных, птицы, рыбы, пчел
2) мяса, молока
3) шерсти
10.  Транспортные средства после выгрузки животных или животного сырья:
 А) подлежат  обработке по I категории после механической очистки от навоза промывают горячей водой+
Б) очищают, а затем дезинфицируют, промывают и вторично дезинфицируют после очистки промывают, а затем дезинфицируют,
В)дезинфицируют
11. Транспортные средства после выгрузки животных или животного сырья подлежат обработке по ІІ категории
А) после механической очистки от навоза промывают горячей водой,
Б) очищают, а затем дезинфицируют, промывают и вторично дезинфицируют,
В) подвергают очистке от загрязнений и навоза, затем дезинфицируют+,
Г) промывают холодной водой.
12. Транспортные средства после выгрузки животных или животного сырья подлежат обработке по III категории
А) очищают, а затем дезинфицируют, промывают и вторично дезинфицируют,
Б) после очистки промывают, а затем дезинфицируют
В) только дезинфицируют.
13. Убой и переработку больных и подозреваемых в заражении инфекционными заболеваниями животных проводят
1) в изоляторе
2) в карантинном отделении
3) на скотосыръевой базе
4) на санитарной бойне+
14. Общие требования к убою животных
1) должен быть обеспечивающими гуманное обращение с животными,+
2) должен прежде всего обеспечить безопасность людей, проводящих убой,
3) должен обеспечивать максимальный выход качественного мяса и субпродуктов
15. Места убоя животных обеспечиваются
А) водой, моечными и дезинфицирующими средствами, уборочным инвентарем,
Б) оборудованием и инвентарем, необходимыми для осуществления процессов убоя животных и проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и продуктов убоя, стерилизаторами,
В)  все варианты верны +
16.  Направляемые на убой животные сопровождаются
А) ветеринарными сопроводительными документами, оформленными согласно ветеринарным правилам организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, утвержденным Минсельхозом России в соответствии с пунктом 7 статьи 2.3 Закона о ветеринарии +
Б)  ветеринарными сопроводительными документами
В)  ветеринарными сопроводительными документами, оформленными согласно ветеринарным правилам организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, утвержденным Минсельхозом России в соответствии с пунктом 7 статьи 2.1 Закона о ветеринарии
17. Что осматривает ветсанэксперт на первой точке ветсанэкспертизы на конвейере убоя свиней?
1) подчелюстные лимфоузлы для исключения подозрения на ангинозного форму сибирской язвы, (+)
2) заглоточные лимфатические узлы,
3) туши и полутуши
4) околоушные лимфатические узлы
18.  На линии переработки птицы по мощности конвейера до 4000 голов в час оборудуют
1) две точки ВСЕ для осмотра внутренних органов и тушек, финальная
2) три точки ВСЕ для осмотра внутренних органов и тушек, удаленных внутренних органов и финальная
3) четыре точки ВСЕ голов, тушек, внутренних органов, финальная
4) пять точек ВСЕ голов, лимфоузлов, тушек, внутренних органов, финальная
19. Для диагностики какого заболевания проводится ветеринарно - санитарный осмотр головы крупного рогатого скота?
1) Абсцесс
2) Цистицеркоз
3) Эхинококкоз
4) лимфаденит
20. При определении мяса погибших, больных или убитых в агональном состоянии животных обращают внимание на следующие признаки
1) цвет, запах и консистенцию мышц
2) внешний вид, состояние жира, запах, состояние мышц на разрезе, консистенцию
3) состояние места зареза, степень обескровливания туши, наличие гипостаз, изменения в лимфатических узлах и внутренних органах+
4) цвет поверхности туши и запах мяса, состояние места зареза и т. д.
21. Для бактериологического исследования в лабораторию направляют
1) пробы мышц - часть сгибателя или разгибателя передней и задней конечностей туши, лимфатические узлы, селезенку , почку, часть легких и печени с портальными лимфоузлами и желчным пузырем,
2) кусочки мяса, массой 300-400 г и внутренние органы
3) отобранных от каждой туши или ее части пробы, массой, не менее 200 г каждый, 3 пробы отбирают от места заклания против 4-5 шейного позвонков, в области лопатки, с мышц бедра
4) пробы мяса массой 200 г и лимфатические узлы
22. При проведении органолептической оценки мяса на свежесть обращают внимание на
1) запах, консистенцию, внешний вид и цвет туши, состояние жира и сухожилий, наличие жира на поверхности бульона (+)
2) упитанность, внешний вид
3) только запах, консистенцию, внешний вид и цвет туши
4) только на внешний вид и цвет туши
23. Определение мяса больных животных в реакции с нейтральным формалином применяется для
1) курятины
2) баранины и козлятины
3) говядины
4) свинины
24. При установлении в хозяйстве ботулизме птиц получаемые от них яйца
1) уничтожают
2) выпускают в свободную продажу
3) проваривают при температуре 100С в течение 15 минут, затем выпускают в свободную продажу
25.  Используя метод микроскопического анализа, степень свежести мяса можно характеризовать
1) А) видовым составом микроорганизмов,
2) видовым составом микроорганизмов, их количеством
3) видовым составом микроорганизмов, их количеством и интенсивностью окраски мазка отпечатка мышечной ткани +
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3.  Организационно-педагогические условия реализации программы 

3.1. Кадровое обеспечение образовательного процесса

Реализация ОПОП  обеспечивается педагогическими работниками ФГБОУ ВО«Ярославский ГАУ», а также лицами, привлекаемыми университетом к реализации программы на иных условиях.
Кадровые условия реализации образовательной программы соответствуют требованиям к квалификации педагогических работников, указанным в Едином квалификационном справочнике должностей руководителей, специалистов и служащих, раздел «Квалификационные характеристики должностей руководителей и специалистов высшего профессионального и дополнительного профессионального образования», утвержденном приказом Министерства здравоохранения и социального развитияРоссийской Федерации от 11 января 2011 г. № 1ни (или) требованиям профессиональных стандартов. 

	№
	Ф.И.О.
	Занимаемая должность, 
место работы, ученое звание, степень
	Плановая
нагрузка, 
часов

	
1

	Ярлыков Николай 
Геннадьевич 
	И.о. заведующего кафедрой ветеринарно-санитарной экспертизы, кандидат сельскохозяйственных наук
	-
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3.1. Материально-техническое, учебно-методическое и информационное
[bookmark: _Toc488918447]обеспечение дополнительной профессиональной программы повышения
[bookmark: _Toc488918448]квалификации

Материально-техническое обеспечение
Для реализации дополнительной профессиональной программы, проведения лекций, семинаров и практических занятий применяются дистанционные образовательные технологии. 
Для обучения слушателей используется сервер дистанционного обучения,где выложен учебный материал.
Слушатели могут осваивать материал как в режиме on-line, так и в режиме off-line, предварительно скачав документы на персональный компьютер.
Компьютерные классы оснащены следующими программными продуктами:
· MicrosoftWindows, 
· Microsoft Office (включает Word, Excel, PowerPoint),
· Компас-3D v15,
· AutoCAD, 
· ELCUT demo,
· MultiSimdemo, 
· AutoCADPlant 3D. 
В качестве помещения для проведения занятий используется учебная аудитория № 239. Аудитория обеспечена: столы и стулья для обучения слушателей; столы, стулья, кафедра для преподавателей; компьютер; мультимедийный проектор; копировальная техника; доска, «флип-чарт» для записей; выставочное учебное оборудование для практических занятий.
Перечень электронно-библиотечных систем
	№
п/п
	Наименование
	Тематика
	Режим доступа

	1.
	Электронно-библиотечная система Издательства «Лань»
	Универсальная
	https://e.lanbook.com/


	2.
	Электронно-библиотечная система «iBooks.ru»
	Универсальная
	http://ibooks.ru/


	3.
	Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU
	Универсальная
	http://elibrary.ru/



Перечень профессиональных баз данных и информационных справочныхсистем 
	№
п/п
	Наименование
	Тематика
	Электронный адрес

	1.
	Справочно-правовая система «КонсультантПлюс»
	Универсальная
	http://www.consultant.ru
Доступ с компьютеров электронного читального зала библиотеки ЯрГАУ.

	2.
	 Информационно-правовой портал «Гарант»

	Универсальная
	https://www.garant.ru/
Доступ с компьютеров электронного читального зала библиотеки ЯрГАУ.

	3.
	База данных Polpred.com Обзор СМИ
	Универсальная
	https://polpred.com/
Локальная сеть ФГБОУ ВО «Ярославский ГАУ»/ индивидуальный неограниченный доступ из любой точки, в которой имеется доступ к сети Интернет по логину и паролю.

	4.
	Национальная электронная библиотека (НЭБ)
	Универсальная
	https://rusneb.ru/
К произведениям, перешедшим в общественное достояние доступ свободный. 
К произведениям, охраняемым авторским правом доступ с компьютеров электронного читального зала библиотеки ЯрГАУ.

	5.
	База данных AGRIS
	Специализированная
	https://www.fao.org/agris/ru
Доступ свободный

	6.
	Информационно-справочная система «Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний» (СЭБиЗ)
	Специализированная
	http://www.cnshb.ru/AKDiL/
Доступ свободный.

	7.
	Базаданных Orbit Premium edition (коллекцияQuestel SAS)
	Специализированная
	https://www.questel.com/product-release/intelligence/
Доступ в рамках Централизованной (национальной) подписки

	8.
	БазаданныхSpriner Nature  eBook Collections
	Специализированная
	https://link.springer.com
Доступ в рамках Централизованной (национальной) подписки



Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ обеспечены печатными и электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к ограничениям их здоровья.
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4. Оценка качества реализации и освоения дополнительной профессиональной программы повышения квалификации

[bookmark: _Toc503339108]4.1. Экспертиза реализованной программы

Анкета-опросник, предлагаемая слушателям, обеспечивает оценочную экспертизу реализованной дополнительной профессиональной программы повышения квалификации
Данная анкета является анонимной и никто не сможет узнать, кто давал ответы на вопросы. 
1. Организация обучения
	№ п/п
	Показатель
	Да
	Нет

	1.1
	Информацию о проведении обучения я получил(а) заблаговременно
	
	

	1.2
	Расписание, информация о программе обучения и преподавателях мне были доступны
	
	

	1.3
	Я получал(а) все ответы на вопросы, касающиеся обучения
	
	

	1.4
	Я считаю, что организацию обучения можно было сделать лучше
	
	

	1.5
	Я удовлетворен(а) отношением административного персонала
	
	


2. Содержание программы
	№ п/п
	Показатель
	Да
	Нет

	2.1
	Вся информация по программе мне была интересна
	
	

	2.2
	Часть тем я бы убрал(а) из программы
	
	

	2.3
	Я считаю что необходимо добавить некоторые важные темы в программу
	
	

	2.4
	Я потерял(а) время посещая занятия по это программе
	
	


Какие темы необходимо добавить в программу______________________________________________________
__________________________________________________________________________________________ ____
______________________________________________________________________________________________

Отзыв по содержанию программы: 
Я приобрел новые знания по_____________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________
Я приобрел следующие умения и практические навыки ______________________________________________
______________________________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________



3. Оценка качества работы преподавателей
Оцените уровень работы следующих преподавателей:
	№ п/п
	Ф.И.О.
	Оценка

	
	
	Отлично
	Хорошо
	Удовлетво-рительно
	Плохо

	1.
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	



Мнение о преподавателях _______________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________


4. Условия обучения и проживания
Данный раздел заполняется слушателями, которые проживали и питались в институте.
	№ п/п
	Показатель
	Да
	Нет

	4.1.
	Меня устраивает материально-техническое оснащение учебной аудитории
	
	

	4.2
	У меня был доступ к информационным ресурсам, учебно-методическим пособиям
	
	

	4.3
	Меня устраивает качество питания
	
	

	4.4
	Меня устраивает качество проживания
	
	

	4.5
	Я удовлетворен(а) отношением обслуживающего персонала
	
	




Ваше мнеие_____________________________________________________________________________________

5. Рекомендации и пожелания
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________


	№ п/п
	Показатель
	Да
	Нет

	5.1
	Я буду стремиться принять участие в обучении в следующий раз
	
	




