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1 Цель и задачи освоения дисциплины 
 
Целью изучения дисциплины «Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения» является формирование у 

будущих специалистов теоретических знаний и практических навыков по проведе-

нию ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов животного и растительного 

происхождения, делать обоснованное заключение об их качестве, осуществления 

контроля за ветеринарно-санитарным состоянием предприятия по переработке про-

дуктов и сырья животного происхождения и обеспечения выпуска ими доброкачест-

венной продукции.  

Задачи:  

– изучить нормативную и техническую документацию, регламенты, санитар-

но-эпидемиологические правила и нормы, HACCP, GMP, ветеринарные нормы и 

правила;  

– освоить методы лабораторных исследований и ветеринарно-санитарной экс-

пертизы сырья и продуктов животного и растительного происхождения а также 

кормов и кормовых добавок;  

– освоить методику проведения экспериментов в области ветеринарно-

санитарной экспертизы и обработку результатов, с последующим внедрением полу-

ченных результатов исследований и разработок. 

 
2 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соот-

несенных с планируемыми результатами  освоения образовательной програм-
мы 

 

Изучение данной дисциплины направлено на формирование у обучающихся 

следующих универсальных, общепрофессиональной компетенции (ОПК-1) и про-

фессиональных компетенций (ПКОС-1; ПКОС-2; ПКОС-4; ПКОС-7; ПКОС-8): 

 
2.1 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

 

Код  
компетенции 

Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора 
достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ОПК-1  

Способен определять 

биологический ста-

тус, нормативные 

общеклинические 

показатели органов и 

систем организма 

животных, а также 

качества сырья и 

ОПК-1.1  Знает биологический статус, нормативные обще-

клинические показатели органов и систем организма живот-

ных и качества сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения 

 биологический ста-

тус  животных  

определять биоло-

гический статус 

животных  

навыками определе-

ния биологического 

статуса 

ОПК-1.2  Умеет определять биологический статус, норматив-

ные общеклинические показатели органов и систем организ-

ма животных и качества сырья и продуктов животного и рас-

тительного происхождения 



 

продуктов животного 

и растительного про-

исхождения 
нормативные об-

щеклинические 

показатели орга-

нов и систем орга-

низма животных 

определять нор-

мативные обще-

клинические по-

казатели органов 

и систем орга-

низма животных 

навыками опреде-

ления нормативных 

общеклинических 

показателей орга-

нов и систем орга-

низма животных 

ОПК-1.3 Владеет навыками определения биологического стату-

са, нормативных общеклинических показателей органов и сис-

тем организма животных и качества сырья и продуктов живот-

ного и растительного происхождения 

показатели качест-

ва сырья и продук-

тов животного и 

растительного про-

исхождения 

определять пока-

затели качества 

сырья и продуктов 

животного и рас-

тительного про-

исхождения 

навыками опреде-

ления показателей 

качества сырья и 

продуктов животно-

го и растительного 

происхождения 

 

2.2 Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
 

Профессиональные компетенции, установленные программой бакалавриата 

сформированы на основе профессионального стандарта, соответствующего профес-

сиональной деятельности выпускников. 
 
2.2.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной 

деятельности выпускников 
 

Область профессиональной деятельности: 13 Сельское хозяйство 
Код профессионального 

стандарта 
Наименование профессионального стандарта 

13.012 

Работник в области ветеринарии (Приказ Министерства труда 

и социальной защиты Российской Федерации от 12 октября 

2021 года № 712-н «Об утверждении профессионального стан-

дарта «Работник в области ветеринарии») (зарегистрирован 

Министерством Юстиции РФ 16 ноября 2021 г., регистраци-

онный № 65842) 

  
2.2.2 Перечень обобщенных трудовых функций и трудовых функций, уста-

новленных профессиональным стандартом, к выполнению которых готовится 
выпускник 

 
Обобщённые трудовые функции Трудовые функции 

Код Наименование 
Уровень ква-
лификации 

Наименование Код 
Уровень (подуро-

вень) 
квалификации 

Профессиональный стандарт «Работник в области ветеринарии» 

6 

Проведение ве-

теринарно-

санитарного 

контроля сырья и 

продуктов жи-

вотного и расти-

тельного проис-

хождения для 

6 

Проведение ветеринар-

но-санитарной экспер-

тизы мяса и продуктов 

убоя, пищевого мясного 

сырья, мясной продук-

ции 

F/01.6 6 

Проведение ветеринар-

но-санитарной экспер-

F/02.6 6 



 

Обобщённые трудовые функции Трудовые функции 
защиты жизни и 

здоровья челове-

ка и животных 

тизы меда, молока и мо-

лочных продуктов, рас-

тительных пищевых 

продуктов, яиц домаш-

ней птицы 

Проведение ветеринар-

но-санитарной экспер-

тизы гидробионтов и 

икры 

F/03.6 6 

 
2.3.3 Профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно 

(ПКОС) образовательной организацией и индикаторы их достижения 
 

Код  
компетенции 

Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора 
достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС-1  

Проведение пре-

дубойного вете-

ринарного ос-

мотра животных 

для оценки со-

стояния их здо-

ровья 

ПКОС-1.1 

Знает порядок предубойного ветеринарного осмотра животных 

Порядок предубойно-

го ветеринарного ос-

мотра животных 

 Осуществлять предубой-

ный ветеринарный ос-

мотр животных 

методами предубойного 

ветеринарного осмотра 

животных 

ПКОС-1.2 

Умеет определять допустимость убоя животных на мясо на основе ре-

зультатов предубойного осмотра 

Признаки убоя жи-

вотных на мясо на 

основе результатов 

предубойного осмот-

ра 

осуществлять допусти-

мость убоя животных на 

мясо на основе результа-

тов предубойного осмот-

ра 

Методами убоя животных 

на мясо на основе резуль-

татов предубойного ос-

мотра 

ПКОС-1.3 

Владеет навыками проведении предубойного ветеринарного осмотра животных 

для оценки состояния их здоровья 

методы проведении 

предубойного вете-

ринарного осмотра 

животных для оценки 

состояния их здоро-

вья 

проводить предубойный 

ветеринарный осмотр 

животных для оценки 

состояния их здоровья 

навыками проведении 

предубойного ветеринар-

ного осмотра животных 

для оценки состояния их 

здоровья 

ПКОС-2 

Проведение вете-

ринарно-

санитарного ос-

мотра мяса и про-

дуктов убоя, пи-

щевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения воз-

можности их ис-

пользования и 

необходимости 

проведения лабо-

раторных иссле-

дований 

ПКОС-2.1 Знает признаки патоморфологических (анатомо-морфологических) 

изменений, возникших при жизни животного в результате патологических про-

цессов инфекционного или незаразного происхождения, а также дефектов, воз-

никших при хранении мяса и продуктов убоя, мясного сырья и в процессе про-

изводства мясной продукции 

признаки патоморфо-

логических (анатомо-

морфологических) 

изменений, возник-

ших при жизни жи-

вотного в результате 

патологических про-

цессов инфекционно-

го или незаразного 

происхождения, а 

также дефектов, воз-

никших при хранении 

мяса и продуктов 

убоя, мясного сырья и 

в процессе производ-

ства мясной продук-

Определять признаки 

патоморфологических 

(анатомо-

морфологических) изме-

нений, возникших при 

жизни животного в ре-

зультате патологических 

процессов инфекционно-

го или незаразного про-

исхождения, а также де-

фектов, возникших при 

хранении мяса и продук-

тов убоя, мясного сырья и 

в процессе производства 

мясной продукции 

Навыками определения 

патоморфологических 

(анатомо-

морфологических) изме-

нений, возникших при 

жизни животного в ре-

зультате патологических 

процессов инфекционного 

или незаразного проис-

хождения, а также дефек-

тов, возникших при хра-

нении мяса и продуктов 

убоя, мясного сырья и в 

процессе производства 

мясной продукции 



 

ции 

ПКОС-2.2 Умеет выявлять в ходе осмотра патоморфологические (анатомо-

морфологические) изменения, возникшие при жизни животного в результате 

патологических процессов инфекционного или незаразного происхождения, а 

также дефекты, возникшие при хранении мяса и продуктов убоя, мясного сы-

рья и в процессе производства мясной продукции 

патоморфологические 

(анатомо-

морфологические) 

изменения, возник-

шие при жизни жи-

вотного в результате 

патологических про-

цессов инфекционно-

го или незаразного 

происхождения, а 

также дефекты, воз-

никшие при хранении 

мяса и продуктов 

убоя, мясного сырья и 

в процессе производ-

ства мясной продук-

ции 

выявлять в ходе осмотра 

патоморфологические 

(анатомо-

морфологические) изме-

нения, возникшие при 

жизни животного в ре-

зультате патологических 

процессов инфекционно-

го или незаразного про-

исхождения, а также де-

фекты, возникшие при 

хранении мяса и продук-

тов убоя, мясного сырья и 

в процессе производства 

мясной продукции 

Навыками осмотра пато-

морфологические (анато-

мо-морфологические) 

изменения, возникшие 

при жизни животного в 

результате патологиче-

ских процессов инфекци-

онного или незаразного 

происхождения, а также 

дефекты, возникшие при 

хранении мяса и продук-

тов убоя, мясного сырья и 

в процессе производства 

мясной продукции 

ПКОС-2.3 Владеет навыками для проведение ветеринарно-санитарного осмот-

ра мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции 

Правила ветеринарно-

санитарного осмотра 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого мяс-

ного сырья, мясной 

продукции 

проводить ветеринарно-

санитарный осмотр мяса 

и продуктов убоя, пище-

вого мясного сырья, мяс-

ной продукции 

навыками для проведение 

ветеринарно-санитарного 

осмотра мяса и продуктов 

убоя, пищевого мясного 

сырья, мясной продукции 

ПКОС-4 

 

 

 

 

 

 

 Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза безопасности 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной продук-

ции и возможно-

сти их допуска к 

использованию 

для пищевых и 

иных целей на 

основе данных 

осмотра и лабора-

торных исследо-

ваний 

ПКОС-4. 1 Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе после-

убойного осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-

санитарной оценки 

Основы судебной ди-

агностики по рабочим 

профессиям: лабо-

рант, инспектор кон-

троля качества 

использовать ветери-

нарные знания для ре-

шения социальных 

вопросов, возникаю-

щих в правовой, след-

ственной и судебной 

юридической практике 

ветеринарными знаниями для 

решения социальных вопро-

сов, возникающих в правовой, 

следственной и судебной 

юридической практике 

ПКОС-4. 2  Умеет пользоваться специальными лабораторным оборудованием и 

средствами измерений при проведении лабораторных исследований мяса, продук-

тов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции 

Нормативную и тех-

ническую документа-

цию по ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе и ветеринарной 

санитарии 

Способен к  разработ-

ке нормативной и тех-

нической документа-

ции по ветеринарно-

санитарной экспертиз 

Разработкой нормативной и 

технической документации 

по ветеринарно-санитарной 

экспертизе и ветеринарной 

санитарии 

ПКОС-4. 3  Владеет навыком проведения ветеринарно-санитарного анализа мяса, 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения 

возможности их допуска на пищевые цели 

Нормативную и тех-

ническую документа-

цию по ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе мяса и мясной про-

дукции 

Способен к проведе-

нию ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы мяса и мясной про-

дукции 

навыком проведения ветери-

нарно-санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя, пище-

вого мясного сырья, мясной 

продукции на пищевые цели 

Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС-7 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

ПКОС-7.1   Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы, в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследова-



 

лиза и оценки 

возможности 

допуска к ис-

пользованию по 

назначению ме-

да, молока и мо-

лочных продук-

тов, раститель-

ных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе данных 

осмотра и лабо-

раторных иссле-

дований 

ний, ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с законодательством Рос-

сийской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой 

продукции 

нормативную докумен-

тацию по организации 

ветеринарно-

санитарную экспертизы 

сырья и продуктов жи-

вотного происхождения 

и продуктов раститель-

ного происхождения 

 

организовать ветери-

нарно-санитарную экс-

пертизу сырья и про-

дуктов животного про-

исхождения и продук-

тов растительного про-

исхождения 

нормативной документа-

цией по организации вете-

ринарно-санитарную экс-

пертизы сырья и продук-

тов животного происхож-

дения и продуктов расти-

тельного происхождения 

ПКОС-7.2 Умееть пользоваться органолептическими методами при проведении 

ветеринарно-санитарного осмотра меда, молока и молочных продуктов, расти-

тельных пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

методики проведения   

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 

сырья и продуктов жи-

вотного происхождения 

и продуктов раститель-

ного происхождения 

навыками проведения 

ветеринарно-санитарной  

экспертизы сырья и про-

дуктов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхож-

дения 

ПКОС-7.3 Умеет пользоваться специальным лабораторным оборудованием и 

средствами измерений при проведении лабораторных исследований меда, мо-

лока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней 

птицы 

 порядок сбора и анали-

за информации по экс-

пертизе сырья и про-

дуктов животного про-

исхождения и продук-

тов растительного про-

исхождения 

собирать и анализиро-

вать информацию по 

экспертизе сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

навыками  сбора и анали-

за информации по экспер-

тизе сырья и продуктов 

животного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхождения 

Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС-8 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза пресновод-

ной рыбы и ра-

ков, морской ры-

бы и икры, оцен-

ки возможности 

их транспорти-

ровки, допуска к 

продаже и (или) 

переработки на 

основе данных 

осмотра и лабо-

раторных иссле-

дований 

ПКОС-8.1 Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы пре-

сноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры, в том числе осмотра, необхо-

димых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки 

порядок проведения 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры, в том числе ос-

мотра, необходимых 

лабораторных исследо-

ваний, ветеринарно-

санитарной оценки 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры, в том числе ос-

мотра, необходимых 

лабораторных исследо-

ваний, ветеринарно-

санитарной оценки 

порядком проведения 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры, в том числе 

осмотра, необходимых 

лабораторных исследова-

ний, ветеринарно-

санитарной оценки 

ПКОС-8.2 Умеет пользоваться лабораторным оборудованием и средствами 

измерений при проведении лабораторных исследований пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и икры 

лабораторное оборудо-

вание и средства изме-

рений при проведении 

лабораторных исследо-

ваний пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры 

пользоваться лабора-

торным оборудованием 

и средствами измере-

ний при проведении 

лабораторных исследо-

ваний пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры 

лабораторным оборудо-

ванием и средствами из-

мерений при проведении 

лабораторных исследова-

ний пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры 

ПКОС-8.3 Умеет проводить осмотр и лабораторные исследования для опреде-

ления возможности транспортирвки, допуска к продаже и переработке пресно-

водной рыбы и раков, морской рыбы и икры 



 

осмотр и лабораторные 

исследования для опре-

деления возможности 

транспортирвки, допус-

ка к продаже и перера-

ботке пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры 

проводить осмотр и 

лабораторные исследо-

вания для определения 

возможности транспор-

тирвки, допуска к про-

даже и переработке 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры 

Навыком осмотра для 

определения возможности 

транспортирвки, допуска 

к продаже и переработке 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры 

 

 
3 Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

Дисциплина «Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов живот-

ного и растительного происхождения»  относится к обязательной части основной 

образовательной программы бакалавриата 

 

4 Структура дисциплины и распределение её трудоёмкости 
(на одного обучающегося) 

 

Вид учебной работы 
Всего  

За 5  
семестр 

За 6  
семестр 

За 7  
семестр 

часов часов часов часов 

1. Контактная работа при проведении учебных 
занятий, всего (Лек + Лаб + Пр + КСР)* 

в том числе: 
188,6 69,7 49,2 69,7 

Лекционные занятия (Лек)  92 34 24 34 

Лабораторные занятия (Лаб) 92 34 24 34 

Практические занятия (Пр) - - - - 
Проведение консультаций по учебной дисциплине 

(КСР) 
4,6 1,7 1,2 1,7 

2. Самостоятельная работа, всего (СР + кон-

троль)*в том числе: 202,7 74,1 58,6 70,0 

Самостоятельная работа при подготовке к устному 

опросу 
35 15 10 10 

Самостоятельная работа при подготовке к тестиро-

ванию 
35 15 10 10 

Самостоятельная работа при подготовке к зачету 35 20 15 - 

Самостоятельная работа при выполнении курсовой 

работы (проекта) 
20 - - 20 

Самостоятельная работа при подготовке к экзамену 23,7 - - 23,7 

Прочие виды самостоятельной работы (подготовка к 

лекциям, лабораторным) 
54,0 24,1 23,6 6,3 

 3. Контактная работа при проведении промежу-
точной аттестации, всего  

4,7 0,2 0,2 4,3 

Групповые консультации перед экзаменом и сдача 

экзамена по дисциплине (Кэ)* 
3,3 - - 3,3 

Сдача зачета по дисциплине (К)* 0,4 0,2 0,2 - 
Защита курсовой работы (проекта) (К)* 1 - - 1 

Общая трудоёмкость дисциплины в часах: 396 144 108 144 
в том числе в форме практической подготовки 20 8 4 8 
Общая трудоёмкость дисциплины в зачётных 11 4 3 4 



 

единицах: 

 
5 Содержание дисциплины  

 
5.1 Содержание дисциплины, структурированное по темам  с указанием 

отведенного на них количества академических часов  
и видов учебных занятий 

№
 р

аз
де

л
а 

Наименование раздела дисцип-
лины 

Ф
ор

м
и

р
уе

м
ы

е 
к

ом
п

ет
ен

ц
и

и
 Виды учебной нагрузки и их трудоемкость, часы 

Контактная работа при  
проведении учебных занятий 

Самостоя-
тельная ра-

бота 

В
се

го
  

ч
ас

ов
  

ЛЗ ЛР ПЗ 

в т.ч. 
в 

фор-
ме 

прак-
тич. 
под-
гот. 

КС
Р 

СР Кон-
троль 

1 

Введение в дисциплину «Ветеринар-

но-санитарная экспертиза сырья и 

продуктов животного и растительно-

го происхождения» 

ОПК-
1 

ПКО

С-; 
ПКО

С-1; 

ПКО
С-2; 

ПКО

С-4; 
ПКО

С-7; 

ПКО
С-8 

2 -  

 

0,05 4 - 6,05 

2 
Скот для убоя. Транспортировка   

убойных животных 
8 4  

2 
0,2 6 - 18,2 

3 
Порядок приёма и сдачи животных 

на перерабатывающие предприятия, 

предубойное  содержание животных 
4 4  

2 
0,2 6 - 14,2 

4 
Предприятия по переработке живот-

ных и ветеринарно-санитарные тре-

бования, предъявляемые к ним 
2 -  

2 
0,05 6 - 8,05 

5 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

продуктов убоя   с основами техно-

логии первичной переработки жи-

вотных      

6 10  

2 

0,5 10 - 26,5 

6 

Основы технологии и ветеринарно-

санитарная экспертиза субпродук-

тов, крови, кишечного, ферментного 

и эндокринного сырья  

2 4  

 

0,2 6 - 12,2 

7 

Основы технологии и ветеринарно-

санитарная экспертиза   кожевенно-

мехового сырья и кормов для жи-

вотных 

2 4  

 

0,1 6 - 12,1 

8 
Основы технологии и ветеринарно-

санитарная экспертиза   жирового 

сырья и продуктов его переработки 
2 2  

 
0,1 6 - 10,1 

9 
Морфология, химия и товароведение 

мяса 
2 6  

 
0,2 6 - 14,2 

10 
Консервирование мяса и мясных 

продуктов.  
2 -  

 
0,05 9 - 11,05 

11 
Ветеринарно-санитарные требования 

при транспортировке скоропортя-

щихся продуктов  
2 -  

 
0,05 9,1 - 11,15 

 Итого за 5 семестр 34 34  8 1,7 74,1  144 

12 
Ветеринарно-санитарные требования 

к предприятиям, перерабатывающим 

больных животных 
4 4  

2 
0,3 10 - 18,3 



 

13 
Ветеринарно-санитарная экспертиза 

продуктов убоя животных при обна-

ружении инфекционных болезней 
8 10  

4 
0,5 25 - 43,5 

14 
Ветеринарно-санитарная  экспертиза 

продуктов убоя животных и сырья 

при инвазионных болезнях 
6 6  

 
0,2 12 - 24,2 

15 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

продуктов убоя при незаразных бо-

лезнях и отравлениях животных, ле-

чении их антибиотиками и пораже-

нии радиоактивными веществами 

6 4  

 

0,2 11,6 - 21,8 

 Итого за 6 семестр 24 24  4 1,2 58,6  108 

16 

Основы технологии, гигиена произ-

водства и ветеринарно- санитарная 

экспертиза колбасных и деликатес-

ных изделий 

4 4  

 

0,2 6 3 17,2 

17 
 Основы технологии, гигиена произ-

водства и ветеринарно- санитарная 

экспертиза полуфабрикатов 
2 2  

 
0,2 4 2 10,2 

18 
Основы технологии, гигиена произ-

водства и ветеринарно- санитарная 

экспертиза мясных консервов 
2 2  

 0,2 
4 2 10,2 

19 
Ветеринарно-санитарная  экспертиза 

молока и молокопродуктов 
4 4  

2 0,2 
6 3 17,2 

20 
Ветеринарно-санитарная мяса, мяс-

ных  продуктов птицы 
4 4  

2 0,2 
6 3 17,2 

21 
Ветеринарно-санитарная экспертиза 

яиц и яичных продуктов 
4 4  

2 0,2 
6 3 17,2 

22 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

рыбы, раков и мяса морских млеко-

питающих и беспозвоночных жи-

вотных 

4 4  

2 0,2 

4 2 14,2 

23 
Ветеринарно-санитарная оценка мя-

са диких промысловых животных и 

пернатой дичи 
4 4  

 0,2 
4 2 14,2 

24 
 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

пищевых продуктов на продовольст-

венных рынках 
6 6  

 
0,1 6,3 3,7 22,1 

 Итого за 7 семестр  34 34  8 1,7 46,3  144 

Итого по дисциплине:  92 92 -  4,6 179 23,7 396 

 
 

5.2 Разделы дисциплины по видам аудиторной (контактной) работы и 
формы контроля 

 
№ 
п/п 

№  
семе-
стра 

Наименование  
раздела дисциплины  

Виды учебных занятий  
(в часах) 

Формы текущего контро-
ля успеваемости  

ЛЗ ЛР ПЗ 

1 5 

Введение в дисциплину «Ветеринарно-

санитарная экспертиза сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения» 

2 -  

ВК* 

2 5 
Скот для убоя. Транспортировка   

убойных животных 
8 4  

ЗЛР** 

3 5 

Порядок приёма и сдачи животных на перера-

батывающие предприятия, предубойное  со-

держание животных 

4 4  

ЗЛР    

4 5 
Предприятия по переработке животных и ве-

теринарно-санитарные требования, предъяв-
2 -  

ЗЛР 



 

ляемые к ним 

5 5 

Ветеринарно-санитарная экспертиза продук-

тов убоя   с основами технологии первичной 

переработки животных      

6 10  

ЗЛР 

6 5 

Основы технологии и ветеринарно-

санитарная экспертиза субпродуктов, крови, 

кишечного, ферментного и эндокринного сы-

рья  

2 4  

ЗЛР  

7 5 

Основы технологии и ветеринарно-

санитарная экспертиза   кожевенно-мехового 

сырья и кормов для животных 

2 4  

ЗЛР  

8 5 

Основы технологии и ветеринарно-

санитарная экспертиза   жирового сырья и 

продуктов его переработки 

2 2  ЗЛР  

9 5 Морфология, химия и товароведение мяса 2 6   ЗЛР  

10 5 Консервирование мяса и мясных продуктов.  2 -  ЗЛР  

11 5 
Ветеринарно-санитарные требования при 

транспортировке скоропортящихся продуктов  
2 -  ЗЛР 

Итого за 5 семестр: 34 34   

12 6 

Ветеринарно-санитарные требования к пред-

приятиям, перерабатывающим больных жи-

вотных 

4 4  

  ЗЛР  

13 6 

Ветеринарно-санитарная экспертиза продук-

тов убоя животных при обнаружении инфек-

ционных болезней 

8 10  

 ЗЛР  

14 6 

Ветеринарно-санитарная  экспертиза продук-

тов убоя животных и сырья при инвазионных 

болезнях 

6 6  

 ЗЛР  

15 6 

Ветеринарно-санитарная экспертиза продук-

тов убоя при незаразных болезнях и отравле-

ниях животных, лечении их антибиотиками и 

поражении радиоактивными веществами 

6 4  

ЗЛР  

Итого за 6 семестр: 24 24   

16 7 

Основы технологии, гигиена производства и 

ветеринарно- санитарная экспертиза колбас-

ных и деликатесных изделий 

6 4  

  ЗЛР 

17 7 

 Основы технологии, гигиена производства и 

ветеринарно- санитарная экспертиза полу-

фабрикатов 

4 2  

  ЗЛР  

18 7 

Основы технологии, гигиена производства и 

ветеринарно- санитарная экспертиза мясных 

консервов 

2 2  

ЗЛР 

19 7 
Ветеринарно-санитарная  экспертиза молока и 

молокопродуктов 
2 4  

ЗЛР  

20 7 
Ветеринарно-санитарная мяса, мясных  про-

дуктов птицы 
4 4  

ЗЛР 

21 7 
Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц и 

яичных продуктов 
4 4  

ЗЛР  

22 7 

Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы, 

раков и мяса морских млекопитающих и бес-

позвоночных животных 

4 4  

ЗЛР 

23 7 
Ветеринарно-санитарная оценка мяса диких 

промысловых животных и пернатой дичи 
4 4  

ЗЛР, КР   

24 7 
 Ветеринарно-санитарная экспертиза пище-

вых продуктов на продовольственных рынках 
4 6  

ЗЛР , КР 

Итого за 7 семестр: 34 34 - - 

Итого по дисциплине:  92 92 - - 

*ВК  - входной контроль (тестирование) 

** ЗЛР – защита лабораторных работ (опрос) 

 

5.3 Лабораторные работы 
 

№  
ЛР 

№ семе-
стра 

Наименование раздела 
 

Наименование лабораторной работы  
Количество 

часов  
 



 

 
№  
ЛР 

№ семе-
стра 

Наименование раздела 
 

Наименование лабораторной работы  
Количество 

часов  
 

1 
5 

Скот для убоя. Транспор-

тировка   

убойных животных 

Методика предубойного осмотра животных и 

птицы, определение упитанности. 

2 

2 
5 Транспортировка убойных животных на мясо-

перерабатывающее предприятие 

2 

3  
5 Порядок приёма и сдачи 

животных на перерабаты-

вающие предприятия, пре-

дубойное  содержание жи-

вотных 

Сдача-приемка скота на мясоперерабатываю-

щее предприятие 

2 

4 

5 Режим предубойного содержания животных 

на боенских предприятиях 

 

2 

5, 

6 

5 

Ветеринарно-санитарная 

экспертиза продуктов убоя   

с основами технологии 

первичной переработки 

животных      

Основы технологии первичная переработка 

крупного и мелкого  рогатого скота, свиней 

4 

7,8 

5 Методика послеубойной ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов убоя раз-

личных видов животных 

4 

9 
5 Бактериологическое исследование мяса и мяс-

ных продуктов. 

2 

10 
5 Основы технологии и ве-

теринарно-санитарная экс-

пертиза субпродуктов, 

крови, кишечного, фер-

ментного и эндокринного 

сырья  

Ветеринарно-санитарная экспертиза субпро-

дуктов и крови 

2 

11 

5 Ветеринарно-санитарная экспертиза кишечно-

го, ферментного и эндокринного сырья  

2 

12 
5 Основы технологии и ве-

теринарно-санитарная экс-

пертиза   кожевенно-

мехового сырья и кормов 

для животных 

Ветеринарно-санитарная экспертиза   коже-

венно-мехового сырья   

2 

13 
5 Ветеринарно-санитарная экспертиза   кормов 

для животных 

2 

  

14 

5 

Основы технологии и ве-

теринарно-санитарная экс-

пертиза   жирового сырья 

и продуктов его перера-

ботки 

Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых 

и  топленых жиров  

2 

  

15 

5 

Морфология, химия и то-

вароведение мяса 

Распознавание мяса различных видов живот-

ных 

. 

  

 

2 

16 
5 Определение степени свежести мяса. Отбор 

проб. Определение степени свежести мяса  

2 

17 
5 Распознавание мяса больных и здоровых жи-

вотных. 

2 

   Итого за 5 семестр  34 

1 
6 Ветеринарно-санитарные 

требования к предприяти-

ям, 

перерабатывающим боль-

ных животных 

 

Порядок приемки и переработки больных жи-

вотных 
2 

2 

6 Способы обезвреживания и использования 

продуктов убоя больных животных 
2 

3,4 

6 

Ветеринарно-санитарная 

экспертиза продуктов убоя 

животных при обнаруже-

нии инфекционных болез-

ней 

Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани-

тарная оценка продуктов убоя при антропозо-

онозных болезнях  

4 

5 

6 Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани-

тарная оценка продуктов убоя при пищевых 

отравлениях 

2 

6,7 6 Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани- 4 



 

 
№  
ЛР 

№ семе-
стра 

Наименование раздела 
 

Наименование лабораторной работы  
Количество 

часов  
 

тарная оценка продуктов убоя при пищевых  

токсикозах и  токсикоинфекциях 

8  

6 

Ветеринарно-санитарная  

экспертиза продуктов убоя 

животных и сырья при 

инвазионных болезнях 

Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани-

тарная оценка продуктов убоя при инвазион-

ных болезнях животных, передающихся чело-

веку через мясо 

2 

9 

6 Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани-

тарная оценка продуктов убоя при инвазион-

ные болезнях животных, встречающиеся у 

человека, но не передающиеся через мясо 

2 

10 

6 Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани-

тарная оценка продуктов убоя при инвазион-

ных болезнях, присущие только животным 

2 

11  

6 
Ветеринарно-санитарная 

экспертиза продуктов убоя 

при незаразных болезнях и 

отравлениях животных, 

лечении их антибиотиками 

и поражении радиоактив-

ными веществами 

Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани-

тарная оценка продуктов убоя  при незаразных 

болезнях и отравлениях животных  
2 

12 

6 Ветеринарно-санитарная экспертиза и сани-

тарная оценка продуктов убоя животных при 

лечении их антибиотиками и поражении ра-

диоактивными 

веществами. 

2 

   Итого за 6 семестр 24 

1 
7 Основы технологии, ги-

гиена производства и вете-

ринарно- санитарная экс-

пертиза колбасных и дели-

катесных изделий 

Ветеринарно- санитарная экспертиза колбас-

ныз изделий   
2 

2 
7 

Ветеринарно- санитарная экспертиза делика-

тесных изделий 
2 

3 

7 Основы технологии, ги-

гиена производства и вете-

ринарно- санитарная экс-

пертиза полуфабрикатов 

Ветеринарно- санитарная экспертиза полу-

фабрикатов  
2 

4 

7 Основы технологии, ги-

гиена производства и вете-

ринарно- санитарная экс-

пертиза мясных консервов 

Ветеринарно- санитарная экспертиза мясных 

консервов 
2 

5 

 

7 
Ветеринарно-санитарная  

экспертиза молока и моло-

копродуктов 

Ветеринарно-санитарная экспертиза молока  2 

6 
7 Ветеринарно-санитарная экспертиза молоко-

продуктов 
2 

7 
7 

Ветеринарно-санитарная 

мяса, мясных  продуктов 

птицы 

Ветеринарно-санитарная  экспертиза мяса 

птицы 
2  

8 
7 Ветеринарно-санитарная   экспертиза продук-

тов из мяса птицы 
2 

9 7 Ветеринарно-санитарная 

экспертиза яиц и яичных 

продуктов 

Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц   2 

10 
7 Ветеринарно-санитарная экспертиза  яичных 

продуктов 
2 

11 7 Ветеринарно-санитарная 

экспертиза рыбы, раков и 

мяса морских млекопи-

тающих и беспозвоночных 

животных 

Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы   2 

12 

7 
Ветеринарно-санитарная экспертиза   раков и 

мяса морских млекопитающих и беспозвоноч-

ных животных  

2 

13 
7 Ветеринарно-санитарная 

оценка мяса диких промы-

словых животных и перна-

той дичи 

Ветеринарно-санитарная оценка мяса диких 

промысловых животных 
2 

14 
7 Ветеринарно-санитарная оценка мяса  перна-

той дичи 
2 

15  

Ветеринарно-санитарная 

экспертиза пищевых про-

дуктов на продовольст-

венных рынках 

Ветеринарно-санитарная экспертиза меда 2 

16 
7 Ветеринарно-санитарная экспертиза расти-

тельных продуктов 
2 

17 

7 Ветеринарно-санитарный надзор за торговлей 

пищевыми продуктами на продовольственных 

рынках 

2 



 

 
№  
ЛР 

№ семе-
стра 

Наименование раздела 
 

Наименование лабораторной работы  
Количество 

часов  
 

   Итого за 7 семестр 34 
   ИТОГО 92 

 
5.4 Примерная тематика курсовых проектов (работ) 
 1. Гигиена убоя, переработки и послеубойный ветеринарно-санитарный кон-

троль органов и туш крупного рогатого скота. 

2. Гигиена убоя, переработки и послеубойный ветеринарно-санитарный кон-

троль органов и туш свиней. 

3. Гигиена убоя, переработки и послеубойный ветеринарно-санитарный кон-

троль органов и тушек птицы 

4.Гигиена убоя, переработки и послеубойный ветеринарно-санитарный кон-

троль органов и тушек кроликов. 

5. Ветеринарно-санитарная экспертиза органов и туш животных при туберку-

лезе. 

6. Ветеринарно-санитарная экспертиза органов и туш животных при бруцелле-

зе. 

7. Ветеринарно-санитарная экспертиза органов и туш животных при особо 

опасных болезнях. 

8. Ветеринарно-санитарная экспертиза органов и туш при ящуре.  

9. Ветеринарно-санитарная экспертиза органов и туш при лептоспирозе. 

10.  Ветеринарно-санитарная экспертиза и туш при листериозе. 

11. Ветеринарно-санитарная экспертиза органов и туш диких животных 

12. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса морских млекопитающих 

13. Ветеринарно-санитарная экспертиза живой, парной и охлажденной рыбы. 

14. Технология производства соленой рыбы и её ветеринарно-санитарная экс-

пертиза. 

15. Технология производства мороженой рыбы и её ветеринарно-санитарная 

экспертиза. 

 
5.5 Контактная работа при проведении учебных занятий в форме практи-

ческой подготовки 
Лабораторные занятия: 

Элементы работ, связанные с будущей профессиональной деятельностью 
Трудоемкость, 

час. 
Скот для убоя. Транспортировка   

убойных животных 
2 

Порядок приёма и сдачи животных на перерабатывающие предприятия, предубойное  

содержание животных 
2 

Предприятия по переработке животных и ветеринарно-санитарные требования, предъ-

являемые к ним 
2 

Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя   с основами технологии первичной 

переработки животных      
2 

Итого: 8 
Ветеринарно-санитарные требования при транспортировке скоропортящихся продуктов  2 
Ветеринарно-санитарные требования к предприятиям, перерабатывающим больных жи-

вотных 
2 

Итого: 4 



 

Ветеринарно-санитарная  экспертиза молока и молокопродуктов 2 
Ветеринарно-санитарная мяса, мясных  продуктов птицы 2 
Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц и яичных продуктов 2 
Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы, раков и мяса морских млекопитающих и 

беспозвоночных животных 
2 

Итого: 8 
 
 
 
 

6 Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной 
работы обучающихся по дисциплине  

 
6.1 Виды самостоятельной работы обучающихся (СР) 

№ 
п/
п 

№  
семест-

ра  
Наименование раздела 

Вид самостоя-
тельной работы 

Всего  
часов 

1 5 1. Введение в дисциплину «Ветеринарно-санитарная экспер-

тиза сырья и продуктов животного и растительного происхо-

ждения» 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
4 

2 5 2. Скот для убоя. Транспортировка   

убойных животных 
Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
6 

3 5 3. Порядок приёма и сдачи животных на перерабатывающие 

предприятия, предубойное  содержание животных 
Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
6 

4 5 4. Предприятия по переработке животных и ветеринарно-

санитарные требования, предъявляемые к ним 
Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
6 

5 5 5. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя   с ос-

новами технологии первичной переработки животных      
Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
10 

6 5 6. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза 

субпродуктов, крови, кишечного, ферментного и эндокринно-

го сырья  

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
6 

7 5 7. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза   

кожевенно-мехового сырья и кормов для животных 
Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
6 

8 5 8. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза   

жирового сырья и продуктов его переработки 
Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
6 

9 5 
9. Морфология, химия и товароведение мяса 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
6 

10 5 
10. Консервирование мяса и мясных продуктов.  

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
9 

11 5 11. Ветеринарно-санитарные требования при транспортиров-

ке скоропортящихся продуктов  
Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
9,1 

  ИТОГО за семестр  74,1 
1 6 12. Ветеринарно-санитарные требования к предприяти-

ям, перерабатывающим больных животных 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 10 

2 6 13. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя жи-

вотных при обнаружении инфекционных болезней 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 25 

3 6 14. Ветеринарно-санитарная  экспертиза продуктов убоя жи-

вотных и сырья при инвазионных болезнях 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 12 

4 6 15. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя 

при незаразных болезнях и отравлениях животных, ле-

чении их антибиотиками и поражении радиоактивными 

веществами 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 
11,6 

  ИТОГО за семестр  58,6 
1 7 16. Основы технологии, гигиена производства и ветеринарно- 

санитарная экспертиза колбасных и деликатесных изделий 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 6 



 

№ 
п/
п 

№  
семест-

ра  
Наименование раздела 

Вид самостоя-
тельной работы 

Всего  
часов 

2 7 17. Основы технологии, гигиена производства и ветеринарно- 

санитарная экспертиза полуфабрикатов 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 4 

3 7 18. Основы технологии, гигиена производства и ветеринарно- 

санитарная экспертиза мясных консервов 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 4 

4 7 19. Ветеринарно-санитарная  экспертиза молока и молоко-

продуктов 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 6 

5 7 
20. Ветеринарно-санитарная мяса, мясных  продуктов птицы 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 6 

6 7 21. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц и яичных 

продуктов 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 6 

7 7 22. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы, раков и 

мяса морских млекопитающих и беспозвоночных жи-

вотных 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 4 

8 7 23. Ветеринарно-санитарная оценка мяса диких промы-

словых животных и пернатой дичи 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 4 

9 7 24. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых про-

дуктов на продовольственных рынках 

Подготовка к лабо-

раторным занятиям 6,3 

  ИТОГО часов в семестре:  46,3 
  Самостоятельная работа при подготовке к 

экзамену 

 

23,7 

  ИТОГО по дисциплине  202,7 

 
6.2 Методические указания (для самостоятельной работы) 

 
Для самостоятельного изучения материалов по дисциплине обучающиеся мо-

гут воспользоваться следующими авторскими методическими указаниями: Беоглу 

А.П. Методические рекомендации по выполнению курсовой работы по дисц. "Вете-

ринарно-санитарная экспертиза" для бакалавров очной и заочной формы обуч. тех-

нол-го фак-та по напр. подг. 36.03.01 "Ветеринарно-санитарная экспертиза" (№ 

CD846/2) [Электронный ресурс]. / А.П. Беоглу, Н.Г. Ярлыков - Ярославль: ФГБОУ 

ВО Ярославская ГСХА, 2016. - 24 с. // Электронная библиотека ЯрГАУ. – Режим 

доступа: https://yaragrovuz.ru/index.php/biblioteka/электронный-каталог, требуется 

авторизация. 

 
7 Фонд оценочных средств для проведения текущей и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине  
 

Фонд оценочных средств  по дисциплине – комплект методических и кон-

трольно измерительных материалов, предназначен для оценивания уровня сформи-

рованности компетенций (ОПК-1; ПКОС-1; ПКОС-2; ПКОС-4; ПКОС-7; ПКОС8) на раз-

ных стадиях обучения на соответствие индикаторам достижения компетенций.   

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения 

текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по завершению пе-

риода обучения. 

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения 

дисциплины и проводиться в виде  коллоквиумов, компьютерного или бланочного 

тестирования. 



 

Промежуточная аттестация имеет целью определить степень достижения за-

планированных результатов обучения по дисциплине  за определенный период обу-

чения ( 5,6,7 семестр ) и проводится в форме зачета (5,6 семестр), экзамена (7 се-

местр) и защиты курсовой работы (7 семестр). 

 
7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в про-

цессе освоения ОПОП ВО 
 

№ семест-
ра 

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компетенций по 
дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

 

ОПК-1 
Способен определять биологический статус, нормативные общеклинические 
показатели органов и систем организма животных, а также качества сырья и 
продуктов животного и растительного происхождения 

 2,3 Анатомия животных   

 2,3 Физиология животных 
 

 2,3 Химия 
 

 2 Общепрофессиональная практика 
 

 4 Патологическая физиология животных 
 

 
4 

Учебная общепрофессиональная практика: научно-исследовательская работа 

(получение первичных навыков научно-исследовательской работы)  

 
5,6,7 

Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и рас-
тительного происхождения 

  

 5 Патологическая анатомия животных   

 8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена   

 8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 
 

№ семе-
стра 

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компетен-
ций по дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

 ПКОС-
1 

Проведение предубойного ветеринарного осмотра животных для оценки 
состояния их здоровья 

 
5,6,7 

Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и 
растительного происхождения 

 6 Производственная технологическая практика 

 8 Производственная ветеринарно-санитарная практика 

 8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

 8 Преддипломная практика 

 8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

 

ПКОС-
2 

Проведение ветеринарно-санитарного осмотра мяса и продуктов убоя, 
пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения возмож-
ности их использования и необходимости проведения лабораторных ис-
следований 

 
5,6,7 

Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и 
растительного происхождения 

 6 Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и растительного происхождения 

 7 Патологическая анатомия животных 

 7 Патологическая физиология животных 

 8 Ветеринарно-санитарная экспертиза продукции птицеводства 

 6 Производственная технологическая практика 

 8 Производственная ветеринарно-санитарная практика 

 8 Преддипломная практика 

 8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

 8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 



 

 8 Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья органического производства 

 

ПКОС-
4 

Осуществление ветеринарно-санитарного анализа безопасности мяса и 
продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции и возмож-
ности их допуска к использованию для пищевых и иных целей на основе 
данных осмотра и лабораторных исследований 

 5,6,7 Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и растительного происхо-

ждения 

 8 Судебная ветеринарно-санитарная экспертиза 

 8 Нормативно-правовое регулирование в ветеринарии 

 7 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

 6 Цитология, гистология и эмбриология 

 6 Производственная технологическая практика 

 8 Производственная ветеринарно-санитарная практика 

 8 Преддипломная практика 

 8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

 8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

 

ПКОС-
7 

Организация обезвреживания, утилизации и уничтожения мяса и про-
дуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, признанных 
по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными 
и опасными 

 3 Методы научных исследований в ветеринарии и животноводстве 

 5 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

 6 Технология молока и молочных продуктов 

 7 Ветеринарно-санитарная экспертиза продукции птицеводства 

 4 
Учебная практика: научно-исследовательская работа (получение первичных навыков научно-
исследовательской работы) 

 8 Преддипломная практика 

 8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

 8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

 5,6,7 Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и растительного происхождения 

 

ПКОС-
8 

Осуществление ветеринарно-санитарного анализа пресноводной рыбы и 
раков, морской рыбы и икры, оценки возможности их транспортировки, 
допуска к продаже и (или) переработки на основе данных осмотра и ла-
бораторных исследований 

 5,6,7 Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и растительного происхо-

ждения 

 5 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

 6 Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбопродуктов 

 8 
Учебная практика: научно-исследовательская работа (получение первичных навыков научно-
исследовательской работы) 

 6 Производственная технологическая практика 

 8 Производственная ветеринарно-санитарная практика 

 8 Преддипломная практика 

 8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 



 

7.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций  
на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 

 

Компетенции 

Индикатор достижения 
компетенции 

(планируемые резуль-

таты обучения) 

Образова-
тельные тех-

нологии 
формирова-
ния компе-

тенции 

Форма 
оценочного 

средства 

Уровень сформированности компетенции 

высокий средний ниже среднего низкий 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено  хорошо/зачтено  
удовлетворитель-

но/ зачтено 

неудовлетвори-

тельно/ не зачте-

но 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
ОПК

-1 
Способен 

определять 

биологиче-

ский статус, 

норматив-

ные обще-

клиниче-

ские пока-

затели ор-

ганов и сис-

тем орга-

низма жи-

вотных, а 

также каче-

ства сырья 

и продуктов 

животного 

и расти-

тельного 

происхож-

ОПК-1.1 Знает биологиче-

ский статус, нормативные 

общеклинические показате-

ли органов и систем орга-

низма животных и качества 

сырья и продуктов живот-

ного и растительного про-

исхождения  

Знать: 

биологический статус, норма-

тивные общеклинические пока-

затели органов и систем орга-

низма животных и качества 

сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения  

Уметь: 

определять биологический 

статус, нормативные общекли-

нические показатели органов и 

систем организма животных и 

качества сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения  

Владеть:  

навыками определения биоло-

гического статуса, норматив-

ных общеклинических показа-

телей органов и систем орга-

низма животных и качества 

сырья и продуктов животного и 

Лекции, лабо-

раторные заня-

тия 

Тестовые задания, 

Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 
работа 

 

Знает: анатомические 

характеристики и 

особенности сель-

скохозяйственных 

животных (в том 

числе породные) 

Умеет: четко охарак-

теризовать строение, 

функции органов 

сельскохозяйствен-

ных животных 

Владеет: полным 

спектром методов 

сравнительной ха-

рактеристики сель-

скохозяйственных 

животных 

Способен: опреде-

лять морфологиче-

ские и физиологиче-

ские характеристика 

животных в норме 

 

Знает: основные ана-

томические характе-

ристики сельскохо-

зяйственных живот-

ных 

Умеет: охарактери-

зовать строение сель-

скохозяйственных 

животных 

Владеет: некоторыми  

методами сравни-

тельной характери-

стики сельскохозяй-

ственных животных 

Понимает: сравни-

тельную характери-

стику сельскохозяй-

ственных животных  

 

Знает: основные ти-

пы животных 

Умеет: определять 

анатомическое со-

стояние животных 

Владеет: методами 

определения анато-

мического состояния 

животных 

 

Не знает: основные 

типы животных 

Не умеет: определять 

физиологическое 

состояние животных 

Не владеет: методами 

определения физио-

логического состоя-

ния животных 

 



 

дения растительного происхождения 

  ОПК-1.2 Умеет определять 

биологический статус, нор-

мативные общеклинические 

показатели органов и сис-

тем организма животных и 

качества сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения 
 Знать: 

биологический статус, норма-

тивные общеклинические пока-

затели органов и систем орга-

низма животных и качества 

сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения  

Уметь: 

определять биологический 

статус, нормативные общекли-

нические показатели органов и 

систем организма животных и 

качества сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения  

Владеть:  

навыками определения биоло-

гического статуса, норматив-

ных общеклинических показа-

телей органов и систем орга-

низма животных и качества 

сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения 

Лекции, лабо-

раторные заня-

тия 

Тестовые задания, 

Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 
работа 

 

Знает:  полностью  

биологический ста-

тус животных  

Умеет: охарактери-

зовать полностью 

биологический ста-

тус животных 

Владеет: всем спек-

тром методов биоло-

гического статуса 

животных 

Способен: опреде-

лить биологический 

статус животных в 

норме 

 

Знает:  хорошо био-

логический статус 

животных  

Умеет: охарактери-

зовать биологиче-

ский статус живот-

ных 

Владеет: спектром 

методов биологиче-

ского статуса живот-

ных 

Понимает: сравни-

тельную характери-

стику сельскохозяй-

ственных животных  

 

Знает:  биологиче-

ский статус живот-

ных  

Умеет: охарактери-

зовать хорошо био-

логический статус 

животных 

Владеет: необходи-

мым спектром мето-

дов биологического 

статуса животных 

 

Не знает:  биологиче-

ский статус живот-

ных  

Не умеет: охаракте-

ризовать биологиче-

ский статус живот-

ных 

Не владеет: спектром 

методов биологиче-

ского статуса живот-

ных 

 

  ОПК-1.3 Владеет навыками 

определения биологическо-

го статуса, нормативных 

общеклинических показате-

лей органов и систем орга-

низма животных и качества 

сырья и продуктов живот-

ного и растительного про-

исхождения 

Знать: 

биологический статус, норма-

тивные общеклинические пока-

затели органов и систем орга-

низма животных и качества 

Лекции, лабо-

раторные заня-

тия 

Тестовые задания, 
Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 
работа 

 

Знает: все норматив-

ные общеклинические 

показатели органов и 

систем организма жи-

вотных 
Умеет  определять 

все нормативные об-

щеклинические показа-

тели органов и систем 

организма животных 
Владеет: полным 

спектром методов 
нормативных общели-

нических показателей 

Знает: частично нор-

мативные общеклини-

ческие показатели ор-

ганов и систем орга-

низма животных 
Умеет :частично оп-

ределять нормативные 

общеклинические пока-

затели органов и систем 

организма животных 
Владеет: частично 

спектром методов 
нормативных общели-

нических показателей 

Знает: нормативные 

общеклинические пока-

затели органов и систем 

организма животных 
Умеет: определять  
нормативные общекли-

нические показатели 

органов и систем орга-

низма животных 
Владеет: достаточ-

ным спектром мето-

дов нормативных об-

щелинических показа-

телей органов и систем 

Не знает: норматив-

ные общеклинические 

показатели органов и 

систем организма жи-

вотных 
Не умеет: четко нор-

мативные общеклини-

ческие показатели ор-

ганов и систем орга-

низма животных 
Не владеет: полным 

спектром методов 
нормативных общели-

нических показателей 

органов и систем орга-



 

сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения  

Уметь: 

определять биологический 

статус, нормативные общекли-

нические показатели органов и 

систем организма животных и 

качества сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения  

Владеть:  

навыками определения биоло-

гического статуса, норматив-

ных общеклинических показа-

телей органов и систем орга-

низма животных и качества 

сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения 

органов и систем орга-

низма животных 
Способен: опреде-

лять нормативные об-

щеклинические показа-

тели органов и систем 

организма животных в 

норме 

 

органов и систем орга-

низма животных 
 

Понимает: сравни-

тельную характери-

стику сельскохозяй-

ственных животных  

 

организма животных 
 

низма животных 
 

 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ПКО

С-1 

Проведение пре-

дубойного ветери-

нарного осмотра 

животных для 

оценки состояния 

их здоровья 

ПКОС-1.1 

Знает порядок предубойного вете-

ринарного осмотра животных 
 

 

 

Знать: порядок предубойного 

ветеринарного осмотра животных 
Уметь: осуществлять предубой-

ный ветеринарный осмотр живот-

ных 
Владеть: методами предубойно-

го ветеринарного осмотра живот-

ных 

 

Лекция-

визуализация 

 

Тестовые задания, 

Коллоквиум, зачет, 
экзамен, курсовая 

работа 

 

Знает полностью поря-

док предубойного ветери-

нарного осмотра живот-
ных 
Умеет осуществлять 

полный предубойный 

ветеринарный осмотр 
животных 
Владеет всеми метода-

ми предубойного ветери-

нарного осмотра живот-

ных   
Способен: осуществ-

лять осмотр животных 

  

 

Знает основной порядок 

предубойного ветеринар-

ного осмотра животных 
Умеет осуществлять 

основной предубойный 

ветеринарный осмотр 

животных 
Владеет основными 

методами предубойного 

ветеринарного осмотра 
животных 
Понимает: важность 

проведения предубойно-

го ветеринарного осмотра 
животных 

Знает частично порядок 

предубойного ветеринар-

ного осмотра животных 
Умеет частично осуще-

ствлять предубойный 

ветеринарный осмотр 

животных 
Владеет частично мето-

дами предубойного вете-

ринарного осмотра живот-
ных  

Не знает  порядок преду-

бойного ветеринарного 

осмотра животных  
Не умеет осуществлять   
предубойный ветеринар-
ный осмотр животных 
Не владеет методами 
предубойного ветеринар-

ного осмотра животных  

  ПКОС-1.2 
Уметь определять допустимость 

убоя животных на мясо на основе 

результатов предубойного осмотра  
 
Знать: допустимость убоя живот-

ных на мясо на основе результатов 
предубойного осмотра 
Уметь: Определять допустимость 

убоя животных на мясо на основе 

результатов предубойного осмотра 
Владеть: методами убоя живот-

ных на мясо на основе результатов 

Лекция-

визуализация, 

 

 

Тестовые задания, 

Коллоквиум, зачет, 
экзамен, курсовая 

работа 

 

Знает полностью допус-

тимость убоя животных на 

мясо на основе результа-

тов предубойного осмотра 
Умеет полностью опре-

делять допустимость убоя 

животных на мясо на ос-

нове результатов преду-
бойного осмотра  
Владеет всеми метода-

ми убоя животных на мясо 

на основе результатов 
предубойного осмотра  

Знает в основном  до-

пустимость убоя живот-

ных на мясо на основе 

результатов предубойного 
осмотра 
Умеет осуществлять 
допустимость убоя живот-

ных на мясо на основе 
результатов предубойного 

осмотра 
Владеет основными 

методами убоя животных 

на мясо на основе резуль-

Знает частично допус-

тимость убоя животных на 

мясо на основе результа-

тов предубойного осмотра 
Умеет частично осуще-

ствлять допустимость 

убоя животных на мясо на 
основе результатов преду-

бойного осмотра 
Владеет частично мето-

дами убоя животных на 

мясо на основе результа-

тов предубойного осмотра 

Не знает  допустимость 

убоя животных на мясо на 

основе результатов преду-

бойного осмотра  
 

Не умеет осуществлять 
допустимость убоя живот-
ных на мясо на основе 

результатов предубойного 

осмотра 
Не владеет методами 
убоя животных на мясо на 
основе результатов преду-



 

предубойного осмотра 

 
Способен: осуществ-

лять допустимость убоя 

животных на мясо на ос-

нове результатов преду-
бойного осмотра 

 

татов предубойного ос-
мотра 
Понимает: важность 

проведения убоя жи-

вотных 

 бойного осмотра 

  
 

ПКОС-1.3 
Владеет навыками проведении 

предубойного ветеринарного ос-
мотра животных для оценки со-

стояния их здоровья  
 

 

Знать: методы предубойного 

ветеринарного осмотра животных 

для оценки состояния их здоровья 
Уметь: проводить предубойный 

ветеринарный осмотр животных 
Владеть: навыками проведении 

предубойного ветеринарного ос-

мотра животных для оценки со-
стояния их здоровья 
 

 

Лекция-

визуализация, 

 

Тестовые задания, 

Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 
работа 

 

Знает все методы  пре-

дубойного ветеринарного 
осмотра животных для 

оценки состояния их здо-

ровья 
Умеет полностью про-

водить предубойный 

ветеринарный осмотр 
животных 
Владеет всеми навыками 

проведении предубойного 

ветеринарного осмотра 

животных для оценки 
состояния их здоровья 
Способен: осуществ-

лять все методы методы 
предубойного ветеринар-
ного осмотра животных 

для оценки состояния их 
здоровья 

 

Знает основные методы 
предубойного ветеринар-
ного осмотра животных 

для оценки состояния их 

здоровья 

 

Умеет проводить про-

водить основной преду-

бойный ветеринарный 

осмотр животных 
 

 Владеет основными 
навыками проведении 

предубойного ветеринар-

ного осмотра животных 
для оценки состояния их 

здоровья 
Понимает: важность 

проведения убоя жи-

вотных 

Знает частично методы 
предубойного ветеринар-
ного осмотра животных 

для оценки состояния их 

здоровья 

и 

Умеет частично прово-

дить предубойный вете-

ринарный осмотр живот-

ных 

 

Владеет частично навы-

ками проведении преду-

бойного ветеринарного 
осмотра животных для 

оценки состояния их здо-

ровья  

Не знает  методы преду-

бойного ветеринарного 
осмотра животных для 

оценки состояния их здо-

ровья 

 

Не умеет проводить 

проводить основной 
предубойный ветеринар-

ный осмотр животных 

 

Не владеет навыками 

проведении предубойного 

ветеринарного осмотра 
животных для оценки 

состояния их здоровья 
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ПКО
С-4 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза безопасности 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной продукции 

и возможности их 

допуска к исполь-

зованию для пи-

щевых и иных 

целей на основе 

данных осмотра и 

лабораторных 

исследований 

ПКОС-4.1  

Знает порядок проведения ве-

теринарно-санитарной экспер-

тизы мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сырья, мяс-

ной продукции, в том числе 

послеубойного осмотра, необ-

ходимых лабораторных иссле-

дований, ветеринарно-

санитарной оценки  

 

Знать строение и деление кле-

ток, стадии развития зародыша, 

закономерности микроскопи-

ческого строения и функцио-

нирования тканей, паренхима-

тозных и трубчатых органов, 

систем организма  

 

Лекция-дискуссия, 

 

Тестовые задания, 
Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 

работа 

 

Знает гистологическое 

строение тканей, орга-

нов сельскохозяйствен-

ных и промысловых 

животных;  

Умеет пользоваться 

современными метода-

ми микроскопического, 

гистологического, ис-

следования. 

Владеет  современной 

техникой  гистологиче-

ского исследования на 

материалах убоя жи-

вотного 

Способен проводить 

экспертизу продуктов 

убоя животного  

Знает гистологическое 

строение тканей, орга-

нов сельскохозяйствен-

ных животных;  

Умеет пользоваться 

основными методами 

микроскопического, 

гистологического и 

микробиологического 

исследования. 

Владеет техникой гис-

тологического исследо-

вания на материалах 

животного и раститель-

ного происхождения 

Понимает важность 

экспертизы продуктов 

убоя животного  

Знает общие принципы 
гистологического 

строения органов жи-

вотных; 

Умеет пользоваться 

основными методами  

микроскопического 

исследований. 

Владеет техникой мик-

роскопического иссле-

дования 

Не знает: гистологиче-

ское строение тканей, 

органов сельскохозяй-

ственных и промысло-

вых животных  

Не умеет: пользоваться 

современными метода-

ми микроскопического, 

гистологического, ис-

следования 

Не владеет: современ-

ной техникой  гистоло-

гического исследования 

на материалах убоя 

животного  



 

Уметь:  на гистологических 

препаратах определить струк-

турные элементы клеток и 

межклеточного вещества 

тканей и органов, знать их 

функциональное значение  

Владеть навыками изготовле-

ния и работы с гистологиче-

скими препаратами, умением 

описывать структуры  клеток, 

тканей и органов  

Понимает:  строение 

тканей, органов сель-

скохозяйственных и 

промысловых живот-

ных 

  

ПКОС-4.2  

Умеет пользоваться специаль-

ными лабораторным оборудо-

ванием и средствами измере-

ний при проведении лабора-

торных исследований мяса, 

продуктов убоя, пищевого мяс-

ного сырья, мясной продукции  

 

Знать строение и деление кле-

ток, стадии развития зародыша, 

закономерности микроскопи-

ческого строения и функцио-

нирования тканей, паренхима-

тозных и трубчатых органов, 

систем организма  

Уметь:  на гистологических 

препаратах определить струк-

турные элементы клеток и 

межклеточного вещества 

тканей и органов, знать их 

функциональное значение  

Владеть навыками изготовле-

ния и работы с гистологиче-

скими препаратами, умением 

описывать структуры  клеток, 

тканей и органов  

 

Лекция-дискуссия, 

 

Тестовые задания, 
Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 

работа 
 

 

Знает специальное 

лабораторное оборудо-

вание и средства изме-

рений при проведении 

лабораторных исследо-

ваний мяса, продуктов 

убоя, пищевого мясного 

сырья, мясной продук-

ции;  

Умеет на гистологиче-

ских препаратах опре-

делить структурные 

элементы клеток и 

межклеточного вещест-

ва тканей и органов, 

знать их функциональ-

ное значение. 

Владеет  современ-

ными навыками изго-

товления и работы с 

гистологическими пре-

паратами, умением 

описывать структуры  

клеток, тканей и орга-

нов 
Способен проводить 

экспертизу тканей и 

клеток 

 

Знает лабораторное 

оборудование и средст-

ва измерений при про-

ведении лабораторных 

исследований мяса, 

продуктов убоя, пище-

вого мясного сырья, 

мясной продукции;  

Умеет определить 

структурные элементы 

клеток и межклеточно-

го вещества тканей и 

органов, знать их функ-

циональное значение. 

Владеет  навыками 

изготовления и работы 

с гистологическими 

препаратами, умением 

описывать структуры  

клеток, тканей и орга-

нов 
я 

Понимает важность 

экспертизы продук-

тов убоя животного  

Знает: средства измере-

ний при проведении 

лабораторных исследо-

ваний мяса, продуктов 

убоя, пищевого мясного 

сырья, мясной продук-

ции;  

Умеет определить 

структурные элементы 

клеток и межклеточно-

го вещества тканей  

Владеет  навыками 

работы с гистологиче-

скими препаратами, 

умением описывать 

структуры  клеток, тка-

ней и органов 
 

Не знает специальное 

лабораторное оборудо-

вание и средства изме-

рений при проведении 

лабораторных исследо-

ваний мяса, продуктов 

убоя, пищевого мясного 

сырья, мясной продук-

ции;  

Не умеет на гистоло-

гических препаратах 

определить структур-

ные элементы клеток и 

межклеточного вещест-

ва тканей и органов, 

знать их функциональ-

ное значение. 

Не владеет  совре-

менными навыками 

изготовления и работы 

с гистологическими 

препаратами, умением 

описывать структуры  

клеток, тканей и орга-

нов 
 

  ПКОС-4.3  

Владеет навыком проведения 

ветеринарно-санитарного ана-

лиза мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сырья, мяс-

ной продукции для определе-

ния возможности их допуска на 

 

Лекция-дискуссия, 

 

Тестовые задания, 
Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 

работа 
 

 

Знает ветеринарно-

санитарный анализ 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции 

для определения воз-

можности их допуска 

Знает ветеринарно-

санитарный анализ 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции;  

Умеет пользоваться 
навыками проведения 

Знает ветеринарно-

санитарный анализ 

мяса, продуктов убоя;  

Умеет пользоваться 
навыками проведения 

ветеринарно-

санитарного анализа 

Не знает ветеринарно-

санитарный анализ 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции 

для определения воз-

можности их допуска 



 

пищевые цели 

 

Знать строение и деление кле-

ток, стадии развития зародыша, 

закономерности микроскопи-

ческого строения и функцио-

нирования тканей, паренхима-

тозных и трубчатых органов, 

систем организма  

Уметь:  на гистологических 

препаратах определить струк-

турные элементы клеток и 

межклеточного вещества 

тканей и органов, знать их 

функциональное значение  

Владеть навыками изготовле-

ния и работы с гистологиче-

скими препаратами, умением 

описывать структуры  клеток, 

тканей и органов  

на пищевые цели;  

Умеет пользоваться 

современными навы-

ками проведения вете-

ринарно-санитарного 

анализа мяса, продук-

тов убоя, пищевого 

мясного сырья, мясной 

продукции для опреде-

ления возможности их 

допуска на пищевые 

цели. 

Владеет  навыком 

проведения ветеринар-

но-санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции 

для определения воз-

можности их допуска 

на пищевые цели 
Способен проводить 
анализ мяса, продуктов 

убоя, пищевого мясного 

сырья, мясной продук-

ции 

Понимает:  определе-

ние возможности их 

допуска на пищевые 

цели 

ветеринарно-

санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции. 

Владеет  навыком 

проведения ветеринар-

но-санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции  
Понимает важность 

экспертизы живот-

ных 

мяса, продуктов убоя 

Владеет  навыком 

проведения ветеринар-

но-санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя 
 

на пищевые цели;  

Не умеет пользо-

ваться современными 
навыками проведения 

ветеринарно-

санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции 

для определения воз-

можности их допуска 

на пищевые цели. 

Не владеет  навыком 

проведения ветеринар-

но-санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции 

для определения воз-

можности их допуска 

на пищевые цели 
 

ПКОС-

7 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза и оценки 

возможности до-

пуска к использо-

ванию по назна-

чению меда, мо-

лока и молочных 

продуктов, расти-

тельных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе данных 

осмотра и лабора-

торных исследо-

ПКОС-7.1  Знает по-

рядок проведения 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пище-

вых продуктов, яиц 

домашней птицы, в 

том числе осмотра, 

необходимых лабора-

торных исследова-

ний, ветеринарно-

санитарной оценки в 

соответствии с зако-

нодательством Рос-

 

Лекция-дискуссия, 

 

Тестовые задания, 
Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 

работа 
 

 

Знает: всю норматив-

ную документацию по 

организации ветеринар-

но-санитарную экспер-

тизы различных видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхождения 

и продуктов раститель-

ного происхождения 

Умеет: организовать 

полностью ветеринарно-

санитарную экспертизу 

различных видов сырья 

и продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

Знает: достаточно 

нормативную докумен-

тацию по организации 

ветеринарно-

санитарную эксперти-

зы основных  видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

Умеет: достаточно 

организовать ветери-

нарно-санитарную 

экспертизу основных 

видов сырья и продук-

Знает: нормативную 

документацию по орга-

низации ветеринарно-

санитарную эксперти-

зы отдельных  видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

Умеет: организовать 

ветеринарно-

санитарную экспертизу 

отдельных  видов сы-

рья и продуктов жи-

вотного происхожде-

Не знает: норматив-

ную документацию по 

организации ветери-

нарно-санитарную 

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Не умеет: организо-

вать ветеринарно-

санитарную эксперти-

зу сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-



 

ваний сийской Федерации в 

области ветеринарии 

и в сфере безопасно-

сти пищевой продук-

ции 

Знать: нормативную 

документацию по ор-

ганизации ветеринар-

но-санитарную экс-

пертизы различных 

видов сырья и про-

дуктов животного 

происхождения и 

продуктов раститель-

ного происхождения 

Уметь: организовать 

ветеринарно-

санитарную экспер-

тизу различных видов 

сырья и продуктов 

животного происхо-

ждения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Владеть нормативной 

документацией по 

организации ветери-

нарно-санитарную 

экспертизы различ-

ных видов сырья и 

продуктов животного 

происхождения и 

продуктов раститель-

ного происхождения 

происхождения 

Владеет: всей норма-

тивной документацией 

по организации ветери-

нарно-санитарную экс-

пертизы различных ви-

дов сырья и продуктов 

животного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния  
Способен: провести ве-

теринарно-санитарную 

экспертизу меда, молока 

и молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц домаш-

ней птицы 

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Владеет: достаточно 

нормативной докумен-

тацией по организации 

ветеринарно-

санитарную эксперти-

зы основных видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния  

Понимает: возможно-

сти допуска к исполь-

зованию по назначе-

нию меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц до-

машней птицы на ос-

нове данных осмотра и 

лабораторных иссле-

дований 

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

Владеет: нормативной 

документацией по орга-

низации ветеринарно-

санитарную эксперти-

зы отдельных  видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

хождения 

Не владеет: норматив-

ной документацией по 

организации ветери-

нарно-санитарную 

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

ПКОС-7.2 Умеет 

пользоваться органо-

лептическими мето-

дами при проведении 

ветеринарно-

санитарного осмотра 

меда, молока и мо-

лочных продуктов, 

растительных пище-

вых продуктов, яиц 

Знает: современные 

методики проведения   

ветеринарно-санитарной 

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхо-

ждения 

Умеет: полностью про-

Знает: методики про-

ведения   ветеринарно-

санитарной  

экспертизы основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Умеет: проводить ве-

Знает: частично ме-

тодики проведения   

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Не знает: методики 

проведения   ветери-

нарно-санитарной  

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Не умеет: проводить 

ветеринарно-

 



 

домашней птицы 

Знать: органолепти-

ческие методы при 

проведении ветери-

нарно-санитарного 

осмотра меда, молока 

и молочных продук-

тов, растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

Уметь: Пользоваться 

органолептическими 

методами при прове-

дении ветеринарно-

санитарного осмотра 

меда, молока и мо-

лочных продуктов, 

растительных пище-

вых продуктов, яиц 

домашней птицы 

Владеть органолеп-

тическими методами 

при проведении вете-

ринарно-санитарного 

осмотра меда, молока 

и молочных продук-

тов, растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

водить ветеринарно-

санитарную экспертизу 

различных видов сырья 

и продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Владеет: всеми навы-

ками проведения вете-

ринарно-санитарной  

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхо-

ждения 

Способен: провести ор-

ганолептические мето-

ды при проведении ве-

теринарно-санитарного 

осмотра меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц домаш-

ней птицы 

теринарно-санитарную 

экспертизу основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Владеет: навыками 

проведения ветеринар-

но-санитарной  

экспертизы основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Понимает: ветеринар-

но-санитарную  

экспертизу основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

 

 

Умеет: частично про-

водить ветеринарно-

санитарную экспертизу 

отдельных  видов сы-

рья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

Владеет: частично 

навыками проведения 

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

санитарную эксперти-

зу сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Не владеет:  навыка-

ми проведения вете-

ринарно-санитарной  

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

ПКО-7.3 Умеет поль-

зоваться специаль-

ным лабораторным 

оборудованием и 

средствами измере-

ний при проведении 

лабораторных иссле-

дований меда, молока 

и молочных продук-

тов, растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

Знать: лабораторное 

оборудование и сред-

ства измерений при 

Знает: порядок сбора и 

анализа  информации по 

экспертизе различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхо-

ждения 

Умеет: собирать и ана-

лизировать информа-

цию по экспертизе раз-

личных видов сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

 Знает:хорошо  поря-

док сбора и анализа 

информации по экс-

пертизе основных ви-

дов сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов рас-

тительного происхож-

дения 

Умеет: хорошо соби-

рать и анализировать 

информацию по экс-

пертизе основных ви-

дов сырья и продуктов 

животного происхож-

Знает: удовлетвори-

тельно порядок сбора и 

анализа информации 

по экспертизе отдель-

ных  видов сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Умеет: удовлетвори-

тельно собирать и ана-

лизировать информа-

цию по экспертизе от-

дельных  видов сырья 

и продуктов животного 

Не знает порядок сбо-

ра и анализа информа-

ции по экспертизе сы-

рья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов рас-

тительного происхож-

дения 

Не умеет собирать и 

анализировать инфор-

мацию по экспертизе 

сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-



 

проведении лабора-

торных исследований 

меда, молока и мо-

лочных продуктов, 

растительных пище-

вых продуктов, яиц 

домашней птицы 

Уметь: Пользоваться 

специальным лабора-

торным оборудовани-

ем и средствами из-

мерений при прове-

дении лабораторных 

исследований меда, 

молока и молочных 

продуктов, расти-

тельных пищевых 

продуктов, яиц до-

машней птицы 

Владеть специаль-

ным лабораторным 

оборудованием и 

средствами измере-

ний при проведении 

лабораторных иссле-

дований меда, молока 

и молочных продук-

тов, растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

 

происхождения 

Владеет: навыками  

сбора и анализа инфор-

мации по экспертизе 

различных видов сырья 

и продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения  
Способен: Пользоваться 

специальным лабора-

торным оборудованием 

и средствами измерений 

при проведении лабора-

торных исследований 

меда, молока и молоч-

ных продуктов, расти-

тельных пищевых про-

дуктов, яиц домашней 

птицы 

дения и продуктов рас-

тительного происхож-

дения 

Владеет: хорошо на-

выками  сбора и анали-

за информации по экс-

пертизе основных ви-

дов сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов рас-

тительного происхож-

дения  

Понимает: лаборатор-

ное оборудование и 

средства измерений 

при проведении лабо-

раторных исследова-

ний меда, молока и 

молочных продуктов, 

растительных пищевых 

продуктов, яиц до-

машней птицы 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Владе-

ет:удовлетворительно 

навыками  сбора и ана-

лиза информации по 

экспертизе отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

хождения 

Не владеет навыками  

сбора и анализа ин-

формации по экспер-

тизе сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ПКОС-

8 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза пресновод-

ной рыбы и раков, 

морской рыбы и 

икры, оценки 

возможности их 

транспортировки, 

допуска к прода-

ПКОС-8.1  Порядок 

проведения ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы пресно-

водной рыбы и раков, 

морской рыбы и ик-

ры, в том числе ос-

мотра, необходимых 

лабораторных иссле-

дований, ветеринар-

 

Лекция-дискуссия, 

 

Тестовые задания, 

Коллоквиум, зачет, 

экзамен, курсовая 
работа 

 

 

 

Знает: нормативную 

документацию по орга-

низации ветеринарно-

санитарную экспертизы 

различных видов сырья 

и продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Умеет: организовать 

Знает: хорошо норма-

тивную документацию 

по организации ветери-

нарно-санитарную 

экспертизы основных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Знает: удовлетвори-

тельно нормативную 

документацию по орга-

низации ветеринарно-

санитарную эксперти-

зы отдельных  видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

Не знает нормативную 

документацию по орга-

низации ветеринарно-

санитарную эксперти-

зы сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Не умеетт  организо-



 

же и (или) пере-

работки на основе 

данных осмотра и 

лабораторных 

исследований 

но-санитарной оцен-

ки 

Знать: Порядок про-

ведения ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы пресноводной ры-

бы и раков, морской 

рыбы и икры, в том 

числе осмотра, необ-

ходимых лаборатор-

ных исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки 

Уметь: проводить 

ветеринарно-

санитарную экспер-

тизу пресноводной 

рыбы и раков, мор-

ской рыбы и икры, в 

том числе осмотр, 

необходимые лабора-

торные исследования, 

ветеринарно-

санитарной оценку 

Владеть Порядком 

проведения ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы пресно-

водной рыбы и раков, 

морской рыбы и ик-

ры, в том числе ос-

мотра, необходимых 

лабораторных иссле-

дований, ветеринар-

но-санитарной оцен-

ки 

 

ветеринарно-

санитарную экспертизу 

различных видов сырья 

и продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Владеет: нормативной 

документацией по орга-

низации ветеринарно-

санитарную экспертизы 

различных видов сырья 

и продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

Способен: проводить 

ветеринарно-

санитарную экспертизу 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры, в том числе ос-

мотр, необходимые ла-

бораторные исследова-

ния, ветеринарно-

санитарной оценку 

Умеет: хорошо органи-

зовать ветеринарно-

санитарную эксперти-

зу основных видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

Владеет: хорошо нор-

мативной документаци-

ей по организации ве-

теринарно-санитарную 

экспертизы основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Понимает: Порядок 

проведения ветеринар-

но-санитарной экспер-

тизы пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры, в том 

числе осмотра, необ-

ходимых лаборатор-

ных исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки 

ния 

Умеет: удовлетвори-

тельно организовать 

ветеринарно-

санитарную эксперти-

зу отдельных  видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

Владеет: удовлетвори-

тельно нормативной 

документацией по орга-

низации ветеринарно-

санитарную эксперти-

зы отдельных  видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

вать ветеринарно-

санитарную эксперти-

зу сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Не владеет норматив-

ной документацией по 

организации ветери-

нарно-санитарную 

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

ПКОС-8.2  Пользо-

ваться лабораторным 

оборудованием и 

средствами измере-

ний при проведении 

лабораторных иссле-

дований пресновод-

Знает: современные 

методики проведения   

ветеринарно-санитарной 

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

Знает: методики про-

ведения   ветеринарно-

санитарной  

экспертизы основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

Знает: методики про-

ведения   ветеринарно-

санитарной  

экспертизы отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

Знает: не знает мето-

дики проведения   

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

 



 

ной рыбы и раков, 

морской рыбы и икры 

 

Знать: лабораторное 

оборудование и сред-

ства измерений при 

проведении лабора-

торных исследований 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы 

и икры 

Уметь: Пользоваться 

лабораторным обору-

дованием и средства-

ми измерений при 

проведении лабора-

торных исследований 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы 

и икры 

Владеть лаборатор-

ным оборудованием и 

средствами измере-

ний при проведении 

лабораторных иссле-

дований пресновод-

ной рыбы и раков, 

морской рыбы и икры 

растительного происхо-

ждения 

Умеет: проводить вете-

ринарно-санитарную 

экспертизу различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхо-

ждения 

Владеет: навыками 

проведения ветеринар-

но-санитарной  

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхо-

ждения 

Способен: Пользоваться 

лабораторным оборудо-

ванием и средствами 

измерений при проведе-

нии лабораторных ис-

следований пресновод-

ной рыбы и раков, мор-

ской рыбы 

растительного проис-

хождения 

Умеет: проводить ве-

теринарно-санитарную 

экспертизу основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Владеет: навыками 

проведения ветеринар-

но-санитарной  

экспертизы основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Понимает: лаборатор-

ное оборудование и 

средства измерений 

при проведении лабо-

раторных исследова-

ний пресноводной ры-

бы и раков, морской 

рыбы и икры 

растительного проис-

хождения 

Умеет: проводить ве-

теринарно-санитарную 

экспертизу отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Владеет: навыками 

проведения ветеринар-

но-санитарной  

экспертизы отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

дуктов растительного 

происхождения 

Умеет: не умеет про-

водить ветеринарно-

санитарную эксперти-

зу сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Владеет: не владеет 

навыками проведения 

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

ПКОС-8.3 Умеет 

проводить осмотр и 

лабораторные иссле-

дования для опреде-

ления возможности 

транспортировки, 

допуска к продаже и 

переработке пресно-

водной рыбы и раков, 

морской рыбы и икры 

 

Знать: лабораторное 

оборудование и сред-

ства измерений при 

проведении лабора-

торных исследований 

Знает: современные 

методики проведения   

ветеринарно-санитарной 

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхо-

ждения 

Умеет: проводить со-

временную ветеринар-

но-санитарную экспер-

тизу различных видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхождения 

и продуктов раститель-

Знает: методики про-

ведения   ветеринарно-

санитарной  

экспертизы основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Умеет: проводить ве-

теринарно-санитарную 

экспертизу основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

Знает: частично ме-

тодики проведения   

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Умеет: проводить час-

тично ветеринарно-

санитарную эксперти-

зу отдельных  видов 

сырья и продуктов жи-

вотного происхожде-

Не знает: современ-

ные методики прове-

дения   ветеринарно-

санитарной  

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Не умеет: проводить 

современную ветери-

нарно-санитарную 

экспертизу различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-



 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы 

и икры 

Уметь: проводить 

осмотр и лаборатор-

ные исследования для 

определения возмож-

ности транспорти-

ровки, допуска к про-

даже и переработке 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы 

и икры 

Владеть порядком 

осмотра для опреде-

ления возможности 

транспортировки, 

допуска к продаже и 

переработке пресно-

водной рыбы и раков, 

морской рыбы и икры 

 

ного происхождения 

Владеет: современными 

навыками проведения 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхо-

ждения 

Способен: проводить 

осмотр и лабораторные 

исследования для опре-

деления возможности 

транспортировки, до-

пуска к продаже и пере-

работке пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры 

хождения 

Владеет: навыками 

проведения ветеринар-

но-санитарной  

экспертизы основных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Понимает: лаборатор-

ные исследования для 

определения возмож-

ности транспортиров-

ки, допуска к продаже 

и переработке пресно-

водной рыбы и раков, 

морской рыбы и икры 

ния и продуктов расти-

тельного происхожде-

ния 

Владеет: частично 

навыками проведения 

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы отдельных  

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

Не владеет: совре-

менными навыками 

проведения ветери-

нарно-санитарной  

экспертизы различных 

видов сырья и продук-

тов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного проис-

хождения 

 



 

 
7.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования 
компетенций в процессе освоения образовательной программы 

 

7.3.1 Типовые задания для проведения текущего контроля и рубежного 
тестирования 

 

Вопросы для защиты лабораторных работ: 

1.  Структура и содержание нормативного документа «Правила ветеринарно-

санитарной экспертизы растительных продуктов на мясо-молочных и пищевых кон-

трольных станциях». 

2.  Предубойная и послеубойная диагностика лептоспироза с/х животных. Ветса-

ноценка продуктов убоя. 

3.  Технология и убоя и первичной переработки крупного рогатого скота на кон-

вейерных линиях мясокомбинатов и на убойных пунктах. 

4.  Технология изготовления вареных колбасных изделий. Технохимический и са-

нитарный контроль. 

5.  Предубойная и послеубойная диагностика актиномикоза животных. Ветсано-

ценка продуктов убоя. 

6.  0слизнение, плесневение и загар мяса. Ветсаноценка мяса при этих процессах. 

7.  Технология обработки, способы консервирования и ветсаноценка кишечного 

сырья. 

8.  Предубойная и послеубойная диагностика ящура. Ветсаноценка продуктов 

убоя. 

9.  Методы определения мяса больных животных и убитых в агональном состоя-

нии. Пути реализации продуктов убоя. 

10.  Предубойная и послеубойная диагностика сибирской язвы животных и ветса-

ноценка продуктов убоя. Ветеринарно-санитарные мероприятия в случае обнаружения 

этой болезни. 

11.  Способы убоя и обескровливания с/х животных. Сбор и переработка крови на 

пищевые, лечебные, кормовые и технические цели 

12.  Технология убоя и первичной переработки с/х птицы на конвейерных лини-

ях птицефабрик. Особенности методики осмотра тушек и внутренних органов. 

13.  Диагностика описторхоза, дифиллоботриоза и лигулеза рыб. Ветсаноценка 

оценка тушек при этих болезнях. 

14.  Болезни и другие состояния, при которых животных не допускают к убою. 

Обоснование. 

15.  Патогенность бактерий рода сальмонелла для животных и человека. Обеззара-

живание мяса животных и птицы, обсемененного сальмонеллами. Профилактика пи-

щевых сальмонеллезов. 

16.  Предубойная и послеубойная диагностика пастереллеза. Ветсаноценка продук-

тов убоя. 

17.  Методика предубойного исследования животных и птицы. 

18.  Содержание и объем дисциплины «Ветеринарно-санитарная экспертиза». Зна-

чение ветеринарно-санитарной экспертизы в деле охраны здоровья людей и животных. 



 

19.  Схема бактериологического исследования мяса и мясопродуктов по ГОСТ . 

Мясо. Методы бактериологического анализа. 

20.  Очистка сточных вод и их обеззараживание на мясоперерабатывающих пред-

приятиях. 

21.  Ветеринарно-санитарная оценка тушек птицы при инфекционных болезнях 

(туберкулез, пастереллез, грипп, сальмонеллез, лейкоз, стафи - и стрептококкоз). 

22.  Подготовка животных и птицы к транспортировке на боенские предприятия. 

Способы транспортировки и ветеринарно-санитарные мероприятия на транспорте. 

23.  Методика ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов крупного рогатого 

скота. 

24.  Предубойная и послеубойная диагностика рожи свиней. Ветсаноценка продук-

тов убоя. 

25.  Морфология и химия мяса рыб. Особенности созревания (ферментации). 

26.  Предубойная и послеубойная диагностика чумы свиней. Ветсаноценка продук-

тов убоя. 

27.  Пищевые токсикоинфекции сальмонеллезной этиологии. Особенности вспы-

шек и течение. Ветсаноценка готовых продуктов при обнаружении сальмонелл. 

28.  Изменение жира в процессе производства и хранения. Виды порчи и методы 

исследования жиров. 

29.  Предубойная и послеубойная диагностика туляремии животных. Ветсаноценка 

продуктов убоя. 

30.  Методы исследования мясных баночных консервов. Техно-химический и са-

нитарный контроль. 

 
Пример ситуационной задачи  

 Заболели поросята 3-5-дневного возраста. Клинические признаки: диарея, повышение тем-

пературы тела до 40,3-40,70С. При вскрытии 8-ми трупов павших поросят обнаружены следую-

щие патологоанатомические изменения:  

1. Острый катаральный гастроэнтерит (у всех), со скоплением сгустков ка-зеина в желудке (у 4-х).  

2. Серозный лимфаденит брыжеечных узлов (у всех).  

3. Метеоризм тонкого кишечника с истончением стенок (у 5-ти).  

4. Септическая селезенка (у 3-х).  

5. Зернистая дистрофия печени, почек и миокарда (у всех).  

6. Эксикоз (у 5-ти).  

Поставьте предварительный диагноз.  

Ответ:  

Ассоциативное течение колибактериоза и ротавирусной инфекции.  

 

Задача 1. 

Условия задачи: в хозяйстве N идет гибель телят в возрасте до 2– х месяцев, 30% от ново-

рожденных. Клиническое обследование животных показало: у многих выражено истощение, не-

охотно встают, плохой аппетит, у некоторых телят понос. С диагностической целью проведено 

вскрытие 5 трупов телят в возрасте 1,5 – 2 месяца. При этом был установлен патологоанатомиче-

ский диагноз: 

− атрофия жировой клетчатки в жировых депо. 

− серозная атрофия подэпикардиальной жировой клетчатки. 

− бурая атрофия печени. 

− атрофия селезенки 

− атрофия скелетной мускулатуры. 

− анемия видимых слизистых оболочек, кожного покрова. 



 

− острое катаральное воспаление желудочно – кишечного тракта. 

− обезвоживание организма 

Проведено бактериологическое исследование патологического материала от вскрытых тру-

пов. Результат отрицательный, инфекция исключена. Анамнестические данные о начале заболева-

ния телят, о примененном лечении администрация не дает. При знакомстве с условиями содержа-

ния и ухода за животными выяснено, что обслуживающий персонал к своим обязанностям отно-

сится неудовлетворительно: пьянство в рабочее время, нарушение режима кормления и др. Вет-

врач неоднократно ставил в известность администрацию о положении в хозяйстве (служебные за-

писки). 

Задание: описать макрокартину изменений согласно патологоатомического диагноза. Со-

ставить заключение о причине гибели телят. 

Установить кто несет материальную ответственность за массовую гибель телят:  

а) с точки зрения ветврача  

б) с точки зрения судебно – ветеринарного эксперта дать ответ: правомерно ли возбужде-

ние уголовного дела по факту материального ущерба для выявления виновных. 

Если правомерно, то составить судебное предписание для назначения судебной экспертизы 

и судебно – ветеринарного эксперта с постановкой вопросов для проведения экспертизы. Соста-

вить полное заключение для судебных органов на основании всех данных. 

Вопросы эксперту: 

1. соответствовали ли зоогигиенические условия содержания и технология кормления 

существующим нормативам. 

2. соответствуют ли кормовые рационы фактическому потреблению кормов. 

3. ставили ли вопрос зооветеринарные специалисты о нарушении технологии кормления. 

4. какие меры были приняты администрацией хозяйства. 

5. когда был установлен диагноз острое катаральное воспаление желудочно-кишечного 

тракта (по амбулаторным журналам). 

6. была ли это инфекция, или она исключена. 

7. проводимое лечение было оптимально? 

8. есть ли в хозяйстве план профилактических мероприятий по незаразным и заразным 

болезням. 

 

Задача 2 

Условия задачи: в хозяйстве N идет гибель поросят в возрасте до 2– х месяцев, до 26% от 

новорожденных. Ветврач провел вскрытие трупов поросят, отобрал патматериал и направил в ла-

бораторию для для исключения инфекции. Инфекция была исключена. Поставил в известность о 

ситуации в хозяйстве администрацию. Лечение животных проводилось регулярно (записи в жур-

налах). В данном хозяйстве условия содержания не соответствуют зоогигиеническим нормам: по-

вышена влажность в помещениях, сквозняки. В результате вскрытия был установлен патологоана-

томический диагноз: 

− атрофия жировой клетчатки в жировых депо, серозная атрофия подэпикардиального 

жира. 

− бурая атрофия печени. 

− атрофия скелетных мышц. 

− хроническая катаральная бронхопневмония. 

− хронический катаральный энтерит. 

− анемия видимых слизистых оболочек. 

− обезвоживание организма. 

Задание: описать макрокартину изменений по установленному пат. диагнозу. Сделать за-

ключение о причине гибели поросят. В связи с этим провести правильную расстановку патдиагно-

зов (что на 1– е место, что на 2– е место). 

Установить, кто несет материальную ответственность за массовую гибель поросят. Была ли 

предварительно установлена причина гибели поросят ветврачом и какие меры им приняты. Дать 

ответ о правомерности возбуждения уголовного дела против ветврача по факту материального 

ущерба, нанесенного хозяйству. 



 

Составить судебное предписание для суд.вет.эксперта с постановкой вопросов для него:  

а) – правильны ли действия ветврача при лечении, вскрытии и лабороторного исследования 

материала от трупов поросят.  

б) – какие должны быть действия администрации хозяйства при получении информа-

ции(докладных) от ветврача.  

в) – какая основная причина гибели поросят.  

г) – какие зоогигиенические условия были нарушены при содержании поросят. 

Составить полное заключение для судебных органов на основании всех данных. 

 

Задача 3 

Условия задачи: 10.05.2020 прокуратурой Н-ского района Ярославской области возбуждено 

уголовное дело по факту массовой гибели поросят в хозяйстве N. Сведения о хозяйст-

ве: Хозяйство N имеет скотомогильник, трупы зарываются. Из анамнеза и документов известно, 

что профилактические мероприятия по инфекционным болезням проводятся в соответствии с пла-

ном района и хозяйства. Чума свиней диагностировалась три года назад – 1999 г., но не имела рас-

пространения, т.к. были приняты своевременные меры. Свиньи содержатся группами, санитарное 

состояние удовлетворительное; есть перебои с кормлением. 

Материалы дела: бактериологическое исследование патматериала от трупов поросят не 

проводилось. Протоколов вскрытия у ветврача не было. Имеются акты о вынужденном убое забо-

левших животных с последующей реализацией продукции на рынке. 

При ветеринарно–санитарной экспертизе туш свиней у ветеринарно-санитарного эксперта 

рынка возникло подозрение на чуму свиней. 

Прокуратура постановлением от 14.05.2020 за № 10 назначила судебно– ветеринарную экс-

пертизу. Экспертом назначен ветврач Иванов А.А. для судебно-ветеринарного исследования экс-

перту Иванову предоставили 10 трупов поросят.  

Эксперту необходимо ответить на следующие вопросы:  

а)  проводились ли в хозяйстве прививки против чумы свиней, когда, какой вакциной.  

б)  диагностировалась ли раньше чума свиней в хозяйстве.  

в)  отчего погибли поросята.  

г)  установлена ли чума в хозяйстве, если нет, то что установили.  

д)  как проводилась утилизация трупов и соответствует ли она санитарно– ветеринарным 

правилам.  

е) – были ли допущены ветврачом ошибочные действия. 

Задание: написать результаты вскрытия судебно– ветеринарным экспертом с описанием 

макрокартины патологических изменений для острой (септической) формы чумы. Составить пато-

логоанатомический диагноз и заключение. В заключении указать причину гибели поросят. 

 

Задача 4 

Условия задачи: в хозяйстве N установлена гибель новорожденных телят до 35% в период 

1– 3 суток после рождения. Клиническое обследование показало снижение аппетита, вялость, вя-

лый сосательный рефлекс, диарея, снижение массы тела(истощение), обезвоживание. С диагно-

стической целью проводили вскрытие погибших телят. Результаты вскрытия дали следующую па-

тологоанатомическую картину: Селезенка – уменьшена в объеме, края заострены, капсула смор-

щена. Печень, почки, миокард – дряблые, ткани имеют сероватый оттенок, поверхность разреза 

суховатая, рисунок стерт. Миокард имеет вид ошпаренного мяса. Печень и почки увеличены в 

обьеме. Сердце – стенки желудочков истончены; форма сердца округлая. Все полости сердца за-

полнены свертками крови. Сычуг – содержит мутную коричневатую жидкость с неприятным запа-

хом, очень мало свертков молозива плотноватой консистенции. Слизистая оболочка набухшая, 

покрасневшая с кровоизлияниями. В тонком кишечнике (12– и перстная, тощая) содержимое от-

сутствует (пустой), вздут газами, слизистая покрасневшая, кровоизлияния. В содержимом толсто-

го отдела кишечника пузырьки газа. Видимые слизистые оболочки бледные, с синеватым оттен-

ком. Скелетные мышцы суховатые, слабо развиты. Кожа суховатая, эластичность снижена. Глаза 

запавшие. Серозные покровы суховатые, липкие. Бактериологическое исследование от погибших 

телят отрицательное. У коров и телят исследовали сыворотку крови на общий белок, резервную 

щелочность, уровень иммуноглобулинов; кровь на содержание гемоглобина. 



 

 

 Задание: составить патдиагноз и дать заключение о причине смерти новорожденных телят, 

учитывая физиологический статус матерей и телят. Написать служебную записку администрации 

хозяйства с указанием причин гибели телят и необходимыми мерами попрофилактике. 

Написать судебное предписание по факту массовой гибели телят в хозяйстве N с постанов-

кой вопросов эксперту с учетом предварительных данных условий задачи. Написать заключение о 

проведенной суд.вет. экспертизы для следственных органов. 

 

Задача 5 

Условия задачи: в хозяйстве N гибнут новорожденные телята в возрасте 5-6 дней. Гибель 

составляет 28% от новорожденных. Телята содержатся в профилактории в клетках по 5-6 голов. 

Кормление и поение через сосковые поилки. Подстилка – опилки. Со слов телятниц кормление 3 

раза в день. В возрасте 4-х дней телята начинают поносить, аппетит плохой и на 5-6 день от рож-

дения заболевшие телята гибнут. 

Лечение: назначалась голодная диета, отвары из трав. Лечение плохо помогало. 

Вскрытие: 

Сухость видимых слизистых оболочек, подкожной клетчатки, серозных покровов. 

Селезенка – увеличена, дряблая, темно – вишневого цвета. Соскоб обильный. Почки – уве-

личены в объеме, бледно – серого цвета. Паренхима выбухает за края разреза. Граница коркового 

и мозгового слоев сглажена. Печень несколько увеличена в объеме, набухшая, бледно – сероватая, 

поверхность разреза суховатая. В преджелудках до 2– х литров жидкости светло – коричневого 

цвета, неприятного запаха с примесью опилок, в сычуге слизистое мутное содержимое с незначи-

тельным количеством крупных свертков молозива неприятного запаха (прогорклого мыла), много 

пузырьков газа, опилок и соломы. В 12 – и перстной кишке – на протяжении 20 см кровянистое 

содержимое. В тонком и толстом отделах – слизистая покрасневшая, набухшая, покрыта слизью. В 

просвете кишечника содержимое жидкое, запах неприятный. На серозных покровах, слизистых 

оболочках, паренхиматозных органах кровоизлияния. 

Бактериологические исследования не проводилось. 

На основании вскрытия ветврачом сделано заключение, что телята погибли от неблагопри-

ятных условий содержания (это способстующие факторы). 

Проведено исследование крови и сыворотки крови у коров и телят в 2-х суточном возрасте. 

Результаты исследований: 

коровы: резервная щелочность – 37,5 – 41 об%СО2 Общий белок - 68 – 72 г/л Гемоглобин - 

80 – 90 г/л. 

телята: гемоглобин - 85 – 92 г/л Иммуноглобулины в ЦСТ – 10,8 – 17,9 ЕД (норма 22 ЕД 

ЦСТ). 

Задание: 

Установить патдиагноз по патологоанатомическим изменениям погибших телят. Дать за-

ключение о причине гибели новорожденных телят. Какие врачебные ошибки допустила ветслужба 

хозяйства при массовой гибели телят. 

Что должен был сделать в данном случае ветеринарный врач. 

По ходатайству администрации хозяйства возбуждено уголовное дело: 

а) составить судебное предписание по возбуждению уголовного дела  

б) особое внимание обратить на постановку вопросов суд.вет. эксперту для исследования. 

Проанализировать какую роль сыграет заключение суд.вет.эксперта в деле виновности вете-

ринарной службы хозяйства по факту массовой гибели телят 

 

Результаты Коровы Телята, в 2– х сут. возр. 

Резервная щелочность, об.% СО2 25,0– 35,0 25,0– 28,0 

Общий белок,г/л 60,3– 72,0 - 

Гемоглобин 80,5– 90,4 60,5– 70,8 

Иммуноглобулины по ЦСТ,ЕД - 8,5– 15,2 



 

Примеры тестовых заданий для проведения текущего контроля и рубежного 

тестирования: 
ОПК-1 .1 Знает нормативные общеклинические показатели органов и систем ор-
ганизма животных 

Тестовые задания открытого типа 

1.Какой отдел тонкого кишечника самый длинный? 

2. Сколько зубов у КРС? 

3. Какой орган расположен над мечевидным отростком грудной кости у КРС? 

4. У какого животного отсутствует желчный пузырь? 

5. Какой орган участвует в желчеобразовании, является депо крови? 

 

Тестовые задания закрытого типа 

1.Какая кишка имеет вид подковы у лошадей? 
1. тощая 

2. слепая 

3. подвздошная 

4. ободочная 

 

2.Какая кишка не относится к тонкому кишечнику? 
1. тощая 

2. слепая 

3. подвздошная 

4. двенадцатиперстная 

 

ОПК-1.2  Умеет определять биологический статус, нормативные общеклинические 
показатели органов и систем организма животных и качества сырья и продуктов жи-
вотного и растительного происхождения 
Тестовые задания открытого типа 

1.Сколько зубов у жеребцов? 

2. У какого животного желудок имеет дивертикул? 

3. Какой орган  имеет на слизистой  складки в виде листочков? 

4. Какие ткани называются покровными? 

5. Многослойный плоский неороговевающий эпителий формирует: 

 
Тестовые задания закрытого типа 

1.Нервная клетка называется:  

1.дендрит  

2. нейрон 

3. аксон 

4. нет верного ответа 

2.Гладкая мышечная ткань образует: 

1. мышцы тела 

2. мышцы головы 

3. мышцы сердца 

4. мышцы трубчатых внутренних органов 

 
ОПК-1.3 Владеет навыками определения биологического статуса, нормативных об-
щеклинических показателей органов и систем организма животных и качества сы-
рья и продуктов животного и растительного происхождения 
Тестовые задания открытого типа 
1. К соединительной ткани не относится 

2. Какая ткань образует надгортанник 

3. Сколько ребер у КРС? 

4. Какие кости относятся к мозговому отделу черепа? 

5. Какие кости образуют пояс задних конечностей? 



 

 

Тестовые задания закрытого типа 

1.К какому отделу позвоночного столба относится эпистрофей? 

1. шейный 

2. грудной 

3. поясничный 

4. хвостовой 

2.Какой отдел тонкого кишечника самый длинный? 

1. слепая кишка 

2. подвздошная кишка 

3. тощая кишка 

4. двенадцатиперстная кишка 

 
ПКОС-1.1 Знает порядок предубойного ветеринарного осмотра животных 
Тестовые задания открытого типа 

1. В каком порядке проводят исследование сердечно-сосудистой системы у крс? 

2. Укажите правильную последовательность исследования нервной системы у крс. 

3. Как успокаивают крс при начале общего исследования? 

4. Что используют для фиксации крс? 

5. Каким может быть местный осмотр крс? 

6. К дополнительному исследованию крс относят? 

 

Тестовые задания закрытого типа 

1.По каким признакам определяют габитус крс? 

1) телосложение 

2) упитанность 

3)темперамент 

4)все перечисленные 

 

2. На что обращают внимание при исследовании слизистых оболочек у крс? 

1) цвет 

2) влажность 

3)повреждения 

4) всё перечисленное 

 

ПКОС-1.2 Умеет определять допустимость убоя животных на мясо на основе результатов 
предубойного осмотра 
Тестовые задания открытого типа 

1. Общее исследование крс включает? 

2. К специальному исследованию печени у крс относят? 

3. Схема исследования дыхательной системы у крс? 

4. К специальному исследованию дыхательной системы крс относят? 

5. При исследовании живота у крс проводят? 

6. Мочеиспускательный канал у крс исследуют? 
 

Тестовые задания закрытого типа 

1.Исследование живота у крс начинают с 

1) осмотра, пальпации 

2) перкуссии, осмотра 

3) сбора анализов, перкуссии 

4) аускультации, осмотра 

 

2. Место забора крови крс для биохимического анализа. 

1) из яремной вены 

2) из полой вены 



 

3)отсекая кончик хвоста 

4)из мышц 

 

ПКОС-1.3 Владеет навыками прове-дении предубойного вете-ринарного осмотра живот-ных 
для оценки состояния их здоровья 
Тестовые задания открытого типа 

1. Убою на мясо не подлежат козы и овцы моложе… 

2. Какой мелкий рогатый скот допускается на убой… 

3. Упитанность коз и овец определяют… 

4. По каким внешним признакам определяют упитанность овец… 

5. По степени упитанности овец делят на такое количество категорий… 

 

Тестовые задания закрытого типа 

1 Последовательность исследования пищеварительной системы у крс 

1) исследование приема корма и питья, полости рта, слюнных желез, глотки и пищевода, живота, 

желудка, кишечника, печени, акта дефекации и фекалий 

2) исследование приема корма и питья, полости рта, глотки и пищевода, желудка, кишечника, пе-

чени, акта дефекации и кала 

3) исследование приема корма и питья, полости рта, глотки и пищевода, желудка, кишечника, акта 

дефекации и кала, печени 

4) исследование слизистой ротовой полости, зубов, языка, глотания, преджелудков или желудка, 

глотки, печени, кишечника, селезенки, акта дефекации и фекалий 

 

2 Проводят ли подготовку крс перед исследованием мочевыделительной системы? 

1) не проводят 

2) накануне и в день исследования голодная диета, свободный доступ к воде 

3) ограничивают в воде 

4) запрещают кормить, ограничивают в вод 

 
ПКОС 2.1 Знает признаки патоморфологических (анатомо-морфологических) изменений, воз-
никших при жизни животного в результате патологических процессов инфекционного или не-
заразного происхождения, а также дефектов, возникших при хранении мяса и продуктов убоя, 
мясного сырья и в процессе производства мясной продукции 

 
Тестовые задания открытого типа 

1. Акт об обеззараживании продукции составляется в присутствии? 

2. Необходимо ли указывать должность представителя ветслужбы, составляющего акт? 

3. Необходимо ли указывать ФИО владельца продукции и ФИО представителя госслужбы? 

4. В акте об обеззараживании обязательно указывается? 

5. А акте об обеззараживании по поводу продукции обязательно указывается? 

 
Тестовые задания закрытого типа 

1. Даты и номера каких документов необходимо указать в акте об обеззараживании? 

1. Ветеринарное свидетельство 

2. Товарно-транспортной накладной 

3. Гигиенического сертификата 

4. Все ответы верны 

 

2.Необходимо ли указывать страну производства? 

1. Да, обязательно 

2. Нет, не обязательно 

3. Нет, но есть исключения 

4. Не регламентировано 

 
ПКОС-2.2 Умеет выявлять в ходе осмотра патоморфологические (анатомо-
морфологические) изменения, возникшие при жизни животного в результате патологи-



 

ческих процессов инфекционного или незаразного происхождения, а также дефекты, 
возникшие при хранении мяса и продуктов убоя, мясного сырья и в процессе производ-
ства мясной продукции 

Тестовые задания открытого типа 

1. Существующие виды ветеринарных сопроводительных документов – это … 

2. Ветеринарный сопроводительный документ № 4 является … 

3. Свидетельство формы № 1 необходимо для … 

4. Свидетельство формы № 2 необходимо для … 

5. Свидетельство формы № 3 необходимо для … 
 

Тестовые задания закрытого типа 

1.Справка формы № 4 необходимо для … 

1. Отправки животных на переработку 

2. Отправки продукции на реализацию 

3. Отправки технического сырья или кормов на реализацию 

4. Отправки животных или продуктов на переработку или реализацию внутри района 

 

2.Запрещена ли реализация мяса и продуктов убоя при их соответствии необходимым ТР ТС 

и Правилам? 

1. Да, запрещена 

2. Нет, не запрещена 

3. Да, но с исключениями 

4. Не регламентировано 

 
ПКОС-2.3 Владеет навыками для проведение ветеринарно-санитарного осмотра мяса и 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции 
Тестовые задания открытого типа 

1. Документом, подтверждающим безопасность пищевого мясного сырья, является … 

2. Документом, подтверждающим безопасность пищевого мясного сырья, является … 

3. Ветеринарный врач, заполняя ветеринарное свидетельство, ставит там … 

4. Необходимо ли писать наименование продукции, на которую выдаётся свидетельство? 

5. Необходимо ли прописывать будущий маршрут продукции в ветеринарном свидетельстве? 
 

Тестовые задания закрытого типа 

1.В ветеринарном свидетельстве № 2 продукция может быть признана годной для … 

1. Реализации без ограничений 

2. Реализацией с ограничениями 

3. Переработки согласно правилам ветеринарно-санитарной экспертизы 

4. Все ответы верны 

2.Особые отметки в ветеринарном свидетельстве №2 необходимы для … 

1. Указания эпизоотического благополучия местности 

2. Указания даты и номера разрешения на вывоз продукции за пределы территории 

3. Указания номеров клейм 

Все ответы верны 

 

ПКОС-4.1 Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, про-
дуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе послеубойного ос-
мотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки 

Тестовые задания открытого типа: 

1. Ветеринарно-санитарному эксперту на предприятии необходимо строго соблюдать   

2. Чтобы не портить товарный вид на боенских предприятиях 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя проводится на     

4. Голова, язык, ливер, почки- это  

5. Для предотвращения порчи товарного вида на боенских предприятиях 
 



 

Тестовые задания закрытого типа: 

1)Ветеринарный врач имеет полное право  

1. Вскрыть соматические лимфатические узлы 

2. Сделать дополнительные разрезы мышц 

3. Ответы 1 и 2 верны 

4. Нет правильного ответа 

 

2) Количество точек ветеринарно-санитарного контроля при переработке крупного рогатого 

скота 

1. 3 

2. 4 

3. 5 

4. 2 

 
ПКОС-4.2  Умеет пользоваться специальными лабораторным оборудованием и сред-
ствами измерений при проведении лабораторных исследований мяса, продуктов убоя, 
пищевого мясного сырья, мясной продукции 
Тестовые задания открытого типа: 

1. Количество точек ветеринарно-санитарного контроля при переработке свиней 

2. Количество точек ветеринарно-санитарного контроля при переработке мелкого рогатого 

скота 

3. Для ветеринарно-санитарной экспертизы голова, туша и внутренние органы должны 

4. Какие лимфатические узлы крупного рогатого скота исследуют:  

5. Наружные массетеры разрезаются   

 

Тестовые задания закрытого типа: 

1)Внутренние массетеры разрезаются  

1. 2 разрезами 

2. 1 разрезом 

3. 3 разрезами 

4. 5 разрезами 

 

2)Осмотр желудка проводят 

1. На месте извлечения  

2. До извлечения 

3. После остальных внутренних органов 

4. Нет правильного ответа 

 

 

ПКОС-4.3 Владеет навыком проведения ветеринарно-санитарного анализа мяса, про-
дуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения возможно-
сти их допуска на пищевые цели 
Тестовые задания открытого типа: 

1. Все портальные лимфатические узлы печени  

2. Количество разрезов для проверки сердца крупного рогатого скота на цистицеркоз 

3. Отступ от средостения при вскрытии легких (см) 

4. Кишечника осматривают в следующем порядке  

5. Почки осматривают в следующем порядке 

 

Тестовые задания закрытого типа: 

1)Нутровка (потрошение) производится не позднее …. минут после обездвиживания и ог-

лушения животных. 

1. 30-45  

2. 15 

3. 55 



 

4. 50 

2)Убой и переработку больных и подозреваемых на инфекционные заболевания животных 

проводят… 

1. В изоляторе 

2. На санитарной бойне 

3. На скотосырьевой базе 

В карантинном отделении 

 
ПКОС 7.1 Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы меда, молока и 
молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы, в том чис-

ле осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки в 
соответствии с законодательством Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере 
безопасности пищевой продукции 
Тестовые задания открытого типа 

1. При каких университетах были открыты первые научно-исследовательские 

лаборатории? 

2. В каком году в Риме создается первая академия наук - Академия Деи Личеи? 

3. Предмет научного познания – это..? 

4. Достоверное и всестороннее изучение объекта, процесса или явления, их 

структуры – это? 

5. Исходное положение какой-либо отрасли науки – это…? 

Тестовые задания закрытого типа 

1. В строго регламентированных условиях проводят эксперимент: 

1) Научно-хозяйственный 

2) Физиологический 

3) Производственный 

4) Селекционный 

2. К методу эмпирического уровня относит: 

1) Системный 

2) Измерение 

3) Наблюдение 

 

ПКОС 7.2 Умеет пользоваться органолептическими методами при проведении ветеринар-
но- 

санитарного осмотра меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых 
продуктов, яиц домашней птицы, в том числе осмотра, необходимых лабораторных 
исследований, ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с законодательством 
Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции 
Тестовые задания открытого типа 

1. В какой отрасли полезная модель не является промышленно применимой? 

2. Что относится к устройствам как к объектам изобретения? 

3. Что относится к устройствам как к объектам изобретения? 

4. Форма связи между элементами устройства оказывающая значительное влияние 

на характеристики всего устройства в целом – это..? 
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5. Куммулятивность – это свойство? 

Тестовые задания закрытого типа 

1. При проведении опыта методом периодов минимальное количество 

животных в группе должно составлять… 

1) три 

2) четыре 

3) пять 

4) шесть 

2. При проведении опыта методом периодов минимальное количество 

животных в группе должно составлять… 



 

1) три 

2) четыре 

3) пять 

4) шесть 

 

ПКОС 7.3 Умеет пользоваться специальным лабораторным оборудованием и средствами 
измерений при проведении лабораторных исследований меда, молока и молочных продук-
тов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

Тестовые задания открытого типа 

1. При каких университетах были открыты первые научно-исследовательские 

лаборатории? 

2. В каком году в Риме создается первая академия наук - Академия Деи Личеи? 

3. Предмет научного познания – это..? 

4. Достоверное и всестороннее изучение объекта, процесса или явления, их 

структуры – это? 

5. Исходное положение какой-либо отрасли науки – это…? 

Тестовые задания закрытого типа 

1. В строго регламентированных условиях проводят эксперимент: 

1) Научно-хозяйственный 

2) Физиологический 

3) Производственный 

4) Селекционный 

2. К методу эмпирического уровня относит: 

1) Системный 

2) Измерение 

3) Наблюдение 

 

 
ПКОС 8.1 Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы пресновод-

ной рыбы и раков, морской рыбы и икры, в том числе осмотра, необходимых лабораторных 
исследований, ветеринарно-санитарной оценки 

Тестовые задания открытого типа: 

1. ….– область научной и практической деятельности, направленная на изучение болезней 

животных, их предупреждение, лечение больных, обеспечение доброкачественности и безо-

пасности в ветеринарно-санитарном отношении животноводческой продукции, защиту насе-

ления от болезней, общих для человека и животных называется 

2. Федеральным органом исполнительной власти в области нормативно-правового регулиро-

вания является? 

3. Федеральным органом исполнительной власти в области оказания государственных услуг в 

ветеринарии является? 

4. Федеральным органом исполнительной власти в области ветеринарного надзора является? 

5. Закон Российской Федерации «О ветеринарии» был введен в действие 14 мая … года? 

 
Тестовые задания закрытого типа: 

1.По результатам экспертизы может быть принято решение о направлении использования 

продукции на 

1. обеззараживание 

2. корм животным 

3. пищевые цели 

4. все ответы правильные 

 

2.Что подлежит ветеринарно-санитарной экспертизе в целях определения возможности даль-

нейшего использования или уничтожения? 

1. яйца 

2. рыба 



 

3. мясные и другие продукты убоя животных 

4. все ответы правильные 

 
ПКОС -8.2  Умеет пользоваться лабораторным оборудованием и средствами измере-
ний при проведении лабораторных исследований пресноводной рыбы и раков, мор-
ской рыбы и икры 
 

Тестовые задания открытого типа: 

1. Государственный ветеринарный надзор осуществляют…? 

2. Ответственность за здоровье животных несу? 

3. Право на занятие ветеринарной деятельностью имеют специалисты, у которых … обра-

зование? 

4. Право на занятие ветеринарной деятельностью регламентирует статья  закона Россий-

ской Федерации «О ветеринарии» ? 

5. Продукция, подлежащая ветеринарно-санитарной экспертизе, должна соответствовать? 

 

 

Тестовые задания закрытого типа: 

1)Проведение ветеринарно-санитарной экспертизы должно включать:  

1. проведение проверки наличия и правильности оформления ветеринарных сопроводитель-

ных документов на продукцию 

2. проведение предубойного осмотра животных и послеубойного осмотра туш 

3. оформление по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы продукции заключения 

4. все варианты ответа верны 

 

2)Акты и постановления об утилизации продукции: 

1. подписывает прокурор 

2. отправляют на подписание в департамент 

3. подлежат учету и нумеруются 

4. нет правильного варианта ответа 

 

ПКОС-8.3 Умеет проводить осмотр и лабораторные исследования для определения 
возможности транспортировки, допуска к продаже и переработке пресноводной рыбы 
и раков, морской рыбы и икры 
Тестовые задания открытого типа: 

1. Акты и постановления об уничтожении продукции: 

2. Допускаются ли исправления и неточности в бланках актов и постановлений о за-

прещении использования продукции по назначению: 

3. Учет бланков актов и заключений-предписаний должен осуществляться: 

4. Порядок отбора проб продукции регламентирует составление актов отбора в: 

5. Каждый экземпляр акта отбора проб продукции нумеруется: 

 
Тестовые задания закрытого типа: 

1)Организации, проводившей ветеринарно-санитарную экспертизу продукции, направляет-

ся экземпляр акта отбора проб продукции: 

1. 1-й 

2. 2-й 

3. 3-й 

4. 4-й 

2)Должностному лицу органа государственной ветеринарной службы Российской Федера-

ции, осуществляющему надзор на соответствующем объекте, направляется экземпляр акта 

отбора проб продукции: 

1. 1-й 

2. 2-й 

3. 3-й 



 

4. 4-й 

 

7.3.2 Типовые задания для проведения промежуточной аттестации (заче-
та, экзамена) 

 

Компетенция:  
ОПК-1 Способен определять биологический статус, нормативные общекли-

нические показатели органов и систем организма животных, а также качества сырья 

и продуктов животного и растительного происхождения 

ПКОС-1. Проведение предубойного ветеринарного осмотра животных для 

оценки состояния их здоровья 
ПКОС-2 Проведение ветеринарно-санитарного осмотра мяса и продуктов 

убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения возможности их 

использования и необходимости проведения лабораторных исследований 

ПКОС-4. Осуществление ветеринарно-санитарного анализа безопасности мя-

са и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции и возможности их 

допуска к использованию для пищевых и иных целей на основе данных осмотра и 

лабораторных исследований 

ПКОС-7. Осуществление ветеринарно-санитарного анализа и оценки возмож-

ности допуска к использованию по назначению меда, молока и молочных продук-

тов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы на основе данных ос-

мотра и лабораторных исследований 

ПКОС-8 Осуществление ветеринарно-санитарного анализа пресноводной ры-

бы и раков, морской рыбы и икры, оценки возможности их транспортировки, допус-

ка к продаже и (или) переработки на основе данных осмотра и лабораторных иссле-

дований 

 
Вопросы к зачету: 

1.  Предмет и задачи дисциплины "Ветеринарно-санитарная экспертиза". 

2. Роль ветеринарно-санитарной экспертизы в деле охраны здоровья людей и 

животных. 

3. История отечественной ветеринарно-санитарной экспертизы. 

4. Ветеринарно-санитарное и экономическое значение предприятий по убою и 

переработке животных. Санитарно-гигиенические и технические требования к про-

изводственным цехам и их оборудованию. 

5. Общие сведения об убойных животных. Требования действующих стандартов 

к категориям упитанности скота и птицы. 

6. Ветеринарно-санитарный контроль при транспортировке животных, продук-

тов и сырья животного происхождения. 

7. Транспортировка животных на боенские предприятия. 

8. Предубойное содержание животных и его значение. Ветеринарные требования 

при приеме, размещении, подготовке животных к убою. 

9. Организация ветеринарно-санитарного надзора на предприятиях по перера-

ботке животных.  

10. Организация ветеринарно-санитарного надзора на предприятиях по перера-

ботке птиц. 



 

11. Бойни сельского типа. Значение и ветеринарно-санитарные требования, 

предъявляемые к ним. 

12. Санитарные бойни. Значение и ветеринарно-санитарные требования, предъяв-

ляемые к ним.  

13. Основы технологии, гигиена переработки сельскохозяйственной птицы и ме-

тодика осмотра тушек и внутренних органов.  

14. Организация рабочих мест по ветеринарному осмотру туш и внутренних орга-

нов на конвейерных линиях мясокомбината, боен, на убойных пунктах, в лаборато-

риях ветеринарно-санитарной экспертизы рынков. 

15. Общая схема лимфообращения. Лимфатические узлы (строение, топография и 

особенности у различных видов животных) и их значение при ветеринарно-

санитарной экспертизе туш и внутренних органов.  

16. Порядок предубойного и послеубойного осмотра лимфатических узлов. 

17. Ветеринарные требования при переработке больных животных и мяса вынуж-

денного убоя. 

18. Методика и особенности техники исследования туш и внутренних органов у 

разных видов животных. 

19. Определение видовой принадлежности мяса и методы установления его фаль-

сификации. 

20. Методы определения свежести мяса и его санитарная оценка в зависимости от 

результатов исследования. 

21. Послеубойные изменения в мясе. Созревание (ферментация) мяса и его значе-

ние. 

22. Виды порчи мяса. Причины и условия возникновения. Санитарная оценка. 

23. Методы распознавания мяса здоровых и больных животных, а также убитых в 

агональном состоянии и погибших от случайных причин (утонувших, замерзших, 

убитых током, молнией и т.д.). Санитарная оценка продуктов убоя. 

24. Понятие об условно-годном мясе. Способы его обеззараживания. 

25. Понятие об убойной массе и выходе. Факторы, влияющие на повышение их 

показателей. 

26. Общее понятие о сырье, полуфабрикатах, фабрикатах, ГОСТах, РСТ, СТП, 

ТУ. 

27. Способы обескровливания туш и его значение для определения качества мяса. 

Методы определения. 

28. Методика взятия и пересылка проб мяса для биохимического и бактериологи-

ческого исследований. 

29. Методы исследования мяса, полученного от убоя тяжело больных и находя-

щихся в агонии животных. Санитарная оценка продуктов убоя животных. 

30. Роль убойных животных в возникновении пищевых токсикоинфекций у чело-

века. 

31. Мясо новорожденных животных. Его признаки и санитарная оценка. 

32. Государственные лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы на продо-

вольственных рынках. 

33. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса, мясных и других животных продук-

тов в лабораториях ВСЭ продовольственных рынков. 

34. Требования технического регламента таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О 

безопасности пищевой продукции». 



 

35. Требования ТС и технических регламентов к производству продукции живот-

ного происхождения. 

36. Требования ТР ТС 034/2013 на мясо и мясопродукты. 

37. Качество и безопасность продукции. Термины. Определения. 

38. Законы и правила по обеспечению качества и безопасности продукции. 

39. Требования Технического регламента к пищевым продуктам. 
 

Вопросы к экзамену: 
1. Предмет и задачи дисциплины "Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения ". 

2. Роль ветеринарно-санитарной экспертизы в деле охраны здоровья людей и 

животных. 

3. История отечественной ветеринарно-санитарной экспертизы. 

4. Ветеринарно-санитарное и экономическое значение предприятий по убою и 

переработке животных. Санитарно-гигиенические и технические требования к про-

изводственным цехам и их оборудованию. 

5. Общие сведения об убойных животных. Требования действующих стандартов 

к категориям упитанности скота и птицы. 

6. Ветеринарно-санитарный контроль при транспортировке животных, продук-

тов и сырья животного происхождения. 

7. Транспортировка животных на боенские предприятия. 

8. Предубойное содержание животных и его значение. Ветеринарные требования 

при приеме, размещении, подготовке животных к убою. 

9. Организация ветеринарно-санитарного надзора на предприятиях по перера-

ботке животных.  

10. Организация ветеринарно-санитарного надзора на предприятиях по перера-

ботке птиц. 

11. Бойни сельского типа. Значение и ветеринарно-санитарные требования, 

предъявляемые к ним. 

12. Санитарные бойни. Значение и ветеринарно-санитарные требования, предъяв-

ляемые к ним.  

13. Основы технологии, гигиена переработки сельскохозяйственной птицы и ме-

тодика осмотра тушек и внутренних органов.  

14. Организация рабочих мест по ветеринарному осмотру туш и внутренних орга-

нов на конвейерных линиях мясокомбината, боен, на убойных пунктах, в лаборато-

риях ветеринарно-санитарной экспертизы рынков. 

15. Общая схема лимфообращения. Лимфатические узлы (строение, топография и 

особенности у различных видов животных) и их значение при ветеринарно-

санитарной экспертизе туш и внутренних органов.  

16. Порядок предубойного и послеубойного осмотра лимфатических узлов. 

17. Ветеринарные требования при переработке больных животных и мяса вынуж-

денного убоя. 

18. Методика и особенности техники исследования туш и внутренних органов у 

разных видов животных. 

19. Определение видовой принадлежности мяса и методы установления его фаль-

сификации. 



 

20. Методы определения свежести мяса и его санитарная оценка в зависимости от 

результатов исследования. 

21. Послеубойные изменения в мясе. Созревание (ферментация) мяса и его значе-

ние. 

22. Виды порчи мяса. Причины и условия возникновения. Санитарная оценка. 

23. Методы распознавания мяса здоровых и больных животных, а также убитых в 

агональном состоянии и погибших от случайных причин (утонувших, замерзших, 

убитых током, молнией и т.д.). Санитарная оценка продуктов убоя. 

24. Понятие об условно-годном мясе. Способы его обеззараживания. 

25. Понятие об убойной массе и выходе. Факторы, влияющие на повышение их 

показателей. 

26. Общее понятие о сырье, полуфабрикатах, фабрикатах, ГОСТах, РСТ, СТП, 

ТУ. 

27. Способы обескровливания туш и его значение для определения качества мяса. 

Методы определения. 

28. Методика взятия и пересылка проб мяса для биохимического и бактериологи-

ческого исследований. 

29. Методы исследования мяса, полученного от убоя тяжело больных и находя-

щихся в агонии животных. Санитарная оценка продуктов убоя животных. 

30. Роль убойных животных в возникновении пищевых токсикоинфекций у чело-

века. 

31. Мясо новорожденных животных. Его признаки и санитарная оценка. 

32. Государственные лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы на продо-

вольственных рынках. 

33. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса, мясных и других животных продук-

тов в лабораториях ВСЭ продовольственных рынков. 

34. Требования технического регламента таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О 

безопасности пищевой продукции». 

35. Требования ТС и технических регламентов к производству продукции живот-

ного происхождения. 

36. Требования ТР ТС 034/2013 на мясо и мясопродукты. 

37. Качество и безопасность продукции. Термины. Определения. 

38. Законы и правила по обеспечению качества и безопасности продукции. 

39. Требования Технического регламента к пищевым продуктам. 

40. 39. Методика ветеринарно-санитарной экспертизы и санитарная оценка тушек 

кроликов при инфекционных и паразитарных болезнях. 

41. Особенности послеубойного осмотра туш и органов диких животных  и пер-

натой дичи. 

42. Основные требования государственных стандартов на говядину, баранину и 

свинину. 

43. Субпродукты. Основы технологии обработки и ветеринарно-санитарная экс-

пертиза. 

44. Ветеринарно-санитарная экспертиза жира-сырца, пищевого и технического 

жиров. Санитарная оценка. 

45. Кишечное сырье. Обработка кишок на мясокомбинатах. Ветеринарно-

санитарная экспертиза кишечного сырья. 



 

46. Кровь и ветеринарно-санитарные требования к сбору и переработке крови на 

пищевые, лечебные, технические и кормовые продукты. 

47. Эндокринное сырье. Ветеринарно-санитарные требования при сборе, первич-

ной обработке и консервировании эндокринного сырья. 

48. Кожевенно-меховое и техническое сырьё. Ветеринарно-санитарные требова-

ния при заготовке и транспортировке. 

49. Клеймение мяса. Регистрация результатов послеубойной ветеринарно-

санитарной экспертизы туш и внутренних органов животных. 

50. Мясо (морфология, химический состав, пищевое и биологическое значение) 

различных видов животных. 

51. Классификация мяса в зависимости от вида и возраста животных, термическо-

го состояния. Товароведческая оценка.  

52. Основные требования действующих государственных стандартов на мясо 

убойных животных. 

53. Основные принципы определения сортности мяса. Разделка туш по дейст-

вующим государственным стандартам. 

54. Пищевые болезни и их классификация. Профилактика пищевых токсикоин-

фекций и токсикозов по линии ветеринарной службы. 

55. Пищевые токсикоинфекции сальмонеллезной этиологии. Санитарная оценка 

мяса и готовых пищевых продуктов, обсемененных бактериями рода сальмонелла. 

56. Пищевые токсикоинфекции, вызываемые условно-патогенной микрофлорой. 

Санитарная оценка мяса при их обнаружении. 

57. Пищевые токсикозы стафилококковой и стрептококковой этиологии. Сани-

тарная оценка продуктов и профилактика токсикозов по линии ветеринарной служ-

бы. 

58. Пищевые токсикозы, вызываемые Cl. botulinum. Санитарная оценка продук-

тов. Профилактика пищевых токсикозов по линии ветеринарной службы. 

59. Болезни и другие состояния животных, при которых не разрешается их убой 

для пищевых целей. 

60. Трихинеллез. Диагностика. Санитарная оценка продуктов убоя животных. 

61. Цистицеркоз (финноз). Диагностика. Санитарная оценка продуктов убоя жи-

вотных. 

62. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и внутренних органов при обнаруже-

нии инвазионных болезней животных, не передающихся человеку через мясо. 

63. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при незаразных болезнях 

животных. 

64. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и внутренних органов при отравле-

ниях животных.  

65. Молоко как пищевой продукт. Химический состав, физико-химические и био-

логические свойства коровьего молока. 

66. Пороки молока бактериального и не бактериального происхождения. Меры их 

предупреждения. 

67. Роль молока как возможного источника инфекционных болезней и токсико-

инфекций у человека. 

68. ГОСТ Р 52054 – 2003. «Молоко натуральное коровье - сырье». Технические 

условия. Правила приемки.  

69. Требования ТС и ТР 033/2013 на молоко и молочные продукты. 



 

70. Ветеринарно-санитарная оценка молока, полученного от животных, больных 

инфекционными болезнями (туберкулез, бруцеллез, лейкоз, ящур). 

71. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока коров при незаразных болезнях и 

субклинических маститах. 

72. Современные способы обеззараживания молока, полученного от больных жи-

вотных. 

73. Кисломолочные продукты. Основы технологии производства и ветеринарно-

санитарная экспертиза. 

74. Сливочное масло. Основы технологии производства и ветеринарно-

санитарная экспертиза. 

75. Сыры. Основы технологии производства и ветеринарно-санитарная эксперти-

за. 

76. Правила доставки, отбор проб и порядок исследования молока и молочных 

продуктов в лабораториях ветеринарно-санитарной экспертизы рынков. Санитарная 

оценка. 

77. Сибирская язва. Прижизненная диагностика. Ветеринарно-санитарные меро-

приятия при обнаружении сибирской язвы в предубойном цехе. 

78. Сибирская язва. Послеубойная диагностика. Ветеринарно-санитарные меро-

приятия при обнаружении сибирской язвы в убойном цехе. 

79. Туберкулез. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка про-

дуктов убоя животных. 

80. Бруцеллез. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка про-

дуктов убоя животных. 

81. Ящур. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка продуктов 

убоя животных. 

82. Лептоспироз. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка 

продуктов убоя животных. 

83. Листериоз. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка про-

дуктов убоя животных. 

84. Лейкоз. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка продук-

тов убоя животных. 

85. Пастереллез. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка про-

дуктов убоя животных. 

86. Болезнь Ауески. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка 

продуктов убоя животных. 

87. Чума свиней. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка 

продуктов убоя. 

88. Рожа свиней. Диагностика. Патологические признаки. Санитарная оценка 

продуктов убоя. 

89. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка продуктов убоя животных при 

инфекционных болезнях, не опасных для человека (пастерелез, актиномикоз, гемо-

филез, некробактериоз и др.) 

90. Оценка продуктов убоя животных при болезнях молодняка (сальмонеллез, ко-

либактериоз, диплококковая инфекция, дизентерия и др.) 
 
 



 

7.4  Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 
знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования компетен-

ций 
 

Контроль освоения дисциплины и оценка знаний обучающихся на зачете, эк-

замене, защите курсовой работы производится в соответствии с Положением о 

проведении текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации обу-

чающихся по образовательным программам высшего образования. 

 

Коллоквиум (теоретический опрос)  
Критерии оценки знаний обучаемых при проведении опроса.  
Оценка «отлично» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос с 

включением в содержание ответа лекции, материалов учебников, дополнительной 

литературы без наводящих вопросов.  

Оценка «хорошо» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос в 

объеме лекции с включением в содержание ответа материалов учебников с четкими 

положительными ответами на наводящие вопросы преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено бо-

лее половины требуемого материала, с положительным ответом на большую часть 

наводящих вопросов.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено 

менее половины требуемого материала или не озвучено главное в содержании во-

проса с отрицательными ответами на наводящие вопросы или студент отказался от 

ответа без предварительного объяснения уважительных причин.  

 

Тестовые задания  
Критерии оценки знаний обучающихся  при проведении тестирования  
Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обучающе-

гося  не менее чем 85 % тестовых заданий;  

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обучающего-

ся  не менее чем 70 % тестовых заданий;  

Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного ответа 

обучающегося  не менее 51 % тестовых заданий;  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного от-

вета обучающегося  менее чем на 50 % тестовых заданий. 

 

Зачет  
Критерии оценки на зачете  
Оценки «зачтено» и «не зачтено» выставляются по дисциплинам, формой 

заключительного контроля которых является зачет. При этом оценка «зачтено» 

должна соответствовать параметрам любой из положительных оценок («отлично», 

«хорошо», «удовлетворительно»), а «не зачтено» - параметрам оценки «неудовле-

творительно».  

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, показавшему всесторонние, 

систематизированные, глубокие знания вопросов экзаменационного билета и уме-

ние уверенно применять их на практике при решении конкретных задач, свободное 

и правильное обоснование принятых решений.  



 

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, если он твердо знает матери-

ал, грамотно и по существу излагает его, умеет применять полученные знания на 

практике, но допускает в ответе или в решении задач некоторые неточности, кото-

рые может устранить с помощью дополнительных вопросов преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, показавшему 

фрагментарный, разрозненный характер знаний, недостаточно правильные форму-

лировки базовых понятий, нарушения логической последовательности в изложении 

программного материала, но при этом он владеет основными понятиями выносимы-

ми на экзамен, необходимыми для дальнейшего обучения и может применять полу-

ченные знания по образцу в стандартной ситуации.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, который не 

знает большей части основного содержания выносимых на экзамен вопросов тем 

дисциплины, допускает грубые ошибки в формулировках основных понятий и не 

умеет использовать полученные знания при решении типовых практических задач 

Экзамен 
Критерии оценивания экзамена  

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, показавшему всесторонние, 

систематизированные, глубокие знания вопросов экзаменационного билета и уме-

ние уверенно применять их на практике при решении конкретных задач, свободное 

и правильное обоснование принятых решений.  

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, если он твердо знает матери-

ал, грамотно и по существу излагает его, умеет применять полученные знания на 

практике, но допускает в ответе или в решении задач некоторые неточности, кото-

рые может устранить с помощью дополнительных вопросов преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, показавшему 

фрагментарный, разрозненный характер знаний, недостаточно правильные форму-

лировки базовых понятий, нарушения логической последовательности в изложении 

программного материала, но при этом он владеет основными понятиями выносимы-

ми на экзамен, необходимыми для дальнейшего обучения и может применять полу-

ченные знания по образцу в стандартной ситуации.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, который не 

знает большей части основного содержания выносимых на экзамен вопросов тем 

дисциплины, допускает грубые ошибки в формулировках основных понятий и не 

умеет использовать полученные знания при решении типовых практических задач. 

 
Курсовой проект (работа) 
Критериями оценки курсового проекта (работы) являются: правильность выполнения 

расчетно-графического материала, обоснованность выбора источников литературы, степень со-

блюдения требований к оформлению и др.  

Курсовой проект (работа) – это самостоятельная учебно-исследовательская работа студен-

та, выполненная под руководством преподавателя, одна из основных форм учебных занятий и 

форм контроля учебной работы студентов. Задания на выполнение курсовых работ (проектов) ут-

верждаются на заседании кафедры, утверждаются приказом ректора университета и выдаются 

студенту; одновременно на заседании кафедры утверждается график подготовки разделов по кур-

совому проектированию. Срок сдачи курсовых работ (проектов) – за 2 недели до начала экзамена-

ционной сессии. Перед этим студенты должны проверить соблюдение всех необходимых требова-

ний по содержанию и оформлению курсового проекта (работы). Несоблюдение требований может 

повлиять на оценку; курсовой проект (работа) может быть возвращён для доработки или повтор-

ного выполнения. Курсовой проект (работа), выполненный с соблюдением рекомендуемых требо-



 

ваний, оценивается и допускается к защите. Для защиты курсовых работ (проектов) на кафедре 

создается комиссия с участием непосредственно руководителей проектов (работ). Процедура за-

щиты КП (КР) включает в себя: выступление студента по теме и результатам выполненной работы 

(5-8 мин.), ответы на вопросы членов комиссии. На защите студент должен уметь обоснованно и 

доказательно раскрыть сущность темы КП (КР) и обстоятельно ответить на вопросы. Окончатель-

ная оценка за КП (КР) проставляется преподавателем дисциплины после защиты её студентом. 

Работа оценивается дифференцированно с учетом качества (соблюдения требований к оформле-

нию) её выполнения, содержательности выступления и ответов студента на вопросы во время за-

щиты проекта (работы). При необходимости преподаватель дисциплины может предусмотреть 

досрочную защиту КП (КР). Курсовая работа (проект) оценивается по системе: «отлично», «хоро-

шо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно».  

Оценка «отлично» ставится за работу, отвечающую всем требованиям к написанию и 

оформлению курсовых работ (проектов).  

Оценка «хорошо» ставится за работу, написанную на достаточно высоком уровне, в полной 

мере раскрывающую план курсовой работы (проекта), однако содержащую незначительные ошиб-

ки в изложении или оформлении текстового, иллюстративного материала, или рекомендаций по 

улучшению ситуации.  

Оценка «удовлетворительно» ставится за работу, в которой недостаточно полно отражены 

основные вопросы темы, использовано небольшое количество источников литературы или ис-

пользованы устаревшие источники литературы, нарушена логика и стиль изложения, не соблюде-

ны требования к оформлению, отсутствуют авторские выводы и предложения.  

Оценка «неудовлетворительно» ставится за дословное переписывание материала одного 

или нескольких источников.  

Положительная оценка по дисциплине, по которой предусматривается курсовая работа 

(проект), выставляется только при условии успешной сдачи курсовой работы (проекта) на оценку 

не ниже «удовлетворительно». Студентам, получившим неудовлетворительную оценку по курсо-

вой работе (проекту), предоставляется право выбора новой темы курсовой работы (проекта) или, 

по решению комиссии, доработки прежней темы, и определяется новый срок для ее выполнения и 

защиты. Пересдача неудовлетворительной оценки по одному и тому же   курсовому проекту (ра-

боте) допускается не более двух раз. 

 
8 Перечень основной и дополнительной учебной литературы,  

необходимой для освоения дисциплины  
 

8.1 Основная учебная литература 
 

№ 
п/п 

Наименование 

Используется 
при изучении 

разделов 

Семестр 

Количество 
экземпляров 
в библиотеке 

1 

Боровков М.Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с 

основами технологии и станд-ции продуктов жив-ва 

(ЭБС Издательство "Лань") "Электронный ресурс": 

учеб. / М.Ф. Боровков, В.П. Фролов, С.А. Серко. - 

СПб.: Лань, 2021. - 476 с. - 

https://e.lanbook.com/book/152644 
04.06.2025, требуется авторизация. 

Все разделы 5,6,7 
Электронный 

ресурс 

2 

Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов 

животного и растит-го происхождения (ЭБС Издатель-

ство "Лань") "Электронный ресурс": лаб. практ. / И.А. 

Лысакова, В.А. Крыгин и "др.". - СПб.: Лань, 2021. - 

304 с. -  https://e.lanbook.com/book/168797 

 04.06.2025, требуется авторизация. 

Все разделы 5,6,7 
Электронный 

ресурс 

 



 

 

8.2 Дополнительная учебная литература 
 

№ 
п/п 

Наименование 
Используется 
при изучении 

разделов 

Се-
местр 

Количество 
экземпляров 
в библиотеке 

1 

Зоогигиеническая и ветеринарно-санитарная эксперти-

за кормов (ЭБС Издательство "Лань") "Электронный 

ресурс": учебник /  под. общ. ред. А.Ф. Кузнецова. - 

СПб.: Лань, 2021. – 508 с. -  Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/167467 
 04.06.2025, требуется авторизация. 

Все разделы 

 
 
 

5,6,7 

Электронный 

ресурс 

2 

Экспертиза кормов и кормовых добавок (ЭБС Изда-

тельство "Лань") "Электронный ресурс": учеб. пособие 

/ К.Я. Мотовилов "и др." - СПб.: Лань, 2021. - 560 с. - 

Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/168498 

 04.06.2025, требуется авторизация. 

Все разделы 

5,6,7 

Электронный 

ресурс 

3 

Ярлыков, Н. Г., Анатомия животных. Часть 1 : рабочая 

тетрадь для обуч. по напр. подг. 36.03.01 Ветеринарно-

санитарная экспертиза / Н. Г. Ярлыков, А. В. Тимаков - 

Текст : непосредственный, Ярославль, ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА, 2022, 144c Режим доступа: 

https://yaragrovuz.ru/index.php/biblioteka 

 требуется авторизация 

Все разделы 

5,6,7 

Электронный 

ресурс 

4 

Методические рекомендации по выполнению курсовой 

работы по дисциплине «Ветеринарно-санитарная экс-

пертиза» для бакалавров очной и заочной формы обу-

чения технологического факультета по направлению 

подготовки 36.03.01 «Ветеринарно-санитарная экспер-

тиза»  / А.П.Беоглу, Н.Г. Ярлыков.- Ярославль: ФГБОУ 

ВПО Ярославская ГСХА, 2016. - 24с.// Электронная 

библиотека ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА. 

Режим доступа: https://yaragrovuz.ru/index.php/biblioteka 

 требуется авторизация 

Все разделы 

5,6,7 

Электронный 

ресурс 

 

 
Доступ обучающихся к электронному каталогу и электронным ресурсам  биб-

лиотеки ФГБОУ ВО «Ярославский ГАУ» осуществляется посредством электронной 

информационной образовательной среды университета и сайта по логину и паролю 

( https://yaragrovuz.ru/index.php/biblioteka). 

 
9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети  
«Интернет» 
 
9.1 Перечень электронно-библиотечных систем  

 
№ 
п/п 

Наименование Тематика Режим доступа 

1. 
Электронно-библиотечная система 

Издательства «Лань» 
Универсальная 

https://e.lanbook.com/ 
 

2. 
Электронно-библиотечная система 

«iBooks.ru» 
Универсальная 

http://ibooks.ru/ 
 



 

3. 
Научная электронная библиотека 

eLIBRARY.RU 
Универсальная http://elibrary.ru/ 

 

9.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов по дисциплине 
 
1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с экрана. 

– Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресур-

сам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Электрон-

ный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим дос-

тупа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозакаде-

мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государственной 

библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.library.ru , 

свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 
 

10 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины  
 

Вид учебных занятий Организация деятельности обучающегося 

Лекция 

Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последовательно 

фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобще-

ния; помечать важные мысли, выделять ключевые слова, термины. 

Обозначить вопросы, термины, материал, который вызывает трудно-

сти, пометить и попытаться найти ответ в рекомендуемой литературе. 

Если самостоятельно не удается разобраться в материале, необходимо 

сформулировать вопрос и задать преподавателю на консультации. 

Лабораторная работа 

Работа по алгоритмам, представленным в методических указаниях по 

выполнению лабораторных работ. Анализ выполненной работы, фор-

мулировка выводов по итогам выполненной работы на основании ма-

териала, почерпнутого из конспектов лекций, основной и дополни-

тельной литературы, ресурсов сети Интернет. Поиск ответов на кон-

трольные вопросы. 

Подготовка к зачету и 

экзамену 
Работа с конспектами лекций, основной и дополнительной литерату-

рой, ресурсами сети Интернет.  

 



 

11 Перечень информационных технологий, используемых при осуществ-
лении образовательного процесса по дисциплине, включая перечень про-

граммного обеспечения и информационных справочных систем 
 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образова-

тельного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие между 

участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) асинхрон-

ное взаимодействие посредством сети «Интернет», в т.ч. с использованием элек-

тронной информационно-образовательной среды университета; фиксировать ход 

образовательного процесса, результатов промежуточной аттестации по дисциплине 

и результатов освоения образовательной программы; организовать процесс образо-

вания путем визуализации изучаемой информации посредством использования пре-

зентаций, учебных фильмов; контролировать результаты обучения на основе ком-

пьютерного тестирования.  

 

11.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого программ-
ного обеспечения учебного процесса 

 
№ Наименование Тематика 

1  Microsoft Windows  Операционная система  

2  Microsoft Office (включает Word, Excel, PowerPoint)  Пакет офисных приложений  

3 Calculate  Linux Операционная система 

 

11.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных спра-
вочных систем  

 
№ 
п/п 

Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки ЯрГАУ. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки ЯрГАУ. 

3. 
База данных Polpred.com Об-

зор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть ФГБОУ ВО «Ярослав-

ский ГАУ» / индивидуальный неогра-

ниченный доступ из любой точки, в 

которой имеется доступ к сети Интер-

нет по логину и паролю. 

4. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://rusneb.ru/ 

К произведениям, перешедшим в об-

щественное достояние доступ свобод-

ный.  

К произведениям, охраняемым автор-

ским правом доступ с компьютеров 

электронного читального зала библио-

теки ЯрГАУ. 

5. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 
https://www.fao.org/agris/ru  

Доступ свободный 

6. Информационно-справочная Специализирован- http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 



 

система «Сельскохозяйст-

венная электронная библио-

тека знаний» (СЭБиЗ) 

ная Доступ свободный. 

7. 

База данных Orbit Premium 

edition (коллекция Questel 

SAS) 

Специализирован-

ная 

https://www.questel.com/product-

release/intelligence/ 

Доступ в рамках Централизованной (на-

циональной) подписки 

8. 
База данных Spriner Nature  

eBook Collections  

Специализирован-

ная 

https://link.springer.com 

Доступ в рамках Централизованной (на-

циональной) подписки 

 

11.3 Доступ к сети интернет 
 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индиви-

дуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Интернет и к 

электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО «Ярославский 

ГАУ» 

 
12 Материально-техническое обеспечение обучения по дисциплине  

 
Материально-техническая база, необходимая для осуществления образова-

тельного процесса по дисциплине включает в свой состав специальные помещения:  

− учебные аудитории для проведения занятий лекционного типа;  

− учебные аудитории для проведения лабораторных работ; 

− учебные аудитории для текущего контроля и промежуточной аттестации;  

− помещения для самостоятельной работы;  

− помещения для хранения и профилактического обслуживания оборудования.  

При проведении лабораторных занятий используется лабораторное оборудо-

вание.  

Специальные помещения укомплектованы специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения, служащими для представления информации 

большой аудитории.  

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютер-

ной техникой с возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечением дос-

тупа в электронную информационно-образовательную среду университета.  

Число посадочных мест в лекционной аудитории больше либо равно списоч-

ному составу потока, а в аудитории для лабораторных – списочному составу группы 

обучающихся.  

Число посадочных мест в аудитории для лабораторных работ больше либо 

равно половине списочного состава группы обучающихся.  

 
13 Организация образовательного процесса  

для лиц с ограниченными возможностями здоровья 
 

Обучение обучающихся с ограниченными возможностями здоровья при необ-

ходимости осуществляется на основе адаптированной рабочей программы с исполь-

зованием специальных методов обучения и дидактических материалов, составлен-

ных с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возмож-

ностей и состояния здоровья таких обучающихся (обучающегося).  



 

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лицами с 

ограниченными возможностями здоровья университет обеспечивает:  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению: 

размещение в доступных для обучающихся, являющихся слепыми или слабовидя-

щими, местах и в адаптированной форме справочной информации о расписании 

учебных занятий; присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходи-

мую помощь; выпуск альтернативных форматов методических материалов (круп-

ный шрифт или аудиофайлы); 

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху: 

надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информации;  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих 

нарушения опорно-двигательного аппарата: возможность беспрепятственного дос-

тупа обучающихся в учебные помещения, туалетные комнаты и другие помещения 

кафедры, а также пребывание в указанных помещениях.  

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ обеспечены печатными и (или) 

электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к ограниче-

ниям их здоровья. Образование обучающихся с ограниченными возможностями 

здоровья может быть организовано как совместно с другими обучающимися, так и в 

отдельных группах или в отдельных организациях. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   



 

 

Лекции - 92 ч. 

Практические занятия –ч. 

Лабораторные занятия - 92 0 ч. 

Самостоятельная работа -179 ч. 
 

 

Место дисциплины  в структуре образовательной программы:  
Дисциплина «Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов живот-

ного и растительного происхождения» относится к обязательной части образова-

тельной программы бакалавриата 

 
 

Дисциплина  направлена на формирование следующих компетенций: 
- общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

Код  
компетенции 

Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора 
достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ОПК-1  

Способен определять 

биологический ста-

тус, нормативные 

общеклинические 

показатели органов и 

систем организма 

животных, а также 

качества сырья и 

продуктов животного 

и растительного про-

исхождения 

ОПК-1.1  Знает биологический статус, нормативные обще-

клинические показатели органов и систем организма живот-

ных и качества сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения 

 биологический ста-

тус  животных  

определять биоло-

гический статус 

животных  

навыками определе-

ния биологического 

статуса 

ОПК-1.2  Умеет определять биологический статус, норматив-

ные общеклинические показатели органов и систем организ-

ма животных и качества сырья и продуктов животного и рас-

тительного происхождения 

нормативные об-

щеклинические 

показатели орга-

нов и систем орга-

низма животных 

определять нор-

мативные обще-

клинические по-

казатели органов 

и систем орга-

низма животных 

навыками опреде-

ления нормативных 

общеклинических 

показателей орга-

нов и систем орга-

низма животных 

ОПК-1.3 Владеет навыками определения биологического стату-

са, нормативных общеклинических показателей органов и сис-

тем организма животных и качества сырья и продуктов живот-

ного и растительного происхождения 

показатели качест-

ва сырья и продук-

тов животного и 

растительного про-

исхождения 

определять пока-

затели качества 

сырья и продуктов 

животного и рас-

тительного про-

исхождения 

навыками опреде-

ления показателей 

качества сырья и 

продуктов животно-

го и растительного 

происхождения 

 

Код  
компетенции 

Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора 
достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС-1  

Проведение пре-

дубойного вете-

ринарного ос-

мотра животных 

для оценки со-

ПКОС-1.1 

Знает порядок предубойного ветеринарного осмотра животных 

Порядок предубойно-

го ветеринарного ос-

мотра животных 

 Осуществлять предубой-

ный ветеринарный ос-

мотр животных 

методами предубойного 

ветеринарного осмотра 

животных 



 

стояния их здо-

ровья 
ПКОС-1.2 

Умеет определять допустимость убоя животных на мясо на основе ре-

зультатов предубойного осмотра 

Признаки убоя жи-

вотных на мясо на 

основе результатов 

предубойного осмот-

ра 

осуществлять допусти-

мость убоя животных на 

мясо на основе результа-

тов предубойного осмот-

ра 

Методами убоя животных 

на мясо на основе резуль-

татов предубойного ос-

мотра 

ПКОС-1.3 

Владеет навыками проведении предубойного ветеринарного осмотра животных 

для оценки состояния их здоровья 

методы проведении 

предубойного вете-

ринарного осмотра 

животных для оценки 

состояния их здоро-

вья 

проводить предубойный 

ветеринарный осмотр 

животных для оценки 

состояния их здоровья 

навыками проведении 

предубойного ветеринар-

ного осмотра животных 

для оценки состояния их 

здоровья 

ПКОС-2 

Проведение вете-

ринарно-

санитарного ос-

мотра мяса и про-

дуктов убоя, пи-

щевого мясного 

сырья, мясной 

продукции для 

определения воз-

можности их ис-

пользования и 

необходимости 

проведения лабо-

раторных иссле-

дований 

ПКОС-2.1 Знает признаки патоморфологических (анатомо-морфологических) 

изменений, возникших при жизни животного в результате патологических про-

цессов инфекционного или незаразного происхождения, а также дефектов, воз-

никших при хранении мяса и продуктов убоя, мясного сырья и в процессе про-

изводства мясной продукции 

признаки патоморфо-

логических (анатомо-

морфологических) 

изменений, возник-

ших при жизни жи-

вотного в результате 

патологических про-

цессов инфекционно-

го или незаразного 

происхождения, а 

также дефектов, воз-

никших при хранении 

мяса и продуктов 

убоя, мясного сырья и 

в процессе производ-

ства мясной продук-

ции 

Определять признаки 

патоморфологических 

(анатомо-

морфологических) изме-

нений, возникших при 

жизни животного в ре-

зультате патологических 

процессов инфекционно-

го или незаразного про-

исхождения, а также де-

фектов, возникших при 

хранении мяса и продук-

тов убоя, мясного сырья и 

в процессе производства 

мясной продукции 

Навыками определения 

патоморфологических 

(анатомо-

морфологических) изме-

нений, возникших при 

жизни животного в ре-

зультате патологических 

процессов инфекционного 

или незаразного проис-

хождения, а также дефек-

тов, возникших при хра-

нении мяса и продуктов 

убоя, мясного сырья и в 

процессе производства 

мясной продукции 

ПКОС-2.2 Умеет выявлять в ходе осмотра патоморфологические (анатомо-

морфологические) изменения, возникшие при жизни животного в результате 

патологических процессов инфекционного или незаразного происхождения, а 

также дефекты, возникшие при хранении мяса и продуктов убоя, мясного сы-

рья и в процессе производства мясной продукции 

патоморфологические 

(анатомо-

морфологические) 

изменения, возник-

шие при жизни жи-

вотного в результате 

патологических про-

цессов инфекционно-

го или незаразного 

происхождения, а 

также дефекты, воз-

никшие при хранении 

мяса и продуктов 

убоя, мясного сырья и 

в процессе производ-

ства мясной продук-

ции 

выявлять в ходе осмотра 

патоморфологические 

(анатомо-

морфологические) изме-

нения, возникшие при 

жизни животного в ре-

зультате патологических 

процессов инфекционно-

го или незаразного про-

исхождения, а также де-

фекты, возникшие при 

хранении мяса и продук-

тов убоя, мясного сырья и 

в процессе производства 

мясной продукции 

Навыками осмотра пато-

морфологические (анато-

мо-морфологические) 

изменения, возникшие 

при жизни животного в 

результате патологиче-

ских процессов инфекци-

онного или незаразного 

происхождения, а также 

дефекты, возникшие при 

хранении мяса и продук-

тов убоя, мясного сырья и 

в процессе производства 

мясной продукции 

ПКОС-2.3 Владеет навыками для проведение ветеринарно-санитарного осмот-

ра мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции 

Правила ветеринарно-

санитарного осмотра 

мяса и продуктов 

проводить ветеринарно-

санитарный осмотр мяса 

и продуктов убоя, пище-

навыками для проведение 

ветеринарно-санитарного 

осмотра мяса и продуктов 



 

убоя, пищевого мяс-

ного сырья, мясной 

продукции 

вого мясного сырья, мяс-

ной продукции 

убоя, пищевого мясного 

сырья, мясной продукции 

ПКОС-4 

 

 

 

 

 

 

 Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза безопасности 

мяса и продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной продук-

ции и возможно-

сти их допуска к 

использованию 

для пищевых и 

иных целей на 

основе данных 

осмотра и лабора-

торных исследо-

ваний 

ПКОС-4. 1 Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе после-

убойного осмотра, необходимых лабораторных исследований, ветеринарно-

санитарной оценки 

Основы судебной ди-

агностики по рабочим 

профессиям: лабо-

рант, инспектор кон-

троля качества 

использовать ветери-

нарные знания для ре-

шения социальных 

вопросов, возникаю-

щих в правовой, след-

ственной и судебной 

юридической практике 

ветеринарными знаниями для 

решения социальных вопро-

сов, возникающих в правовой, 

следственной и судебной 

юридической практике 

ПКОС-4. 2  Умеет пользоваться специальными лабораторным оборудованием и 

средствами измерений при проведении лабораторных исследований мяса, продук-

тов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции 

Нормативную и тех-

ническую документа-

цию по ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе и ветеринарной 

санитарии 

Способен к  разработ-

ке нормативной и тех-

нической документа-

ции по ветеринарно-

санитарной экспертиз 

Разработкой нормативной и 

технической документации 

по ветеринарно-санитарной 

экспертизе и ветеринарной 

санитарии 

ПКОС-4. 3  Владеет навыком проведения ветеринарно-санитарного анализа мяса, 

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции для определения 

возможности их допуска на пищевые цели 

Нормативную и тех-

ническую документа-

цию по ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе мяса и мясной про-

дукции 

Способен к проведе-

нию ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы мяса и мясной про-

дукции 

навыком проведения ветери-

нарно-санитарного анализа 

мяса, продуктов убоя, пище-

вого мясного сырья, мясной 

продукции на пищевые цели 

Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС-7 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза и оценки 

возможности 

допуска к ис-

пользованию по 

назначению ме-

да, молока и мо-

лочных продук-

тов, раститель-

ных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней птицы 

на основе данных 

осмотра и лабо-

раторных иссле-

дований 

ПКОС-7.1   Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

меда, молока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы, в том числе осмотра, необходимых лабораторных исследова-

ний, ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с законодательством Рос-

сийской Федерации в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой 

продукции 

нормативную докумен-

тацию по организации 

ветеринарно-

санитарную экспертизы 

сырья и продуктов жи-

вотного происхождения 

и продуктов раститель-

ного происхождения 

 

организовать ветери-

нарно-санитарную экс-

пертизу сырья и про-

дуктов животного про-

исхождения и продук-

тов растительного про-

исхождения 

нормативной документа-

цией по организации вете-

ринарно-санитарную экс-

пертизы сырья и продук-

тов животного происхож-

дения и продуктов расти-

тельного происхождения 

ПКОС-7.2 Умеет пользоваться органолептическими методами при проведении 

ветеринарно-санитарного осмотра меда, молока и молочных продуктов, расти-

тельных пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

методики проведения   

ветеринарно-

санитарной  

экспертизы сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 

сырья и продуктов жи-

вотного происхождения 

и продуктов раститель-

ного происхождения 

навыками проведения 

ветеринарно-санитарной  

экспертизы сырья и про-

дуктов животного проис-

хождения и продуктов 

растительного происхож-

дения 

ПКОС-7.3 Умеет пользоваться специальным лабораторным оборудованием и 

средствами измерений при проведении лабораторных исследований меда, мо-

лока и молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней 

птицы 

 порядок сбора и анали- собирать и анализиро- навыками  сбора и анали-



 

за информации по экс-

пертизе сырья и про-

дуктов животного про-

исхождения и продук-

тов растительного про-

исхождения 

вать информацию по 

экспертизе сырья и 

продуктов животного 

происхождения и про-

дуктов растительного 

происхождения 

за информации по экспер-

тизе сырья и продуктов 

животного происхожде-

ния и продуктов расти-

тельного происхождения 

Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС-8 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза пресновод-

ной рыбы и ра-

ков, морской ры-

бы и икры, оцен-

ки возможности 

их транспорти-

ровки, допуска к 

продаже и (или) 

переработки на 

основе данных 

осмотра и лабо-

раторных иссле-

дований 

ПКОС-8.1 Знает порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы пре-

сноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры, в том числе осмотра, необхо-

димых лабораторных исследований, ветеринарно-санитарной оценки 

порядок проведения 

ветеринарно-

санитарной экспертизы 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры, в том числе ос-

мотра, необходимых 

лабораторных исследо-

ваний, ветеринарно-

санитарной оценки 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры, в том числе ос-

мотра, необходимых 

лабораторных исследо-

ваний, ветеринарно-

санитарной оценки 

порядком проведения 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры, в том числе 

осмотра, необходимых 

лабораторных исследова-

ний, ветеринарно-

санитарной оценки 

ПКОС-8.2 Умеет пользоваться лабораторным оборудованием и средствами 

измерений при проведении лабораторных исследований пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и икры 

лабораторное оборудо-

вание и средства изме-

рений при проведении 

лабораторных исследо-

ваний пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры 

пользоваться лабора-

торным оборудованием 

и средствами измере-

ний при проведении 

лабораторных исследо-

ваний пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры 

лабораторным оборудо-

ванием и средствами из-

мерений при проведении 

лабораторных исследова-

ний пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры 

ПКОС-8.3 Умеет проводить осмотр и лабораторные исследования для опреде-

ления возможности транспортирвки, допуска к продаже и переработке пресно-

водной рыбы и раков, морской рыбы и икры 

осмотр и лабораторные 

исследования для опре-

деления возможности 

транспортирвки, допус-

ка к продаже и перера-

ботке пресноводной 

рыбы и раков, морской 

рыбы и икры 

проводить осмотр и 

лабораторные исследо-

вания для определения 

возможности транспор-

тирвки, допуска к про-

даже и переработке 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры 

Навыком осмотра для 

определения возможности 

транспортирвки, допуска 

к продаже и переработке 

пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и 

икры 

 
Краткое содержание дисциплины: Введение. Ветеринарно-санитарные тре-

бования при заготовке и транспортировке продуктивных животных, отправляемых 

на убой. Предприятия по переработке животных и ветеринарно-санитарные требо-

вания, предъявляемые к ним. Организация и методика осмотра туш и внутренних 

органов. Субпродукты. Классификация и пищевая ценность. Основы технологии 

первичной переработки. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя жи-

вотных при обнаружении инфекционных болезней 

Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при обнаруже-

нии инвазионных болезней. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при 

незаразных болезнях и отравлениях животных, лечении их антибиотиками и пора-

жении радиоактивными веществами. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса, мяс-

ных продуктов и птицы. Изменение мяса при хранении. Виды порчи мяса. Ветери-

нарно-санитарная экспертиза животных жиров. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

молока и молокопродуктов. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц. Ветеринарно-



 

санитарная экспертиза меда. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных, 

пищевых продуктов. Ветеринарно-санитарная экспертиза кормов, кормовых доба-

вок для сельскохозяйственных животных, птицы и рыб. 

 


