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Введение

  Подготовка и защита выпускной квалификационной работы (ВКР)  является заключительным этапом обучения студента в ФГОУ ВПО «Ярославская ГСХА». В соответствие с Федеральным государственным образовательным стандартом по направлению подготовки 110900  «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» (утвержден приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от  16 сентября 2011г. № 2308), она служит основанием присвоения выпускнику академии квалификации (степени) бакалавр. 
Область профессиональной деятельности бакалавров включает исследования и технологические разработки, направленные на решение комплексных задач по организации производства и переработке сельскохозяйственной продукции.
Квалификационные требования к бакалавру данного направления определяют знания и умения его как профессионала в областях производственно-управленческой, научно-исследовательской и проектной деятельности, связанных с организацией и управлением технологическими процессами производства и переработки сельскохозяйственной продукции, их оптимизацией на основе комплексного подхода и реализации, современных технико-технологических решений. 

В соответствии с требованиями ФГОС ВПО к профессиональной деятельности выпускника, он должен быть подготовлен к решению задач, соответствующих квалификации дипломированного бакалавра по направлению подготовки 110900 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции»  на основании приобретенных в процессе обучения знаний, умений, опыта и практических навыков.

Бакалавр-технолог сельскохозяйственного производства должен знать современные тенденции и приоритетные направления развития АПК, в совершенстве владеть современными технологиями производства и переработки сельскохозяйственной продукции, определять сырьевые ресурсы АПК и эффективные подходы к их рациональному использованию, строго следовать  в своей работе стандартизации и сертификации качественных экологических чистых продуктов животноводства и растениеводства, уметь вести расчеты объемов производства, составлять технологические карты,  продуктовый расчет для определения потребности сырья на планируемый объем производства продукции, расчет и подбор оборудования, хорошо знать экономические законы ценообразования и рентабельности, уметь анализировать условия рынка, сложившиеся на определенный момент, прогнозировать динамику роста на продукцию. 
Выпускная квалификационная работа имеет задачи:

-     углубить теоретические и практические знания по направлению подготовки 110900 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции»; 

- научиться рассчитывать технологические и экономические программы проектов реконструкции, модернизации и строительства цехов и предприятий по производству и переработке сельскохозяйственной продукции;

-  выработать умения анализировать сложившуюся технологию производства и прогнозировать ее совершенствование;

-  освоить умение применять методику экономической оценки технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции;

-  закрепить навыки самостоятельной работы с научной и технической литературой, нормативной документацией;

          -  овладеть методикой научных исследований в технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции;

          - закрепить знание по проведению научных экспериментов и анализов полученных результатов. 

При выполнении выпускной квалификационной работы у  бакалавра по направлению подготовки 110900 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» должны быть сформированы   следующие компетенции: 
- готовностью реализовать технологии производства продукции растениеводства и животноводства (ПК-9);
- готовностью реализовать технологии хранения и переработки продукции растениеводства и животноводства (ПК-10);
- готовностью реализовать технологии хранения и переработки плодов и овощей (ПК-11);
- готовностью оценивать качество и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями государственных стандартов (ПК-12);
- готовностью эксплуатировать технологическое оборудование для переработки сельскохозяйственного сырья с учетом различных процессов и аппаратов (ПК-13);
- готовностью разрабатывать схемы севооборотов, технологии обработки почвы и защиты растений от вредных организмов и определять дозы удобрений под сельскохозяйственные культуры с учетом почвенного плодородия (ПК-14);
- готовностью применять технологии производства и заготовки кормов на пашне и природных кормовых угодьях (ПК-15);
- готовностью использовать
механические и автоматические устройства при производстве и переработке продукции растениеводства и животноводства (ПК-16);
в области организационно-управленческой деятельности: 

- способностью к анализу и планированию технологических процессов в  растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как объектов управления (ПК-17);
- способностью к принятию управленческих решений в различных производственных и погодных условиях (ПК-18);
- способностью к разработке бизнес-планов производства и переработки сельскохозяйственной продукции, проведению маркетинга (ПК-19);
- готовностью управлять персоналом структурного подразделения предприятия, качеством труда и продукции (ПК-20);
- готовностью систематизировать и обобщать информацию по использованию и формированию ресурсов предприятия (ПК-21); 

в области научно-исследовательской деятельности:

- способностью применять современные методы научных исследований в области производства и переработки сельскохозяйственной продукции согласно утвержденным программам (ПК-22);
- готовностью к анализу и критическому осмыслению отечественной и зарубежной научно-технической информации в области производства и переработки  сельскохозяйственной продукции (ПК-23);
- способностью к лабораторному анализу образцов почв, растений, проб животного происхождения и сельскохозяйственной продукции (ПК-24);
- способностью к обобщению и статистической обработке результатов экспериментов, формулированию выводов и предложений (ПК-25).
Тематика дипломных проектов направлению подготовки 110900    «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» формируется в соответствии с современным состоянием и перспективами развития отраслевой науки, техники и технологии и должна быть направлена на решение актуальных производственных проблем АПК с учетом реальных возможностей предприятий. Она должна быть посвящена вопросам, как технологии производства, так и технологии переработки сельскохозяйственной продукции.  
Наиболее целесообразно выполнение проектов и работ по реальной тематике совершенствования технологии производства на малых предприятиях, специализированных цехах и промышленных предприятиях по их заявкам, разработке эскизных проектов производства и переработки продукции.

1 Общие  положения  по  структуре,  объему   и   содержанию выпускной квалификационной работы 
1.1  Виды выпускной квалификационной работы,  требования к объему
В качестве выпускной квалификационной работы может быть признана самостоятельно выполненная студентом работа, содержащая теоретическое обоснование и (или) экспериментальное исследование по решению профессиональных задач соответствующего направления.
ВКР может быть проектно-технологической, экспериментальной  или экспериментально-теоретической или комплексной.

Теоретическая работа должна решать комплексную проблему  и обязательно иметь раздел раскрывающий практическое решение одной из задач, поставленных в работе.

Экспериментальная выпускная квалификационная работа должна решать новую, не исследуемую ранее проблему с практическим выходом на производственную деятельность.

Проектно-технологическая ВКР решает практические задачи  по разработке и внедрению проектно-технологических решений при модернизации и реконструкции   производственных объектов.

Выпускная квалификационная работа  может включать текстовую и графическую части – для дипломного проекта и текстовую – для дипломной работы. Объем текстовой части должен составлять не более 60 листов бумаги формата  А4, сброшюрованных в папку  по ГОСТ 2.301- 68 и до 4...5 листов формата А1 графической части.

1.2  Примерная структура,  требования к объему и содержанию проектно-технологической выпускной квалификационной работы
Проектно-технологическая выпускная квалификационная работа  включает текстовую и графическую части.

Текстовая часть проектно-технологической ВКР должна содержать следующие структурные элементы или разделы:

· титульный лист;

· задание на проектирование;

· аннотация на русском и (или) иностранном языках;

· содержание;

· введение;

· технико-экономическое обоснование (ТЭО) проекта;

· технологическую часть;

· оценку технико-экономических показателей проекта;

· заключение; 

· графическая часть.

Титульный лист является первой страницей пояснительной записки. Пример его оформления дан в приложении.

 Задание на проектирование является вторым листом пояснительной записки. В нем приводится тема проекта, его содержание и пути решения. Представляется согласованный график выполнения дипломного проекта. Пример оформления задания на проектирование приведен в приложении В.

Аннотация на дипломный проект (составляется после завершения работы над пояснительной запиской и графической частью), брошюруется после листа задания на дипломное проектирование.

Аннотация включает:

· тему дипломного проекта;

· инициалы и фамилию автора;

· ученую степень, звание и должность, инициалы и фамилию руководителя;

· сведения о количестве страниц, листов графического материала, таблиц, рисунков, использованных литературных источников, приложений;

· краткую характеристику цели и задач дипломного проекта;

· полученные результаты.

Объем аннотаций - до 1 страницы машинописного текста через 1,5 интервала.   

Пример оформления аннотации представлен в приложении.

Содержание включает названия всех разделов и подразделов с указанием номеров страниц, на которых размещается начало раздела, подраздела, нумерация страниц проекта сквозная, начиная с титульного листа, на котором номер страницы не проставляется. Не проставляется номер страницы и на бланке задания. Страницы нумеруют арабскими цифрами. Слово «содержание» записывают в виде заголовка по центру листа. 
Введение. Здесь в краткой форме излагается современное состояние и перспективы развития, проблемы и направления совершенствования конкретного производства, дается краткое обоснование необходимости проведения проектирования. Объем введения 1…2 страницы. 

  Технико-экономическое обоснование проекта предусматривает характеристику организационно-экономических условий деятельности предприятия:

–  организационные условия, специализация и размеры предприятия;
– оснащенность предприятия ресурсами и эффективность их использования;

– уровень интенсивности и эффективности производства.
На основе представленных данных делается вывод о возможности и экономической целесообразности разработки проектируемой темы ВКР на базе конкретного сельскохозяйственного или перерабатывающего предприятия.
Рекомендуемое содержание раздел – 10…12 страниц.
Технологическая часть – основной раздел выпускной квалификационной работы, составляющий не менее 50 % ее объема.

В соответствии с требованиями ФГОС ВПО к профессиональной деятельности выпускника по направлению подготовки 110900.62, в данном разделе рассматриваются вопросы и решаются задачи по производству и переработке продукции сельского хозяйства.
Оценка технико-экономических показателей проекта предусматривает расчет экономической эффективности предложенных мероприятий, которую характеризуют показатели:

– объем выпуска продукции;
– стоимость дополнительных вложений;
– затраты на производство;
– себестоимость единицы продукции;
– выручка от реализации.
– прибыль;
– уровень рентабельности;

– срок окупаемости.
Заключение предназначено для предоставления выводов по всем разделам текстовой и графической части, которые должны отражать особенности дипломного проекта. Кратко формулируется, за счет каких технологических решений достигается совершенствование технологических процессов, указывается годовой экономический эффект от внедрения или реализации предложений дипломного проекта.

Список использованной литературы. Указывается современная отечественная, зарубежная и патентная литература, перечень нормативных документов: государственных и отраслевых стандартов, технических условий и технологических инструкций, методических указаний и рекомендаций, проспекты фирмы.

Приложения предназначены для представления материалов и  расчетов на ЭВМ, оформленные в соответствии с ГОСТ 2.105.-95, таблицы формата А3, диаграммы и схемы работы технологических линий, перечни производственных помещений и технологического оборудования, обороты стада, расчеты потребности в кормах, помещениях и другие материалы.

Графическая часть проектно-технологической ВКР  непосредственно связана с текстовой частью и отражает наиболее значимые этапы и существенные результаты, полученные в ходе дипломного проектирования при решении поставленных задач.

Примерный перечень документов графической части проектно-технологической ВКР включает:

· таблицу технико-экономических показателей деятельности предприятия;

· машинно-аппаратную схему производства (переработки) сельскохозяйственной продукции;

· совмещенный график загрузки оборудования и технологического процесса;

· таблицу с химическим составом и физико-химическими свойствами сырья (готового продукта);

· таблицу технико-экономических показателей проектируемого или реконструируемого цеха.
1.3  Примерная структура,  требования к объему и содержанию выпускной квалификационной работы экспериментального  или экспериментально-теоретического характера
Выпускная квалификационная работа экспериментального  или экспериментально-теоретического характера состоит из текстовой части и дополнительного материала. Дополнительный материал может быть представлен в виде графического (плакаты, чертежи, диаграммы и т.д.) или в виде макетов, изделий сельскохозяйственных продуктов, коллекций и т.п.

Выпускная квалификационная работа экспериментального характера  может выполняться   по  следующим направлениям:

1)  анализ существующих технологий производства и переработки сельскохозяйственной продукции;  

2) совершенствование технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции;

3) разработка  технологии новых продуктов;

4) разработка рецептур новых продуктов;

5) разработка проектов нормативных документов (ТУ, ТИ т.д.)

Независимо от направления и структуры  работа должна иметь следующие  элементы:

-      титульный лист;

· задание к выполнению ВКР;

· реферат на русском языке;

· содержание;

· введение;

· обзор научной и технической литературы;

· собственные исследования;

· экономическое обоснование результатов исследований;

· выводы и предложения;

· список использованных литературных источников;

· приложения.

Титульный лист и задание к выполнению ВКР имеют содержание и назначение, аналогичное таким же документам, как в проектно-технологической ВКР.

Реферат составляется и брошюруется непосредственно после задания на дипломную работу. В нем излагаются сведения о количестве страниц, иллюстраций, таблиц, использованных литературных источников, приложений. Приводятся ключевые слова (в именительном падеже) и словосочетания, включенные в работу. Печатаются они прописными буквами в строку через запятые.

 В тексте реферата отражаются: объект исследования, цель работы, методы исследования, полученные результаты, их значимость, область применения. Объем реферата до одного компьютерного  листа.

 Введение. Приводится краткая оценка состояния решаемой проблемы. Обосновывается необходимость ее  проведения, актуальность и новизна темы. Определяется научное и практическое место проблемы, решаемой в ВКР и основная концепция ее решения.  Объем не более 1…2 листов  компьютерного  текста.

Обзор научной и технической литературы.  В данном разделе представляется объемный всесторонне и критически проанализированный материал по современному состоянию изучаемой темы; сделаны обобщающие заключения по научным статьям научно-производственных и реферативных источников за  последние 3…5 лет; сформулировать задачи, которые нужно решить в ВКР. Объем до 10…12 листов  компьютерного текста.

Экспериментальная  часть является основным разделом ВКР. 
В нем должны иметь место следующие подразделы;
– цель и задачи ВКР;

–  материалы и методика проведения  исследования;

–  результаты исследований;

– экономическое обоснование результатов  исследования;

– выводы и предложения.
  Список использованных литературных источников. Должен включать сведения обо всех источниках информации, использованных в дипломной работе и оформленных в соответствии с ГОСТ. Источники научной  литературы номеруются по мере их упоминания в тексте с заключением номера в квадратные скобки, без упоминания автора (ов).

 Приложения. Выносятся отдельные иллюстрации, фотографии, распечатки с ЭВМ, исходные данные закладки опытов, акты учетов их результатов и др.

Общий объем ВКР экспериментального характера не должен превышать 60 страниц компьютерного текста.

2 структура,  объем   и   содержание основных разделов проектно-технологической выпускной квалификационной работы
2.1 Структура, объем и содержание раздела «Технико-экономическое обоснование»
2.1.1 Организационно-экономическая характеристика деятельности предприятия
В данном разделе приводятся данные по структуре управления предприятия, производственной структуре, на основе анализа размера и структуры товарной продукции (таблица 1) определяется специализация предприятия, рассчитывается коэффициент специализации, а также определяются размеры производства (таблица 2).
Таблица 1 – Размер и структура товарной продукции
	Продукция 
	Выручка от реализации
	Отношение 20__ года к 20__ в %

	
	20__ г
	20__ г
	20__ г
	

	
	тыс. руб.
	%
	тыс. руб.
	%
	тыс. руб.
	%
	

	Вид продукции

-

-

- и т.д.
	
	
	
	
	
	
	

	Продукция прочих видов деятельности
	
	
	
	
	
	
	

	Итого по предприятию
	
	
	
	
	
	
	


Далее рассчитывается коэффициент специализации, который рассчитывается по формуле (1):
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где Кс -  коэффициент специализации;  

Ус – удельный вес отдельных отраслей в товарной продукции; 

 n - порядковый номер отдельных отраслей по удельному весу каждого вида продукции в ранжированном ряду.
2.1.2 Эффективность деятельности предприятия
В данном разделе характеризуется экономическое состояние предприятия по показателям, представленным в таблице 2 и  3.                                                                                                                                        

Таблица 2 – Размеры производства

	Показатели 
	Годы 
	Отношение 20__ года к 20__ в %

	
	20__ г
	20__ г
	20__ г
	

	Стоимость товарной продукции в текущих ценах (выручка), руб.
	
	
	
	

	Производственная площадь, м2
	
	
	
	

	Среднесписочная численность работников, чел.

     в т.ч. работников основного производства
	
	
	
	

	Плановая мощность предприятия, т/год
	
	
	
	

	Фактическая мощность, т/год
	
	
	
	

	% загрузки мощностей
	
	
	
	

	Среднегодовая стоимость основных средств, тыс. руб.

     в т.ч. основных производственных средств 
	
	
	
	

	Среднегодовая стоимость оборотных средств, тыс. руб.
	
	
	
	

	Производственные затраты, тыс. руб.

     в т.ч. переменные
	
	
	
	

	Объем переработанного сырья, т
	
	
	
	

	Энергетические мощности, л.с.
	
	
	
	


Вопросы, связанные с  материальной базой предприятия, объемами поставленного на переработку сырья, с размером и структурой себестоимости 1 центнера переработанной продукции, каналами сбыта переработанной продукции, ценой реализации и полной себестоимостью продукции могут носить описательный характер и рассматриваться студентом более подробно в случае необходимости, вызванной темой исследования.
Таблица 3 – Эффективность  производства 

	Показатели 
	Годы 
	Отношение 20__ года к 20__ в %

	
	20__ г
	20__ г
	20__ г
	

	Произведено готовой продукции в расчете на:

-1 т переработанного сырья, тыс. руб.

- среднесписочного работника занятого в основном  производстве, тыс. руб.
	
	
	
	

	Выручка от реализации, тыс. руб.
	
	
	
	

	Прибыль (убыток) тыс. руб.

     в т.ч на 1 т готовой продукции
	
	
	
	

	Норма прибыли, %
	
	
	
	

	Уровень рентабельности (убыточности) производства, %
	
	
	
	


2.2 Структура, объем и содержание раздела «Технологическая часть» 
В проектах, основным направлением которых является производство сельскохозяйственной продукции, выделяют следующие составные подразделы.

  Характеристика сельскохозяйственной продукции животноводства или растениеводства, производимой в хозяйстве. Указываются особенности его состава и свойств, дается общая характеристика продукта (сырья), производимого в хозяйстве, предложения о его возможном производстве в конкретных природных и хозяйственных производствах; требования  к продукту, планируемому к производству в соответствии с ГОСТ, ТУ и другой нормативно технической документацией и возможные пути его использования как сырья для перерабатывающих производств.

Анализ применяемой технологии производства продукта. 

Приводится детальный анализ применяемых технологий, с выявлением недостатков и  положительных  моментов в их реализации. Последовательно описываются все технологические операции с режимами их работы и используемым оборудованием. Намечаются и обосновываются возможные варианты улучшения качества и увеличения количества производимого продукта, как с точки зрения изменения общей технологической схемы, так и с точки  зрения использования более совершенной техники и оборудования. 

Выбор и обоснование технологических карт-схем производства сельскохозяйственной продукции. Приводится анализ современных отечественных и зарубежных технологических новаций  планируемого  к  производству продукта,   обосновывается  выбор оптимального варианта, производится расчет объемов производства, составляется технологическая карта-схема с подробным описанием назначения, сущности технологических операций, составляющих выбранный технологический процесс, с расчетом и подбором необходимых средств механизации производства.

Первичная обработка сельскохозяйственной продукции. В данном подразделе необходимо представить и детально описать предлагаемый процесс первичной обработки рассматриваемых видов сырья. Обосновываются технологические операции и режимы работы оборудования.   

В проектах по переработке продукции сельского хозяйства в технологической части выделяются два подраздела: «Технология производства сельскохозяйственной продукции» и «Технология переработки продукции сельского хозяйства». 

Подраздел «Технология производства сельскохозяйственной продукции» не разделяется на пункты, а  составляет единое целое. В нем рекомендуется представить краткое описание современной  технологии производства различных видов сельскохозяйственного сырья, как объекта переработки, а также заключение о соответствие существующей технологии современным требованиям. 

В подразделе «Технология переработки продукции сельского хозяйства» рекомендуется выделить следующие пункты.

Обоснование ассортимента выпускаемой продукции. Включает ассортиментный состав выпускаемой предприятием продукции, возможные варианты новых видов готовой  продукции, исходя из состояния сырьевой базы предприятия, которые необходимо обосновать  расчетами, статистическими или  другими данными. 
Требования к составу и качеству готового продукта в соответствие с нормативными документами. Приводятся данные по составу, органолептическим, физико-химическим и другим показателям предлагаемого для выработки продукта в соответствии с существующими или разработанными (проектными) нормативными документами. 

Виды сырья и требования к нему для выработки предлагаемого продукта. Описываются различные  виды сырья для выработки предлагаемого продукта, и дается их краткая характеристика в соответствии с нормативными документами.

Материальные расчеты.  Производятся  расчеты сырья  и  готового продукта с учетом потерь при переработке (продуктовый расчет), потребность в материалах, что  является основой для расчета и подбора технологического оборудования, определения  производственных площадей для размещения оборудования, энергоносителей и водопотребления, а также для контроля движения сырья, полуфабрикатов и готовой продукции.
Выбор и обоснование технологических схем предлагаемого продукта. Дается обоснование выбранной или предлагаемой технологии заданного вида продукта, описание назначения и содержания технологических операций  в соответствии с выбранной технологической  схемой, которая, в свою очередь,  должна соответствовать технологическим инструкциям. 

Производственный  контроль сырья, полуфабрикатов, технологического процесса и готового продукта должен включать все виды производственного контроля при выработке заданного продукта в соответствии с технологической схемой, в том числе ветеринарно-санитарный, технохимический, технологический, микробиологический и другие виды контроля, необходимые для выработки качественных и безопасных для здоровья продуктов. 
Выбор и расчет технологического оборудования, необходимого для осуществления проектируемого технологического процесса.  Приводятся  подробные расчеты подбора имеющегося или  предлагаемого  технологического оборудования, необходимого для осуществления проектируемого технологического процесса. Приводится краткая техническая характеристика  технологического оборудования существующей или предлагаемой  поточно-технологической линии.

 Вывод о целесообразности принятых в проекте решений по переработке сельскохозяйственной продукции.

Выводы по принятым в проекте решениям при переработке сельскохозяйственной продукции должны соответствовать поставленной цели и задачам проекта, быть четкими, отражать сущность проектных решений, их практическую значимость.

3 структура,  объем   и   содержание основных разделов экспериментальной  и экспериментально-теоретической выпускной квалификационной работы
3.1 Структура, объем и содержание раздела «Обзор научной и технической литературы»

В данном разделе должен быть представлен объемный всесторонне и критически проанализированный материал по современному состоянию изучаемой темы. В разделе указывается современное состояние проблемы, ее актуальность, рабочая гипотеза. Основной задачей этой части ВКР является освещение вопроса по изучаемой теме. Из обзора литературы должна вытекать необходимость дальнейшего изучения проблемы. Используя научные факты из литературных источников, по тексту необходимо приводить ссылку на автора этого источника.

По наиболее принципиальным положениям необходимо сделать обобщающие заключения, выразить свое аргументированное мнение с обязательной ссылкой на первоисточники. Можно отметить отсутствие в доступной литературе сведений по затронутым вопросам. Для обзора, желательно, использовать научные статьи, опубликованные за  последние 3…5 лет в научно-производственных и реферативных источниках. В конце обзора на основании изученного материала необходимо сделать краткое заключение и сформулировать задачи, которые нужно решить в ВКР. Объем до 10...12 листов  компьютерного текста.

3.2 Структура, объем и содержание раздела «Экспериментальная  часть»

Экспериментальная  часть является основным разделом ВКР. В нем должны иметь место следующие подразделы.
  Цель и задачи ВКР. Цель работы должна определяться поставленной для разработки проблемой, а задачи являться элементами ее практического решения. 

 Материалы и методика проведения  исследования. В данном подразделе должен быть представлен объект (материал исследования), схема опыта и его обоснование, место и время  проведения, использованные методы (новые методики приводятся полностью,  известные – только с ссылкой на автора или ГОСТ), в т.ч. и статистические методы обработки результатов исследований. Объем раздела 2-4 листов компьютерного текста.

Результаты исследований. В данной части ВКР представляется ее основной исследовательский материал. Дается характеристика объекта исследований,  подробно и последовательно по пунктам  описываются полученные результаты, дается сравнительный анализ с имеющимися аналогами, приводятся таблицы, графики, иллюстрации. Все полученные результаты анализируются и обсуждаются, в конце по ним делается заключение.

 Рекомендуется  представлять экспериментальные образцы продуктов и использовать результаты их  дегустации при защите (предзащите) ВКР. Объем  раздела до 30 листов компьютерного текста.

 Экономическое обоснование результатов  исследования. В  данном подразделе приводятся данные по экономической оценке предлагаемой продукции (рецептур, продукта, технологии) путем сравнения ее  с существующей, дается оценка рынка  сбыта продукции. Объем раздела 3…5 страницы компьютерного текста. 

   Выводы и предложения. Приводятся основные выводы по результатам исследования и оценка экономической эффективности. Даются предложения по  использованию результатов  в производстве. Объем раздела 1..2 страницы компьютерного текста.  

  Список использованных литературных источников. Должен включать сведения обо всех источниках информации, использованных в дипломной работе и оформленных в соответствии с ГОСТ. Источники научной  литературы номеруются по мере их упоминания в тексте с заключением номера в квадратные скобки, без упоминания автора (ов).

 Приложения. Выносятся отдельные иллюстрации, фотографии, распечатки с ЭВМ, исходные данные закладки опытов, акты учетов их результатов и др.

Общий объем ВКР экспериментального характера не должен превышать 60 страниц компьютерного текста.

3.3 Особенности структуры и содержание раздела «Экспериментальная  часть» ВКР экспериментального характера (научно-исследовательская или информационно-аналитическая), посвященная разработке или совершенствованию технологии новых продуктов

В состав собственных исследований дополнительно включен подраздел «Анализ нормативных и правовых документов», в котором необходимо указать стандарты, своды правил и регламенты, технические условия, технологические инструкции, устанавливающие правила, инструкции, общие принципы,  характеристики аналогов или прототипов продуктов, технологии которых предлагается разработать или усовершенствовать.

В подразделе «Материал и методика» выделены дополнительно под подразделы с целью конкретизации представленного материала по видам выполняемых работ.

Схема исследования является начальным этапом экспериментальной части собственных исследований. Она представляется в виде логической схемы и раскрывает весь ход научного исследования. 
Объект и материалы исследования. Объектом может быть продукт, явление или процесс, который изучается. Материалы, то, что используется в рамках исследуемого объекта.

Методика исследования отображает методику и технику проведения исследования, используя логические законы и правила, а также выбор методов, которые будут использоваться для достижения поставленной цели и решения задач.

4 структура,  объем   и   содержание основных разделов комплексной выпускной квалификационной работы
Комплексная выпускная квалификационная работа направлена на решение различных задач для отраслей производства и переработки сельскохозяйственной продукции и предполагает решение взаимосвязанных проблем в рамках одного объекта исследования.

Данный вид выпускной квалификационной работы позволит сформировать у бакалавров в области организационно-управленческой деятельности компетенцию ПК-17 «способность к анализу и планированию технологических процессов в растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как объектов управления» и в  области научно-исследовательской деятельности ПК-23 «готовность к анализу и критическому осмыслению отечественной и зарубежной научно-технической информации в области производства и переработки  сельскохозяйственной продукции».
Основная цель комплексного дипломного проектирования – овладение студентами навыками принятия самостоятельных решений и глубокой проработки различных аспектов профессиональной деятельности применительно к производству и переработке сельскохозяйственной продукции. 

Комплексное проектирование призвано интенсифицировать процесс обучения и выработать такие методы студенческого творчества, которые позволили бы приблизить выпускников к решению реальных задач и одновременно расширить их знания по вопросам профессиональной деятельности, привить навыки работы в коллективе. Комплексный проект дает возможность шире охватить вопросы деятельность предприятия (региона) и позволяет решать реальные задачи и запросы индустрии производства и переработки сельскохозяйственной продукции. 

Наряду с систематизацией, закреплением и расширением теоретических знаний, студент учится координировать свою работу с работой своих товарищей по проекту, более ответственно относиться к принимаемым решениям, т.к. они являются органической частью целой комплексной задачи; учится методам коллективного проектирования. 

Комплексный дипломный проект позволяет в значительной мере приблизиться к решению задачи преодоления качественного порога в рубежном переходе от восприятия и усвоения знаний к их качественной трансформации в умение и навыки для решения производственных задач. Работа над такими проектами стимулирует преодоление трудностей методического перехода от накопления знаний, навыков и умений к решению конкретных производственных задач.
Особенности подготовки комплексных выпускных работ определяются методическими указаниями выпускающей кафедры.

Студентам предоставляется право самостоятельно объединяться в творческий коллектив (2…3 человека) для выполнения комплексной выпускной квалификационной работы под руководством одного руководителя.
В задании на комплексную ВКР должно быть четко указано, какая ее часть закреплена за каждым студентом. 

5 Требования к оформлению материалов выпускной квалификационной рвботы
5.1 Общие требования к оформлению текстовой части ВКР
Текстовая часть выполняется на одной стороне листа формата А4 (210×297), без рамки, выдерживая следующие размеры полей:

левое поле – 30 мм;

правое поле – 10 мм;

верхнее и нижнее поля – 20 мм.

Текстовая часть выполняется машинописным способом с использованием компьютерной программы «Microsoft Word» в соответствие требованиями, предъявляемыми к текстовым документам ГОСТ 2.106-96 ЕСКД «Текстовые документы» и ГОСТ 7.32-2001 «Отчет о научно-исследовательской работе. Структура и правила оформления»

Текст работы должен быть кратким, четким, логически последовательным и не допускать двусмысленных толкований.

Текстовая часть курсовой работы разделяют на разделы и подразделы. Каждый раздел следует начинать с новой страницы. Разделы должны иметь порядковые номера в пределах всей тестовой части, обозначенные арабскими цифрами без точки. Подразделы должны иметь нумерацию в пределах каждого раздела. Номера подразделов состоят из номеров раздела и подраздела, разделенной точкой. В конце номера подраздела точка не ставится.

В начале тестовой части помещают содержание, включающее номера и наименование разделов и подразделов с указанием номеров страниц (листов). 

Страницы работы следует нумеровать арабскими цифрами, соблюдая сквозную нумерацию по всему тексту работы. Номер страницы проставляют в правом верхнем углу без точки.

Титульный лист включают в общую нумерацию страниц работы, но номер на титульном листе не проставляют.

В формулах в качестве символов применяют обозначения, установленные государственными стандартами. После каждой формулы ставиться запятая. Значение символов и числовых коэффициентов, входящих в формулу, должны быть приведены непосредственно под формулой. Значение каждого символа дается с новой строки в той последовательности, в какой они приведены в формуле. Первая строка расшифровки должна начинаться с отступом со слова «где» без двоеточия после него. 

Все формулы нумеруются арабскими цифрами в пределах раздела. Номер формулы состоит из номера раздела и порядкового номера формулы, разделенных точкой. Номер указывают с правой стороны листа на уровне формулы в круглых скобках на расстоянии 10 мм от правого края.

Цифровой материал можно оформить в виде таблицы. Заголовок таблицы выполняется строчными буквами (кроме первой прописной) и помещают над таблицей. При переносе таблицы на другой лист заголовок помещают только над первой частью. 

Слово «Таблица», заголовок (если он есть) и номер таблицы указывают один раз слева над первой частью таблицы, над последующими частями пишут «Продолжение таблицы» с указанием номера таблицы.

Все таблицы нумеруют арабскими цифрами сквозной нумерацией. На все таблицы должны быть ссылки в тексте, при этом слово «таблица» в тексте пишут полностью с указанием ее номера.

Если все показатели приведены в графах таблицы выражены в одной и той же единице физической величины, то ее обозначение необходимо поместить над таблицей справа, а при делении таблицы на части – над каждой ее частью.

Иллюстрации (чертежи, графики, схемы, компьютерные распечатки, диаграммы, фотоснимки) следует располагать непосредственно после текста, в котором они упоминаются впервые, или на следующей странице. Иллюстрации могут быть в компьютерном исполнении, в том числе и цветные.

На все иллюстрации должны быть даны ссылки в тексте.

Иллюстрации за исключением иллюстраций приложений следует нумеровать арабскими цифрами сквозной нумерацией.

Если рисунок один, то он обозначается «Рисунок 1». Слово «рисунок» и его наименование располагают посередине строки:
Рисунок 1 – Схема технологического направления переработки молока
Допускается нумеровать иллюстрации в пределах раздела. В этом случае номер иллюстрации состоит из номера раздела и порядкового номера иллюстрации, разделенных точкой. Например, «Рисунок 1.1».

Иллюстрации при необходимости, могут иметь наименование и пояснительные данные (подрисуночный текст). Слово «Рисунок» и наименование помещают после пояснительных данных.
5.2 Оформление графической части работы ВКР 
Графическая часть проектно-технологической ВКР выполняется на листах формата А3. Внутри внешнего контура выполняется внутренняя рамка сплошной толстой основной линией на расстоянии 20 мм слева и 5 мм с остальных сторон (рисунок 5.1).
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Рисунок 5.1 – Схема расположения рамки и основной надписи на листах графической части

Чертежи выполняются с использованием графической компьютерной программы «Компас». Толщина сплошной основной линии должна быть в пределах от 0,5 мм до 1,4 мм, но одинаковой для всех изображений на данном чертеже. 

Надписи на всех листах графической части выпускной квалификационной работы выполняются в соответствии с ГОСТ 2.304 – 81 (СТ СЭВ 851-78 СТ СЭВ 855-78), используя шрифты типа А или типа Б (с наклоном или без наклона). 
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Рисунок 5.2 – Оформление основной надписи в графической части ВКР 

Каждый чертеж графической части должен иметь основную надпись (185×55 мм) в соответствии с требованиями ГОСТа 2.104 – 68, которую располагают в правом нижнем углу чертежа. Пример выполнения основной надписи чертежей дан на рисунке 5.2.

Форма и размеры ведомости оборудования для машинно-аппаратурной схемы представлены на рисунке 5.3.
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Рисунок 5.3 – Форма ведомости оборудования машинно-аппаратурной схемы

5.3 Обозначение документов работы

Обозначение графической части работы выполняется по следующей форме:

ВКР.2014.ГМ.12.01.03.01.

где ВКР – курсовая работа;

      2014 – год выполнения выпускной квалификационной работы;

      12 – регистрационный номер кафедры биотехнологии в пределах ФГБОУ ВПО «Ярославская ГСХА»

      01 – регистрационный номер выпускной квалификационной работы на кафедре;

      03 – номер раздела;

      01 – номер листа графической части.  

5.4 Оформление списка использованной литературы

Список использованной литературы должен содержать, не менее 10…15 источников и оформлен в соответствии с требованиями  МГОСТ 7. Основным принципом составления списка использованной литературы является размещение авторов и название источников последовательно по алфавиту.
Сведения об источниках приводятся в соответствии с требованиями ГОСТ 7.1, ГОСТ 7.80 и ГОСТ 7.82.

Ссылки на использованные источники следует указывать порядковым номером библиографического описания источника в списке использованных источников. Порядковый номер ссылки заключают в квадратные скобки. Нумерация ссылок ведется арабскими цифрами в порядке их приведения в тексте независимо от деления на разделы. Ссылаться следует на источник в целом или его разделы и приложения.

Слова и словосочетания, приводимые в библиографическом описании, сокращают (за исключением основного заглавия произведения) в соответствии с требованиями ГОСТ 7.11 и ГОСТ 7.12.

В состав библиографического описания использованного источника входят следующие обязательные области:

- заголовка, содержащего имя лица – автора (фамилия, инициалы);

- заглавия и сведений об ответственности;

- издания;

- выходных данных;

- физической характеристики;

- серии.

Примеры библиографического описания различных вариантов литературных источников (учебного пособия с количеством авторов больше одного, учебного пособия одного автора, учебника одного автора, статей из журнала, стандарта, закона и т.д.) приведены ниже.

Агафонова, Н. Н.  Гражданское право [Текст] : учеб. Пособие для вузов / Н. Н. Агафонова, Т. В. Богачева, Л. И. Глушкова ; под. Общ. Ред. А. Г. Калпина ;  авт. Вступ. Ст. Н. Н. Поливаев ; М-во  общ. И проф. Образования РФ, Моск. Гос. Юрид. Акад. – Изд. 2-е, перераб. И доп. – М. : Юристъ, 2002. 

Актуальные проблемы современной науки [Текст] : информ.-аналит. Журн. / учредитель ООО «Компания «Спутник +». – 2001, июнь –    . – М. : Спутник +, 2001.

Бочаров, И. Н. Кипренский [Текст] / Иван Бочаров, Юлия Глушакова. – 2-е изд., знач. Доп. – М. : Молодая гвардия, 2001. 

«Воспитательный процесс в высшей школе России», межвузовская науч.-практическая конф. (2001 ; Новосибирск). Межвузовская научно-практическая конференция «Воспитательный процесс в высшей школе России», 26–27 апр. 2001 г. [Текст] : [посвящ. 50-летию НГАВТ : материалы] / редкол.: А. Б. Борисов [и др.]. – Новосибирск : НГАВТ, 2001. 

ГОСТ Р 517721–2001. Аппаратура радиоэлектронная бытовая. Входные и выходные параметры и типы соединений. Технические требования [Текст]. – Введ. 2002–01–01. – М. : Изд-во стандартов, 2001. 

Пат. 2187888 Российская Федерация, МПК H 04 В 1/38, Н 04 J 13/00. Приемопередающее устройство [Текст] / Чугаева В. И. ; заявитель и патентообладатель Воронеж. Науч.-ислед. Ин-т связи. – № 2000131736/09 ; заявл. 18.12.00 ; опубл. 20.08.02, Бюл. № 23 (II ч.). 

Правила безопасности при обслуживании гидротехнических сооружений и гидромеханического оборудования энергоснабжающих организаций [Текст] : РД 153-34.0-03.205–2001: утв. М-вом энергетики Рос. Федерации 13.04.01 : ввод. В действие с 01.11.01. – М. : ЭНАС, 2001. 

Семенов, В. В. Философия: итог тысячелетий. Философская психология [Текст] / В. В. Семенов ; Рос. Акад. Наук, Пущин. Науч. Центр, Ин-т биофизики клетки, 
ккад. Проблем сохранения жизни. – Пущино : ПНЦ РАН, 2000. 

Система стандартов безопасности труда : [сборник]. – М. : Изд-во стандартов, 2002. 

6 Организация дипломного проектирования

Дипломный проект (работа) – наиболее сложный вид самостоятельной работы студента, выполненный им при  контроле и консультации руководителя. Поэтому первым этапом организации дипломного проектирования является закрепление руководителя дипломного проекта за студентом.

Руководитель дипломного проекта (работы) закрепляется за студентом на основании личного заявления студента, которое визируется преподавателем, заведующим кафедрой, которых выбирает сам студент, а также деканом или заместителем декана факультета по учебно-воспитательной работе. Далее следует утверждение руководителя на заседании кафедры. Как правило, закрепление руководителя за студентом производится на втором году его обучения в академии.

Вторым этапом организации дипломного проектирования является определение темы выпускной квалификационной работы с оформлением заявления  на ее закрепление. При формулировании тем учитываются профессиональные ориентации студентов в соответствии со специализациями (если такие имеются), реализуемыми на выпускающей кафедре в рамках направления подготовки 110900. Студенты, имеющие договоры-контракты на обучение, получают тему дипломного проекта от предприятия, финансирующего учебу студента.

Формирование тематики научно-исследовательских дипломных работ желательно проводить на базе НИР бюджетного или хоздоговорного направления.

Следующим этапом организации дипломного проектирования является подготовка руководителем задания на дипломный проект, где указываются особенности задания: наименование объекта, мощность предприятия, специализация, ассортимент выпускаемой продукции, особенности технологических схем производства и переработки продукции сельского хозяйства, условия функционирования (энергоресурсы, вода, очистные сооружения и т.д.), цель, задачи и технологические изыскания по утвержденной тематике. Указываются разделы и сроки их исполнения. Подписанное руководителем и студентом задание на проектирование утверждается заведующим кафедрой. Тематика выпускных квалификационных работ  утверждается     приказом ректора ВУЗа.   
Задание на дипломное проектирование студент получает перед выездом на производственную практику. 

Следующим этапом организации дипломного проектирования является разработка графика выполнения работ по проекту. При этом студент обязан продумать и составить рабочий план сбора необходимых материалов, информации или выполнения эксперимента в период производственной и преддипломной практики, обработку собранного материала статистически и литературное оформление аттестационной работы.

Работа над основными разделами проекта осуществляется согласно графику непосредственно самим студентом. Руководитель не может быть соисполнителем проекта и не несет ответственность за выполнение графика, но в ходе организации дипломного проектирования осуществляет систематический контроль за его выполнением и оказывает постоянную консультационную помощь студенту.

Дипломный проект, литературно оформленный и подписанный к предзащите руководителем проекта и консультантами по разделам с отзывом руководителя и рецензией, представляется на выпускающую кафедру на предзащиту. При этом на заседании кафедры дипломник  докладывает выполненную аттестационную работу, защищает ее по установленному для ГАК правилу и после комиссионного обсуждения и утверждения заведующего кафедрой получает право на представление дипломной работы в ГАК или решение о недопуске к защите. В  случае если на предзащите выясняется, что проект выполнен неудовлетворительно, или студентом не выполнен график учебного процесса, то на выпускающей кафедре может быть вынесено аргументированное заключение кафедры о не допуске к защите.

Далее дипломный проект вместе с необходимыми документами (зачетная книжка, учебная карточка студента, протокол заседания ГАК по сдаче государственного экзамена, отзыв руководителя, рецензии) представляется в ГАК для проведения  публичной защиты. Доклад должен быть кратким – 10…12 минут, четким, хорошо продуманным. Его примерная структура должна включать:

· оценку актуальности темы или реальной потребности в разработке темы, а также постановку цели и задач проекта (работы);

· обоснование путей достижения поставленной цели;

· изложение конкретных технологических решений;

· технологические преимущества разработанного проекта;

· оценку экономической эффективности разработанных технологических решений. 

Доклад должен быть связан с графической частью проекта. Далее студент отвечает на вопросы членов ГАК. В заключении секретарь ГАК оглашает отзыв руководителя, рецензию специалиста, другие документы. Итоги оценки ГАК по результатам защиты дипломных проектов объявляются ее председателем на основе согласованных с членами комиссии оценок.

ПРИЛОЖЕНИЕ А

(справочное)

Примерная тематика выпускной квалификационной работы
1. Технология производства мяса на специализированной ферме для заключительного откорма крупного рогатого скота для конкретного хозяйства. 
2. Совершенствование технологии выращивания ремонтных телок на специализированной  ферме  конкретного хозяйства. 
3. Совершенствование технологии машинного доения и первичной обработки  молока на фермах и комплексах промышленного типа в конкретном хозяйстве. 
4. Исследование физико-химических свойств молока коров Ярославской области в зависимости от генетических и паратипических факторов. 
5. Исследование морфологического и химического состава мяса бычков разного происхождения и возраста. 
6. Совершенствование технологии переработки молока на малых предприятиях  Ярославской  области. 
7. Совершенствование технологического процесса по первичной переработке скота в конкретном хозяйстве. 
8. Конструктивная разработка поточно-технологической линии мягких сыров на предприятии по переработке  молочной продукции. 
9. Биотехнологическая оценка сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки на предприятиях Ярославской области (информационно-технологическая дипломная работа).
 10. Конструктивная разработка поточно-технологической линии сырного продукта  на предприятии по переработке  молочной продукции. Руководитель – Зубарева Т.Г. 

 11. Конструктивная разработка поточно-технологической линии сливочного масла на предприятии по переработке  молочной продукции. 
 12. Конструктивная разработка поточно-технологической линии спреда на предприятии по переработке  молочной продукции. 
13. Разработка технологии сухого корма для собак на основе сывороточных белков молока на материальной базе кафедры биотехнологии ФГБОУ ВПО «ЯГСХА».
14. Разработка проекта технических условий сухого корма для собак на основе сывороточных белков молока. 

15. Конструктивная разработка поточно-технологической линии сухого корма для собак на основе сывороточных белков молока на предприятии по переработке  молочной продукции. 
 15. Совершенствование отдельных технологических операций при первичной обработке зерна на зернотоках сельскохозяйственных предприятий Ярославской области. 
 16. Совершенствование технологии производства концентрированных кормов в кормоцехах сельскохозяйственных предприятий Ярославской области. 
 17. Технология хлебобулочных изделий на конкретном предприятии. 
 18. Совершенствование технологии хлеба на малых предприятиях. 
 19. Совершенствование качества изделий при производстве макарон на  малых  предприятиях  Ярославской  области. 
 20. Внедрение в производство хлебобулочных изделий по рецептам старых  мастеров  хлебопекарного производства. 
 21. Технология пшеничного хлеба с использованием в составе сырья муки различных зерновых культур (овса, ячменя, тритикале, гречихи, кукурузы и т.д.) на базе лаборатории кафедры биотехнологии. 
 22. Конструктивная разработка поточно-технологических линий различных продуктов питания для перерабатывающих предприятий разной мощности. 
 23. Технология производства крепких и слабоалкогольных напитков, обогащенных растительными вкусовыми ингредиентами на базе лаборатории кафедры биотехнологии. 
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Министерство сельского хозяйства РФ
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Тема ВКР  «Совершенствование технологии первичной обработки пищевого яйца в ООО «Север» Ярославского муниципального района Ярославской области».____________________________________________  
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	Консультант
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	 Андриянова Л.А.
	
	

	3
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Дата выдачи задания ____________30 мая 2013 года_______________________

Научный руководитель ВКР _______________________          (Тимакова Т.К.) 
                                                                                                                               (подпись)                                                                   (расшифровка подписи)

Задание принял к исполнению ______________

                                                                                                                                     (подпись студента)                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                    «_30_» __мая____ 2013 г.                         

ПРИЛОЖЕНИЕ В
(справочное)

Пример оформления аннотации на дипломный проект на русском языке

Тема дипломного проекта: «Реконструкция специализированного молочного цеха ЗАО «Ярославка» с целью повышения качества и конкурентоспособности продукции».

Автор – Виноградова Е.А. Руководитель – проф. Арсеньев Д.Д.

Проект включает 60 страниц пояснительной записки, 15 таблиц, 6 рисунков, 25 источников литературы.

В дипломном проекте предлагается альтернативный вариант организации технологического процесса первичной переработки молока.

Ассортимент и объем производства продукции обоснованы технологическими расчетами. Предлагаемый вариант реконструкции молочного цеха ЗАО «Ярославка» предусматривает замену устаревшего технологического оборудования – пастеризационно-охладительную установку В6-ОПФ-Ф-1 на новую П8-ОПО-5 (пастеризационную охладительную с нормализатором молока на установленную массу ее жира) и установку двух резервуаров-накопителей сливок. Предусмотрено расширение ассортимента выпускаемой молочной продукции (нормализованное пастеризованное молоко с МДЖ 3,2%  и пастеризованные сливки 10% жирности).

В дипломном проекте представлены расчеты сырья и готовой продукции, обоснована рациональная  технологическая схема переработки молока и подбор технологического оборудования.

Проект дополнен расчетами затрат на производство и реализацию продукции, основных технико-экономических показателей и мероприятиями по обеспечению безопасности и безвредности производственных процессов для обслуживающего персонала и окружающей среды.
ПРИЛОЖЕНИЕ  Г
(справочное)

Пример оформления списка использованных источников литературы

 Литература
1. Беляков, Г.И. Охрана труда [Текст] / Г.И. Беляков. – М.: [Агропромиздат], 1990. – 320 с.

2. Белянчиков, Н.Н. Механизация животноводства и кормоприготовления [Текст] / Н.Н. Белянчиков, А.И. Смирнов. – Изд. 3-е, перераб и доп. – М.: [Агропромиздат], 1990. -432 с.

3. Животноводство [Текст] / [под общ. Ред. Е.А. Арзуманяна]. – Изд. 3-е. – М.: [Агропромиздат], 1985. – с. 107-128.

4. Коба, В.Г. Механизация и технология производства продукции животноводства [Текст] / В.Г. Коба, Н.В. Брагинец, Д.Н. Мурусидзе [и др.] – М.: [«Колос»], 2000. – с. 182-363.

5. Коваленко, Н.Я. Экономика сельского хозяйства [Текст] / Н.Я. Коваленко. – М.: [Из-во «Космос»], 1999. – 446 с.

6. Комплексная механизация кормопроизводства [Текст] / [под общ. Ред. И.А. Долгова]. – М.: [Агропромиздат], 1987. – с. 81-103.

7. Кормление сельскохозяйственных животных [Текст]: справочник / [под общ.ред.А.П. Калашникова]. Изд. 2-е. – М.:[Росагропромиздат], 1988. – 456 с.

8. Баутин, В.М. Механизация и электрификация сельскохозяйственного производства [Текст] / В.М. Баутин, В.Е. Бердышев, Д.С. Буклагин [и др.]. – М.: [«Колос»], 2000. -536 с.
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 ПРИЛОЖЕНИЕ  Д
(справочное)

Пример оформления реферата научно-исследовательской или информационно-аналитической  дипломной работы

Дипломная работа 60 стр., 4 рисунка, 15 таблиц, 30 источника, 6 приложений.

Показатели качества  молочных продуктов.  
Цель работы – изучение качества выпускаемой молочной продукции на перерабатывающих предприятиях Ярославской области.

Методы исследования: органолептические, физико-химические, микробиологические, математические.

На основе проведенных органолептических, физико-химических и микробиологических анализов молочных продуктов, выпускаемых молокоперерабатывающими предприятиями г. Ярославля и области, произведен аналитический обзор и дается  заключение о качестве поступающих в торговую сеть молока и молочных продуктов и их соответствии требованиям нормативным документам.
ПРИЛОЖЕНИЕ  Е
(справочное)

Пример оформления содержания научно-исследовательской   

   дипломной работы

(вариант 1)

Содержание

Введение

1. Обзор литературы

2. Экспериментальная часть 

2.1. Материал и методика 

2.2. Результаты исследования ………

2.3. Экономическое обоснование  результатов исследования

3. Выводы и предложения

5. Список использованной литературы

6. Приложения

ПРИЛОЖЕНИЕ  Ж
(справочное)

Пример оформления содержания научно-исследовательской   

выпускной квалификационной работы 
(вариант 2)

	
	Содержание
	

	
	Введение……………………………………………………………..
	1

	1
	Обзор научной и технической литературы………………………..
	3

	2
	Собственные исследования………………………………………..
	10

	2.1
	Цель и задачи выпускной квалификационной работы……………
	10

	2.2
	Анализ нормативных и правовых документов……………………
	11

	2.3
	Материал и методика………………………………………………..
	20

	2.3.1
	Схема исследования…………………………………………………
	20

	2.3.2
	Объект и материалы исследования…………………………………
	22

	2.3.3
	Методика исследования…………………………………………......
	24

	2.3
	Результаты исследования…………………………………………...
	29

	2.4
	Экономическое обоснование  результатов исследования………...
	34

	3
	Выводы и предложения…………………………………………......
	39

	
	Список использованной литературы…………………………….....
	43

	
	Приложения…………………………………………..........................
	46
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